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تُشـــلّ التقنيـــة احدی الأجـــزاء الهامة للتصنیـــع والتعقید الاقتصادي لـــدی الدول . فالاقتصـــادات المعقدة هي 
احـــدی الاقتصـــادات التي تســـتطیع أن تجمع کما کبیـــراً  من العلـــوم ذات الصلة في إطار المنظومـــات العملاقة 
للأفـــراد وتنتـــج مجموعـــة متنوعة مـــن الســـلع القائمة علـــی المعرفة وفـــي الحقیقة فـــإن نســـبة التعقید لدی 

الأقتصـــاد تؤخـــذ بنطرالاعتبـــار في إطـــار البضاعة أو المنتـــج الذي یُعـــرض أخیرا في الأســـواق العالمیة.

کمـــا وأن الأقتصـــاد القائـــم عی المعرفة هو الاقتصـــاد الذي یتمیز فیـــه الأداء العلمي والمعلومـــات بأهمیة فائقة 
ویظهـــر فیه الإنتـــاج والتوزیع علی أساســـه مما یتـــم الاهتمام فیه بالاســـتثمار فـــي الصناعات بنـــاءاً علی دعامة 
العلـــم والمعرفـــة بصفة خاصـــة. فانطلاق الاقتصـــادات نحو التحـــول علی أســـاس المعرفة فضلًا عـــن مضاعفة 
القـــدرة التنافســـیة للـــدول یجعلهـــا أن تلعـــب دوراً هاماً فی مجـــال التجـــارة الخارجیة علی مســـتوی الاقتصاد 

لمي.  لعا ا

إن المنتجـــات الإیرانیـــة القائمـــة علـــی المعرفـــة هـــي حصیلة المعرفـــة والعلم وخبـــرة المتخصصیـــن وخریجی 
الجامعـــات ویتم إنتاجها عبر 7000 شـــرکة قائمـــة علی المعرفة. فهذه الشـــرکات التي تحوّلـــت بعضها إلی معامل 
ومصانـــع تقنیـــة ضخمة بلغـــت مبیعاتها فـــي العـــام الفائت أکثر مـــن 10 ملیـــار دولار ووصلت نســـبة صادراتها 

نحوملیـــار دولار إلی شـــتی الدول. 

إن معاونیـــة الشـــؤون العلمیـــة والتقنيـــة لرئاســـة الجمهوریة باعتبارها مؤسســـة داعمـــة للمجموعات الناشـــئة 
والشـــرکات المعرفیـــة تتولی مســـؤولیة التعرف علی هذه الشـــرکات واختیارها وتُعدُّ أهم جهـــة للتوجیه والحوکمة 

و القیـــادة وتنمیـــة نطاق التقنيـــة في إیران. 

هـــذا الكتـــاب، إلى جانـــب 18 كتابًا آخر، عبـــارة عن مجموعـــة مختارة من المنتجـــات ذات التاريـــخ المعروف أو 
إمكانـــات التصديـــر، والتـــي تم إعدادها باســـتخدام معلومات شـــركات مختـــارة لتقديمها إلى العمـــاء الدوليين 

ورجـــال الأعمال والمســـؤولين الحكومييـــن والأكاديميين المهتمين باســـتخدام هـــذه المنتجات.

فـــي الواقـــع، يمنـــح هذا الكتـــاب التجّـــار ورجال الأعمـــال إمكانية الوصول بشـــكل أســـرع إلى المنتجـــات عالية 
الجـــودة القائمـــة علـــى المعرفـــة من الشـــركات المتمكنـــة التي تتمتـــع بإمكانيـــات التصدير فـــي كل مجال من 

التكنولوجيا. مجـــالات 

المدخـــــــلالمدخـــــل

وتقوم هذه السلســـلة على أســـاس عقـــد لجنتين متخصصتين وتجاريتين بشـــكل منفصـــل وفحص المنتجات 
خطـــوة بخطـــوة بحضـــور خبراء فنييـــن وتجارييـــن في إطـــار فحص ســـجلات الإنتـــاج، والتدقيق فـــي مبيعات 
وتصديـــر الشـــركة، الوصـــول إلـــى المعرفة التقنيـــة والمـــوارد البشـــرية المتخصصة، معرفـــة القـــدرات الإنتاجية 

والتصديريـــة وأخيـــرا يتـــم اختيار خدمة مـــا بعد البيع للشـــركة.
وفـــي هذا الشـــأن انعقدت لجـــان متخصصة بحضـــور خبراء من مركز الشـــركات والمؤسســـات المعرفيـــة التابع 
لمعاونیة الشـــؤون العلمیة والتقنية برئاســـة الدكتور رضا اســـدي فـــرد وبإدارة المهندس مجتبى هوشـــمند زاده، 
وتـــم تشـــكيل اللجـــان التجارية بحضور رجـــال الأعمال مـــن القطاع الخاص شـــاكرين جهودهـــم ودعمهم،  لهم 

شـــكر وإمتنان خاص.  
كمـــا أننـــا ممتنـــون للدعم المـــادي والمعنـــوي مـــن الدكتور أميـــر حســـين ميرابـــادي، الرئيس المحتـــرم لمركز 
التفاعـــات الدوليـــة للعلـــوم والتكنولوجيـــا، والدكتـــور محمد رضا كاشـــفي نيشـــابوري، نائب الرئيـــس المحترم 
للتنميـــة والإدارة وجـــذب رؤوس الأمـــوال للمركز والذي لعـــب دوراً هاماً في إعداد هذا الكتـــاب، و يجب أن نعلم 

أنـــه لـــولا دعمه لم يكـــن من الممكـــن إعداد و إنشـــاء هـــذه المجموعة.

کمـــا أتقـــدم بجزیل الشـــکر إلی مدیرة المشـــروع ســـعادة الســـیدة زهـــراء أفضلي التـــي اهتمـــت بصفة خاصة 
بالتصامیـــم ودفع المشـــروع إلـــی الامام من خلال تبني المســـؤولیة الفائقة وآراءها الأبداعیة منذ بدء المشـــروع. 

وکذلـــک ینبغـــي علـــي أن أتقدم بوافـــر التقدیر والامتنـــان للجهود والمســـاعي العالیة والاهتمـــام الخاص للزملاء 
الأخریـــن المدرجـــة أســـماؤهم أدناه ممـــن بذلوا جهـــوداً من أجـــل التقییم وجمـــع الموضوعـــات والمتابعة عبر 

الشـــرکات وانتخـــاب النصـــوص وإعادة النظـــر في صیاغتهـــا وأخیرا فـــی تنقیح وتصمیم هـــذا الکتاب:

فريق الإشراف على المشروع: محمد ترابي وفرشته إلهي
الفريق الفنّي: بيمان عيني زاده ومحمد رضا غيبي ورحيم أعرابي

فريق التحرير: سمانة كودرزي وزهراء فراهاني
فريق التصميم: محمد حسين بوردبّاغ ومسعود خليلي

وهنـــا أؤکـــد بـــأن المنتجات أعـــاه قابلة للعـــرض فـــي دول الوجهـــة بمختلف الأســـإلیب والطرق وهـــي تصدیر 
المنتجـــات النهائیـــة أو تصدیرالمنتجات غیـــر المکتملة أو تجمیـــع المنتجات في بلد الوجهة والإنتاج المشـــترک 
فیهـــا أو إقامـــة علاقـــات التعـــاون الاقتصادي حیـــث یعتبر صندوق تنمیـــة الصـــادرات والتبادل التقنـــي باعتباره 
الداعـــم المإلي لشـــرکات التصدیر القائمة علی المعرفة علی أتم الاســـتعداد للإســـتثمار المشـــترک في بلد الوجهة 

وضمـــان المنتوجات التی یتم شـــراءها. 

و فـــي نهایـــة الکتاب أدرجت قائمة عن وســـطاء التســـویق ونقـــل التقنية ودور الإبـــداع والتقینـــة المتواجدة في 
مختلـــف الـــدول وشـــرکات إدارة التصدیـــر المخولة مـــن )iHiT( بإقامـــة الاتصالات مـــن قبل معاونیة الشـــؤون 

العلمیـــة والتقینة.

في النهاية، آمل أن يكون هذا الكتاب مفيدًا للزوار وأن يوفر فهمًا مناسبًا للمنتجات التكنولوجية في إيران.

مع جزیل الشکر والتقدیر 
مهرداد أماني أقدم 

الرئیس التنفیذي لصندوق تنمیة الصادرات والتبادل التقني 
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المقدمة
أصل الصناعة والتصدير في رؤية الإيرانيين 

لطالمــا كانــت الارض الايرانيــة القديمــة مصــدرا للمعرفــة والصناعــة وقــد لعــب الايرانيــون دورا هامــا 
فــي تطويــر وتعزيــز ونشــر العلــوم الانســانية والوعــي البشــري. حيــث يعتقــد معظــم المؤرخيــن حــول 
العالــم اننــا نديــن بمعظــم التطــورات فــي العلــوم والحضــارة الانســانية الــى الحضــارة الايرانيــة، 
ــت  ــة. حيــث كان ــاج العقــول الايراني ــة هــي نت ــى المســتويات الصناعي ــة واعل وان أرقــى الاعمــال الفني
الصناعــات المعدنيــة والزراعيــة والصيدلانيــة والكيميائيــة والتــي تشــمل تزجيــج البــاط وصباغــة 
الســجّاد والأقمشــة والزجــاج مــن بيــن الصناعــات التــي اهتــم بهــا الايرانيــون القدمــاء. وبالتزامــن مــع 
الاهتمــام الخــاص بتطويــر الصناعــة، فانــه للعلاقــات التجاريــة المتبادلــة بيــن الايرانييــن والحضــارات 
الاخــرى فــي شــرق ووســط اســيا واوروبــا وافريقيــا، تاريــخ طويــل وحافــل، حيــث كان للايرانييــن منــذ 
فتــرة طويلــة دور فعــال فــي توســيع الصداقــة العالميــة مــن خــال التواجــد علــى طريــق الحريــر وكذلــك 

التجــارة البحريــة. 
نحــن الايرانيــون اليــوم مثــل اســافنا لدينــا مكانــة تحويليــة فــي تطويــر الصناعــة والفــن والانتــاج علــى 
ارضنــا القديمــة، ونعتبــر ان تطويــر التفاعــات التكنولوجيــة وتجــارة المنتجــات الصناعيــة المعرفيــة مــع 

الــدول الاخــرى، هــي فرصــة للصداقــة وتوســيع العلاقــات المشــتركة.

المقدمة
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تحتــل التنمیــة الصناعیــة بفعــل توفــر القیمــة المضافــة و خلــق فــرص العمــل وزیــادة الصــادرات وخفض 
ــن  ــور م ــة. فالعب ــة الإســامیة الإیرانی ــي خطــط وسیاســات الجمهوری ــداً ف ــة ج ــة مرموق ــواردات مکان ال
الاقتصــاد القائــم علــی النفــط والخامــات المعدنیــة إلــی الاقتصــاد الصناعــي والإنتاجــي لاســیما بالاعتمــاد 
علــی التقنيــات الحدیثــة یُعــدّ نهجــاً عامــاً تــم اتخــاذه لتحقیــق هــذه الغایــة. وفــی الوقــت الراهــن یتعلــق 
50% مــن إجمالــي الإنتــاج المحلــی الإیرانــي بالمجــالات الخدمیــة و50% الآخــر القطاعــات الصناعیــة 
والإنتاجیــة الأخــری و التــي خصــص 10% لصناعــة الزراعــة والمــواد الغذانیــة و14 % لصناعــة النفــط والغــاز 

و26% للمجــالات المتبقیــة.

ــاء والاتصــالات  ــواد البن ــة وم ــدات الطبی ــة والمع ــة کالصیدل ــات المتنوع ــذا الصــدد تشــل الصناع وبه
ــاج القومــي  ــي الإنت ــک حصــة متنوعــة فــي إجمال ــی ذل ــة ومــا إل ــة والمناجــم والمــواد الکیمیاوی والطاق
الإیرانــی حیــث أن منتوجاتهــا تلبــی حجمــا ملحوظــا مــن الحاجــة المحلیــة و تُصــدّر إلــی وجهــات 
عدیــدة خــارج البــاد. وحســب معطیــات منظمــة الجمــارک العالمیــة 1 بلغــت قیمــة صــادرات الجمهوریــة 
الإســامیة الإیرانیــة عــام 2021 م 75 ملیــار دولار بحیــث تختــص نصفهــا تقریبــا بالصناعــات غیــر النفطیــة 
والمنتجــات الصناعیــة التــي تمــت معالجتهــا. کمــا أن المــواد الصناعیــة المتطــورة والمنتجــات الوســطية 
للمــواد الکیمیاویــة والمحاصیــل الزراعیــة والصناعــات الغذائیــة هــي مــن جملــة الصناعــات التــي تشــمل 

حجمــاً أکثــر مــن الصــادرات.  

حصـــة مختلـــف النشـــاطات فـــي إجمالي 
الإیرانی             المحلـــي  الإنتـــاج 

الصادرات غیر النفطیة الإیرانیة لعام 2021
حسب معطیات منظمة الجمارک العالمیة 1 

الصناعة والتصدير في إيران اليوم

خدمات%۵۰

صناعات الإنتاجية %۲۶

نفط والغاز%۱۴

زراعة%۱۰

%۱

%۳۳

%۳۳%۲۱

%۴
%۳

%۲

%۲

أن الاهتمــام بتنمیــة التقینــات الحدیثــة والتســویق وتکریســها فــي الصناعــات الإنتاجیــة دفعــت 
ــرب الانطــاق نحــو النمــو بهــذا المجــال  ــة خــال العقــد الســابق أن تجّ ــة الإســامیة الإیرانی الجمهوری
ــة مــن  ــی هــذا فــأن الغای ــی المعرفــة وعل ــر الشــرکات القائمــة عل ــذي جــری فــي إطــار تطوی وهوالامــر ال

ــي:  ــا یل ــدرج فیم ــة تن الشــرکة المعرفی
ــاث  ــزات الث ــک المی ــي تقــدم الخدمــات تمتل ــک الت ــع المنتجــات أو تل ــی تصن إن الشــرکة الخاصــة الت

التاليــة: 
  1.   أن تُحظــی الســلعة أو الخدمــة المعروضــة بواســطة الشــرکة بمســتوی تقنیــة عالیــة أو تقنیــة 

ــة(. ــد ملحــوظ )شــریطة مســتوی التقني ــة بتعقی ــا الفنی ــز تقنیته ــا تتمی ــوق وکم متوســطة فماف
ــة  ــی البحــث و الدراســة والتنمی ــاً عل ــدی الشــرکة قائم ــة ل ــة أو الخدم ــم البضاع   2.   أن یکــون تصمی

ــة(. ــم عــی البحــث والتنمی ــم القائ ــة )شــریطة التصمی ــة أو نقــل التقني المحلی
  3.   أن تکون الشرکة قادرة علی إنتاج أو عرض الخدمة المذکورة علی السوق )شریطة الإنتاج(. 

وفــی الوقــت الراهــن تعمــل أکثــر مــن 7 آلاف شــرکة قائمــة علــی المعرفــة في إیــران في تصنیــع المنتجات 
وعــرض الخدمــات بمختلــف المجــالات التقنيــة. فهــذه الشــرکات تنتــج بإجمــال مــا مجموعهــا أکثــر مــن 
ــلون مؤهــات  ــم یحمـــــ ــف شــخص معظمه ــا نحــو 250 ال ــا یعمــل فیه ــة فیم ــج أوخدم ــف منت 15 ال

الدراســات العلیــا. 

فیمــا یتعلــق بوجهــات التصدیرالرئیســیة الإیرانیــة ینبغــي الإیضــاح بــأن الصیــن والهنــد وأندونیســیا 
وروســیا وأزبکســتان وغینیــا وألمانیــا وجنــوب أفریقیــا و العــراق وترکیــا والامــارات وأفغانســتان 
وباکســتان وعمــان وترکمنســتان وأذربیجــان مــن بیــن دول الجــوار والمنطقــة هــي التــی خصصــت 

ــران. ــدولار لاســتیرادها مــن إی ــر قیمــة بال أکب

مكانة التقنيات الحديثة في الصناعة الإيرانية
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العراق والإمارات العربية المتحدة وتركيا وروسيا وسورية

أفغانستان والباكستان والهند

هولندا وإيطاليا وتركمانستان

اكبر الوجهات التصديرية للشركات المعرفية الايرانية في السنوات الخمس الماضية

حققــت مســیرة تصدیــر الشــرکات المعرفیــة الإیرانیــة فــي الســنوات الخمــس الأخیــرة منحــا متنامیا فیما 
بلغــت حصــة هــذه الشــرکت مــن الصــادرات غیــر النفطیة نحــو %2. 

ــة  ــذه الصناع ــا إن ه ــن الاقتصــاد. كم ــم وملحــوظ م ــزء مه ــران ج ــي إي ــة ف ــواد الغذائي ــة الم إن صناع
ومــع الصناعــات الزراعيــة والحيوانيــة التــي تقــع إلــى حــد مــا علــى امتــداد سلســلة قيمــة واحــدة، ومــع 
كونهــا تغطّــي 10% مــن الناتــج المحلــي الإجمالــي، تُعتبــر إحــدى الصناعــات الإســتراتيجية، وكذلــك بكونهــا 
تمثّــل أكثــر مــن 7/5 مليــار دولار مــن الصــادرات، تحتــلّ المركــز الثالــث بعــد المــواد الصناعيــة المتطــوّرة 

والمنتجــات الكيماويــة الوســيطة.
ــد  ــران ق ــي إي ــات النشــطة ف ــف الصناع ــا ضمــن مختل ــة وأهميته ــة عريق ــون هــذه الصناع هــذا وإن ك
تســبب علــى مــرّ الزمــن، فــي تطــوّر تقنيــات واســعة تهــدف إلــى تحقيــق الســامة للمنتجــات وزيــادة مــدة 
الصلاحيــة والتنويــع بهــدف تغطيــة الأذواق المختلفــة والأهــم مــن كل ذلــك زيــادة الإنتــاج فــي هــذه 
الصناعــة. وهــذه التقنيــات تُعــرض فــي الوقــت الحاضــر علــى هيئــة أكثــر مــن 300 منتــج قائــم علــى العلم 

مــن قبــل 300 شــركة إيرانيــة.
كمــا إن زيــادة الطلــب داخــل البــاد وخارجهــا فــي قلــب صناعــة المــواد الغذائيــة قــد أدى إلــى تضاعــف 
ــرض  ــة لع ــر اللازم ــي المعايي ــوظ ف ــوّر الملح ــة والتط ــر الماضي ــنوات العش ــال الس ــاج خ ــة والإنت العمال

المنتجــات التــي تنتجهــا المصانــع النشــطة فــي مجــال هــذه الصناعــة، علــى الســوق.

مكانة الصناعة الغذائية ضمن الصناعات الإيرانية والمنتجات المعرفية

وحســب الإحصــاءات المســج‍‍لة، فــإن الشــركات المعرفيــة فــي الصناعــات الغذائيــة قــد ســاهمت بــدور 
صغيــر مــن إجمالــي العمالــة والدخــل الســنوي للشــركات المعرفيــة؛ مــع أنــه ينبغــي ملاحظــة أمــر مهــم 
ــات  ــاج المنتج ــي إنت ــتخدم ف ــات تُس ــيطة وتقني ــات وس ــن منتج ــة تتضمّ ــذه الصناع ــو أن ه ــا وه هن
النهائيــة لسلســلة القيمــة الغذائيــة، فعلــى ذلــك تكــون فعاليــة هــذا القطــاع فــي زيــادة الناتــج المحلــي 

الإجمالــي أكبــر بكثيــر مــن الكميّــات المســجلة.
ــان،  ــأكل، ومنتجــات الألب ــة الصالحــة ل ــة والنباتي ــوت والدهــون الحيواني ــل الزي هــذا وإن منتجــات مث
ودقيــق الحبــوب والبقوليــات، ومعالجــة الفواكــه والخضــروات وحمايتهــا مــن التلــف، إضافــة إلــى الســكر 
والخبــز والحلويــات والبســكويت، تقــع جميعهــا فــي نهايــة سلســلة قيمــة الصناعــة الغذائيــة وإن إنشــاء 
البنــى التحتيــة التكنولوجيــة فــي إنتاجهــا يمهّــد الطريــق إلــى ارتقــاء نوعيــة المجتمعــات البشــرية 

وســامتها.
كمــا وفــي الســنوات الأخيــرة، قــد حقّقــت الشــركات الإيرانيــة حــالات تقــدم مطلوبــة فــي تطويــر المعرفــة 
ــات(  ــرات )البادئ ــل الأنزيمــات والمخث ــة، مث ــة الدقيق ــات الحي ــى الكائن ــة للمنتجــات القائمــة عل التقني
والبروبيوتيكيــات البشــرية، وكذلــك مكائــن معالجــة وتعبئــة المــوادّ الغذائيــة وتعليبهــا وأخيــرًا الحفــاظ 

عليهــا فــي حاويــات متطــوّرة.
ومــن جهــة اخــرى، ونظــرًا لاســتثمارات الشــركات الخاصــة والمؤسســات الحكوميــة فــي هــذا المجــال 
وموقعهــا الخــاص والاســتراتيجي بالنســبة لجمهوريــة إيــران الإســامية، فمــن المتوقــع أن تشــهد البــاد 

فــي الســنوات القادمــة نمــوّ الإنتــاج وجــودة المنتجــات فــي هــذا المجــال وزيــادة صادراتهــا.
وقــد تــمّ فــي الســنوات الخمــس الماضيــة، تصديــر مــا مجملــه 47 مليــون دولار مــن منتجــات الشــركات 

المعرفيــة والنشــطة فــي مجــال الصناعــة الغذائيــة، إلــى خــارج إيــران.

أبرز الوجهات التصديرية للشركات الإيرانية القائمة على المعرفة 
والنشطة في مجال الصناعات الغذائية

النسبة المئوية للشركات النشطة في مجال الصناعات 
الغذائية من مجمل الشركات المعرفية     

2 %

۱. العراق

 ۶. الإمارات

۳. الصومال

  ۸. تركمانستان

۵. بوليفيا 2. أفغانستان

   ۹. إتيوبيا۷. أستراليا

  ۴. تانزانيا

۱۰. توغو
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تزامنًــا مــع التوسّــع الســكاني البشــري والنقــص فــي المــوارد الغذائيــة، ازداد الاهتمــام باســتخدام 
الأســاليب الجديــدة لزيــادة الإنتــاج فــي صناعــة المــواد الغذائيــة أكثــر مــن ذي قبــل. كمــا إن ضعــف 
ــك الضعــف  ــي ذل ــا ف ــة، بم ــدان النامي ــي البل ــدة ف ــة الجدي ــات الغذائي ــة للتقني ــة اللازم ــى التحتي البن
والمشــاكل المتعلقــة بكيفيــة تعبئــة وتعليــب المــواد الغذائيــة، ســيؤدي إلــى ارتفــاع الأســعار وأخيــرًا 

ــة. ــة الصحيّ ــى المــوادّ الغذائي ــى الوصــول إل ــراد المجتمــع عل انحســار قــدرة أف
وحســب المعهــد الأوروبــي لمعالجــة المــواد الغذائيــة )EU-IFP(، هنــاك أربعــة مجــالات محتملــة 

ــة: ــوم الغذائي ــي العل ــدّم ف ــا التق ــن أن يحصــل فيه يمك

ــات  ــة تقنيــة متعلّقــة بالأنظمــة البيولوجيــة والكائن ــى أي ــق عل ــة يُطل ــا الحيوي ــح التكنولوجي إن مصطل
الحيــة أو مشــتقاتها ويُســتخدم لغــرض صنــع أو تعديــل المنتجــات والعمليــات المرحليــة مــن أجــل 
تحقيــق هــدف محــدّد. ويُســتخدم هــذا المجــال علــى نطــاق واســع فــي تكنولوجيــا المــواد الغذائيــة 
ونظــرًا للمســتوى العلمــي الحديــث فهــو يندمــج بمجاليــن آخريــنNANO(  و)ICT. ومــن أولويــات هــذا 
المجــال هــي إنتــاج البروتيــن للريجيــم الغذائــي ومعالجــة الأنزيمــات لإنتــاج المــوادّ الغذائيــة والأغذيــة 
الفعّالــة مثــل الأغذيــة العلاجيــة والأغذيــة الوقائيــة وتطويــر العناصــر الغذائيــة بمــا فيهــا الفيتامينــات 

والمركّبــات الفعّالــة.

الآفاق المستقبلية للصناعات الغذائية في تقنيات العالم الحديثة

 BIOTECH | التكنولوجيا الحيويةNANO | تقنية النانو

ICT |  تقنية المعلومات والاتصالات COGNITIVE |  التقنية المعرفية

تصنيف الصناعة الغذائية على أساس القدرات التصديرية المعرفية
كمــا ذكرنــا أعــاه، إن صناعــة المــواد الغذائيــة تُعتبــر مــن الصناعــات العريقــة النشــطة فــي إيــران. وفــي 
ــة والإنتــاج، وكذلــك التطــوّر الكبيــر الــذي حصــل فــي المعاييــر  العقــد الأخيــر لقــد أدى تضاعــف العمال
ــى ســوق  ــع النشــطة فــي مجــال هــذه الصناعــة عل ــة لعــرض المنتجــات التــي تنتجهــا المصان المطلوب
الاســتهلاك، إلــى تطويــر المعرفــة التقنيــة فــي مــا يتعلــق بالعديد مــن المنتجــات التكنولوجية فيهــا. وقد 

جُمعــت فــي هــذا الكتــاب منتجــات يمكــن تصنيفهــا فــي المجــالات التاليــة:

وعلــى امتــداد ذلــك ولغــرض تعريــف عــام لهــذه المجــالات، يتــمّ فــي مــا يلــي شــرح كل حالــة علــى حــدة 
إضافــة إلــى فئاتهــا الفرعية:

1

2

3

4

المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية

البوليمرات والأفلام وحاويات التعبئة والتغليف والتعليب

استخلاص ومعالجة الموادّ الأوّلية الغذائية

المنتجات القائمة على الكائنات الحية الدقيقة

المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية1

كل ماكينة تستخدم في عملية أتمتة ومعالجة وتعبئة المواد الغذائية وتغليفها قد وضعت 
في هذه الفئة من المنتجات التكنولوجية لصناعة المواد الغذائية. وفي الوقت الحاضر، قد 
تمّ تركيز جزء كبير من أنشطة وقدرات شركات التكنولوجيا الفائقة النشطة في مجال آلات 
صناعة المواد الغذائية في إيران، على صناعة التعبئة والتغليف وتمتلك هذه الشركات أكبر 
حصّة من الصادرات في هذه الصناعة. ومن الضروري أن نؤكد هنا أن استخدام مختلف 

المكائن والآليات وجعلها ذكية يُعتبر من التقنيات المتنامية.
الآلات  شكل  على  الغذائية  المواد  صناعة  في  حاليًا  استخدامها  ويتمّ  المجال  هذا  في 
المتعلقة بالتعبئة والتغليف والطبخ الصناعي إضافة إلى التجفيف والفرز والقولبة و... إلخ. 
كما وإن هذا المجال من المنتجات يتضمّن السلع التي تمّ تقسيمها في هذا الكتاب ضمن 

الفئات الفرعية التالية:
:

إن خطــوط التعبئــة والتغليــف تتضمّــن مكائــن الغســل وآلات المــلء والتعبئــة وآلات 
التغطيــة )وضــع وإحــكام الســدادات(. فجميــع آلات وأجهــزة الشــيرنج بــاك لغــرض التعبئــة 
)مثــل قواريــر المشــروبات( وآلات وضــع الملصقــات )بالحــرارة أو الملصقــات ذاتيــة اللصــق( 
وكذلــك النظــام الذكــي لفــرز المنتجــات المعبّــأة والمغلّفــة إضافــة إلــى آلات تعبئــة الســوائل 

و... إلــخ، قــد اندرجــت ضمــن هــذا القســم.

يمكــن لآلات ومكائــن الألبــان أن تنفّــذ علــى منتجــات الألبــان عمليــات مثــل البســترة لتدميــر 
الكائنــات الحيــة الدقيقــة وإيقاف نموها، والخلط بهدف تحقيق التســوية بيــن المراحل بالكامل 

وعمليــة التصفية )الترشــيح(.

إن أجهــزة وخطــوط الخبــز الصناعــي، عبــارة عــن خطــوط إنتــاج مخبــوزات مثــل الخبــز والكعــك 
والبســكويت و... إلــخ، يتــم فيهــا صنــع العجيــن وعمليــة الخبــز أيضًــا. وتتميّــز هــذه الأجهــزة 

بســرعة عاليــة نســبيًا إضافــة إلــى أتمتــة دقيقــة.

إن هــذه الأجهــزة وبآلياتهــا المختلفــة وعمليــات معالجــة خاصــة مثــل التنقيــة والتقطيــع 
و... إلــخ، .. علــى المكسّــرات والفواكــه المجفّفــة.

القسم الأول: االمكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

القسم الثاني:المكائن والآلات الخاصّة لصناعات الألبان

القسم الثالث: أجهزة وخطوط الخبز الصناعي

القسم الرابع: المكائن والآلات الخاصّة للمكسّرات والفواكه المجفّفة

الصناعات الغذائية المنتجات والأجهزة المعرفية 
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يتمّ تجفيف العديد من الموادّ والنباتات الغذائية والطبية التي تتضمّن رطوبة عالية، بواسطة 
آلات ومكائن التجفيف لزيادة مدة صلاحيتها وتخفيض وزنها ومنع تلفها. ويمكن أن تكون 

هذه الآلات من النوع الحراري أو التبريدي )مثل آلات التجفيف بالتجميد(.

إن المكائن والآلات الخاصّة للفرز والتنقية وحسب نوعها تُستخدم لمنتجات مثل البيض 
والمكسّرات والفواكه المجفّفة و... إلخ. ويتمّ تصنيف المنتجات المدخلة في هذه المكائن 

وفقًا للمعلمة أو المعلمات الخاصّة مثل الوزن والحجم والمظهر واللون و... إلخ.

يتمّ استخدام آلات النفخ، أو مكائن القولبة بالهواء، لإنتاج القوارير )الزجاجات( البلاستيكية. 
إلخ،  المعالجة والأوتوكلاف و...  البخارية وخزانات  الحرارية والغلّّايات  المحوّلات  هذا وإن 

تُعتبر من الأجهزة العملياتية المتعلقة بالصناعات الغذائية.

القسم الخامس: المكائن والآلات الخاصّة لتجفيف الفواكه والخضروات واللحوم

القسم السادس: آلات ومكائن الفرز والتنقية

القسم السابع: مكائن وآلات النفخ والأجهزة العملياتية

بداية الفصل من الصفحة 24

البوليمرات والأفلام وحاويات التعبئة والتغليف۲

بداية الفصل من الصفحة ۱۲۸

إن أكبــر مســتهلك للبوليمــرات هــو صناعــة التعبئــة والتغليــف. ومنتجــات هــذه الفئــة تضــمّ 
الســلع التــي يتــم إنتاجهــا مــن قبــل المركّبــات والبوليمــرات لتعبئــة وتغليــف المــواد الغذائيــة 
ــى  ــة، ومقاومــة الإشــعاع، والحفــاظ عل ــد مــن مــدة الصلاحي ــزة خاصــة مثــل مزي ولهــا مي

طعــم ولــون المنتــج إضافــة إلــى التكيّــف مــع البيئــة و... إلــخ.
ويمكن تقسيم المنتجات المعرفية لهذه الفئة إلى الفئات الفرعية التالية:

مــن طــرق الحفــاظ علــى المنتجــات الرطبــة كالفواكــه والخضــروات هــي طريقــة الجــوّ المعــدّل 
حيث يتمّ تصميم الفيلم الخاصّ لهذا التعبئة والتعليب بشــكل عام على أســاس الجســيمات 
النانويــة والتحكّــم بالنفاذيــة أو اســتهلاك الأكســجين الموجــودة في بيئة التعبئــة والتعليب. كما 
ومــن منتجــات هــذه الفئــة الفرعيــة هــي الفيلــم والحبيبــات ذات الأســاس الحيــوي أو الحيــاة 

القابلــة للتحلــل، إضافــة إلــى لصــق التصفيــح  وأنــواع الأفــام القطبيــة وغيــر القطبيــة.

مــن طــرق الحفــاظ علــى المنتجــات الرطبــة كالفواكــه والخضــروات هــي طريقــة الجــوّ المعــدّل 
حيــث يتــمّ تصميــم الفيلــم الخــاصّ لهــذا التعبئــة والتعليــب بشــكل عــام علــى أســاس 
الجســيمات النانويــة والتحكّــم بالنفاذيــة أو اســتهلاك الأكســجين الموجــودة فــي بيئــة التعبئــة 
ــات ذات الأســاس  ــم والحبيب ــة الفرعيــة هــي الفيل والتعليــب. كمــا ومــن منتجــات هــذه الفئ
الحيــوي أو الحيــاة القابلــة للتحلــل، إضافــة إلــى لصــق التصفيــح وأنــواع الأفــام القطبيــة وغيــر 

القطبية.

القسم الأول: الأواني أحادية الاستخدام

القسم الثالث: أفلام ورقائق التعبئة والتغليف

استناداً إلى الموادّ المستخدمة في صناعة التعبئة والتغليف في العالم بأسره، يتم استخدام %36 
من المواد الورقية، و17% من المعادن، و34% من البوليمرات، و10% من الزجاج، و3% من المواد 
الأخرى، ولكل منها مميزات وعيوب خاصّة لها. إن البوليمرات التي هي موادّ متاحة ومتنوعة 
ورخيصة نسبيًا وقابلة للهندسة، لقد أصبحت اليوم أهم المواد في صناعة التعبئة والتغليف 

والتعليب حيث تتزايد نسبة استخدامها يومًا بعد يوم.
ومن بين البوليمرات المستخدمة في صناعة التعبئة والتغليف يمكن الإشارة إلى كل من 
البولي إيثيلين )PE( والبولي استايرين )PS( والبولي بروبيلين )PP( والبولي فينيل كلرايد 
)PVC(، والبولي إيثيلين تيريفثالات )PET( و... إلخ. أما في مجال التعبئة والتغليف، فإن 
كلًّاًّ من هذه البوليمرات له استخدامه الخاصّ ولا يمكن استخدام كل بوليمر في كلّ عملية 

تعبئة أو تغليف أو تعليب.

القسم الثاني: المركّبات البوليمرية

الصناعات الغذائية
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استخلاص ومعالجة الموادّ الأوّلية الغذائية۳

بداية الفصل من الصفحة ۱۴۸

تضــمّ المنتجــات مــن هــذه الفئــة الســلع المرتبطــة مباشــرة بالتكنولوجيــا والمــواد الأوليــة 
والمضافــات المتعلقــة بإنتــاج المــوادّ الغذائيــة الجاهــزة، وهــي كالتالــي:

تضــمّ هــذه الفئــة الفرعيــة المــواد الأوليــة لمعالجــة المنتــج بمــا فيهــا كلّ مــن النشــا المعــدّل 
ــنة  المعتمــد علــى القمــح والــذرة والبطاطــس والمــوادّ المضافــة باعتبارهــا المكمّلــة والمحسِّ
نــة و... إلــخ. كمــا ومــن منتجــات  لــة( والمثبِّتــة )مُمــدّ الصلاحيــة( والمســتخلصة والملوِّ )المؤهِّ
هــذه الفئــة الفرعيــة هــو النخالــة التخميريــة التــي ومــن خــال إنتاجــه، تنخفــض كميــة حمــض 

الفيتيــك الموجــود فــي نخالــة الحبــوب، إلــى أقــلّ مــن الكمّيــة القياســية.

تضــمّ هــذه الفئــة الفرعية اســتخلاص المــوادّ الأولية المســتخدمة في إنتاج المنتجــات الغذائية 
المحضّــرة. ومــن بيــن المــواد الاســتهلاكية لهــذه الفئــة يمكــن الإشــارة إلــى ملوّنــات الطعــام التي 

تُبــاع للاســتفادة منهــا في المنتجــات المعلّبة.
ــات تحــت علامــات تجاريــة مختلفــة. أمــا المنكّهــات  وأنــواع الشــوكولاتة والملبّســات والجيليّ
فهــي تشــبه المُحليــات الخاصّــة للريجيــم الغذائــي )مســتخلص ســكّر ســتيفيا( وتُســتخدم في 

المنتجــات الغذائيــة كمــا تُســتخدم فيهــا الصبغــات الغذائيــة.

القسم الأول: معالجة الموادّ الأوّلية الغذائية

القسم الثاني: استخلاص ملوّنات ومنكّهات الطعام

المنتجات القائمة على الكائنات الحيّة الدقيقة4

بداية الفصل من الصفحة ۱۶۸

تضــمّ هــذه الفئــة مــن المنتجــات، الســلع المرتبطــة مباشــرة باســتخدام الميكروبــات فــي 
الصناعــات الغذائيــة، وفــي أبســط نــوع مــن الاســتخدام يتــم اســتخدامها لتحويــل مــادة 
إلــى مــادة أخــرى. كمــا إن دور الكائنــات الحيّــة الدقيقــة فــي الصناعــات الغذائيــة لا يقتصــر 
ــة  ــة الدقيق ــات الحيّ ــرة. هــذا وإن الكائن ــة والمشــروبات المخمّ ــاج المــوادّ الغذائي ــى إنت عل
تنتــج كميــات كبيــرة مــن المــواد المضــادة للميكروبــات مثل الأحمــاض العضويــة والأنزيمات 
والمضــادّات الحيويــة. وقــد تــمّ التعــرّف علــى جــزء مــن هذه المنتجــات باعتبارهــا تجميعات 
مضــادة للميكروبــات ومــوادّ حافظــة طبيعيــة. فمــن هــذا المنطلــق، تــمّ فــي الكتــاب تصنيف 

منتجــات هــذا المجــال، علــى مــا يلــي:

نوعها،  وحسب  إنها  كما  الجسم؛  تفيد  الحيّة  البكتيريات  من  فئة  هي  البروبيوتيكات 
تتميّز بخصائص وتأثير إيجابي على جهاز المناعة والمعدة والأمعاء وضغط الدم والجلد 

والتنحيف و... إلخ.

إن مقبـــات هـــي نوع من البكتيريا التي تبـــدأ عملية التخمير في الحليب وتـــؤدي إلى إنتاج 
الجبـــن واللبـــن واللبن الســـائل )مخيض الزبـــادي(. وفي بعض الأســـاليب التقنيـــة ولإنتاج 
الجبـــن وتخثيـــر بروتين الحليب، يُســـتخدم البـــادئ )المخثّـــر( النباتي بدلًا من اســـتخدام 

البادئ )المخثّـــر( الميكروبي.

هنــاك اســتخدامات مختلفــة للأنزيمــات فــي الصناعــات الغذائيــة، بمــا فيهــا تكويــن روابــط 
الأيزوبيبتيــد بيــن البروتينــات فــي إنتــاج منتجــات اللحــوم ومنتجــات الألبــان والخبــز وإنتــاج 

الســكّر فــي صناعــة النشــا و... إلــخ

بخصــوص هــذه المنتجــات، يمكــن أن يُعــزى أي أداء محــدّد إلــى بكتيريــا خــاصّ. ومــن 
الجديــر بالذكــر أن إمكانيــة العثــور علــى هــذه البكتيريــا وإنتاجهــا متوفــرة طبيعيًــا ومــن 
خــال البحــث فــي الطبيعــة )مثــل البكتيريــا المنتجــة للزانثــان أو الأحمــاض الطبيعيــة 
المســتخدمة فــي مختلــف الصناعــات. كمــا تنــدرج ضمــن هــذه الفئــة الفرعيــة صنــوف 

الأدويــة حديثــة التجميــع التــي تُنتــج بهندســة الســالات البكتيريــة حديثــة التجميــع.

القسم الأول: البروبيوتيك البشري والمكمّلات الغذائية

القسم الثالث: مقبلات الألبان

القسم الثاني: الأنزيمات بالدرجة الغذائية

القسم الرابع: المنتجات ذات الأداء الخاص

الصناعات الغذائية المنتجات والأجهزة المعرفية 
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شركة كوشش كاران لصنع المكائن 
www.koosheshkaran.ir

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
يتــم اســتخدام ماكينــة الشــيرنج بــاك التــي تُصنــع بالنوعيــن العــادي والمتداخــل لتعبئــة وتغليف 
أنــواع القواريــر البلاســتيكية. أمــا البلاســتيك المســتخدم فهــو يأتــي علــى نــوع الــرول المتداخــل 
البولــي إيثيليــن )PE( بســماكة مــن 40 إلــى 120 ميكــرون، وبعــد قطــع البلاســتيك يتــم لفّــه حــول 
العبــوة بحيــث تكــون حوافّهــا تغطّــي بعضهــا البعــض إلــى حــدّ مــا. وتحتــوي ماكينــة شــيرينغ 
بــاك العاديــة علــى نظــام تنضيــد هوائــي يقــوم بتنضيــد القواريــر بطريقــة أوتوماتيكيــة تمامًا دون 
حاجــة إلــى يــد عاملــة. وتبلــغ ســماكة النايلــون المســتخدم فــي هــذا الجهــاز مــا يتــرواح بيــن 30 

و120 ميكــرون و60 ســم علــى الحــدّ الأقصــى.
أمــا جهــاز روتــاري تريبلــوك )الآلــة الــدوّارة ثلاثيــة الأقســام( فهــو عبــارة عــن مجموعــة تضــمّ ثلاثــة 
أقســام رئيســية وهــي الغســيل والتعبئــة والتغطيــة الخاصّــة لوضــع وإحــكام ســدادات بلاســتيكية 
علــى صفيحــة تســتخدم لتعليــب الســوائل المخفّفــة. كمــا إن ماكينــة روتــاري ســوبر بلــوك 
مجموعــة تضــمّ 4 أقســام وهــي الغســيل والتعبئــة بالمكيــال والتعبئــة بالغــاز التغطيــة الخاصــة 
ــب  ــة وتعلي ــى تعبئ ــادرة عل ــة ق ــى اصفيحــة. والماكين لوضــع وإحــكام ســدادات بلاســتيكية عل
الســوائل شــبه الثقيلــة والخفيفــة )مثــل اللبــن الزبــادي والميــاه الغازيــة( المجمّعــة وذلــك بنســب 

التعبئــة  أدوات  نظــام  أمــا  الرغبــة.  حســب 
والمــلء فهــو مــن نــوع المكيالــي والمضغــوط 

.)Scoop & Counter Pressure (

ماكينة التحزيم والتعبئة والتغليف ثلاثية الأقسام
شیرينغ باك وتيري بلوك وسوبر بلوك

سوابق التصدير: 

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ تُســتخدم ماكينــة الشــيرنج بــاك لتغليــف قواريــر )زجاجــات( الـــPET والبولــى ايثيليــن... 	
ــة. ــادي( والمشــروبات الغازي ــن الســائل )مخيــض الزب ــة واللب ــاه المعدني لمنتجــات مثــل المي

٭ يُســتخدم جهــاز تريبلــوك )ثلاثــي الأقســام( علــى موديليــن لتعبئــة الســوائل الخفيفة بدون 	
الغــاز مثــل: المــاء وعصيــر الفواكــه، واللبــن الســائل )مخيــض الزبــادي(، والمســتخلصات 
و... إلــخ، إضافــة إلــى الســوائل الخفيفــة الغازيــة مثــل: المشــروبات الغازيــة والميــاه الغازيــة 

.PETوالعصيــر الغــازي و... إلــخ وتلــك فــي قواريــر )زجاجــات( الـــ
٭ تُســتخدم ماكينــة ســوبر بلــوك لتعبئــة الســوائل الغازيــة الخفيفــة مثــل المشــروبات الغازيــة 	

والمــاء واللبــن الســائل )مخيــض الزبــادي( وعصيــر الفواكــه و... إلــخ.

الشيرنج باك المتداخلالشيرنج باك العادي

1225العبوة في الدقيقةسرعة الماكينة

الحد الأقصى لعرض البلاستيك 
المستخدم

600600ملم

330-330120-120ملمارتفاع الإناء

104-10450-50ملمقطر الإناء

روتاري سوبر بلوكروتاري تريبلوك

66عدد الرؤوس

24عدد الفوهات
جهاز التعبئة المكيالي بـ 18 
فوهة، جهاز التعبئة الغازي 

بـ 24 فوهة

5000-60002000-2000الإناء في الساعةسرعة الماكينة

2000-2000250-250ملمارتفاع الإناء

330-330120-120ملمارتفاع ظرف

100-1005-5ملمقطر الإناء

٭ السرعة العالية للأجهزة والمكائن	
٭ أسعار مناسبة حسب نوعية الأجهزة والمكائن	
٭ الضمانات وخدمات ما بعد البيع	

أكثر من 5 ملیون دولار

1991

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
الصين، تركيا، الإمارات العربية المتحدة، طاجيكستان، 
تركمانستان، قيرغيزستان، بولندا، العراق، أفغانستان

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذه المنتجات هي المعدات النهائية ذات طبيعة
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الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة

www.sharghsanat.com

التعریف بالمنتج:
هــذا الجهــاز نظــام لتغليــف وتحزيــم المنتجــات الجاهــزة فــي الصنــدوق ومنتجــات الألبــان ذات 

الصينيــة لغــرض الإرســال إلــى ســوق الاســتهلاك.
لهــذا الغــرض، يتــم لــفّ طبقــة مــن النايلــون ذات المرونــة حــول المنتجــات. هــذه الماكينــة دوريــة 
ــى خطــوط  ــا عل ــم تثبيته ــي الســاعة( يت ــوة ف ــى 2000 عب ــة )500 إل ولكــن بســبب ســرعتها العالي

.)Continuous( ــتمرة مس
ومــن الجديــر بالذكــر أنــه ونتيجــة عمليــة تغليــف المنتجــات باســتخدام ماكينــة الشــيرنج بــاك 
يمكــن رؤيــة مظهــر المنتــج لأن النايلــون المســتخدم فيهــا شــفّاف، الأمــر الــذي يمكــن اعتبــاره 

ســمة بــارزة لهــذه الماكينــة.

ماكينة الشيرنج باك الأتوماتيكية بالكامل

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

تعبئة وتحزيم المنتجات المصنّعة في:
٭ الصناعات الغذائية	
٭ المواد الكيميائية	
٭ الأدوية	
٭ مستحضرات التجميل والصحّة	
٭ المواد الغاسلة والمنظّفة	

استهلاك الكهرباء: حوالي 7 كيلوواطات٭	
السرعة: أكثر من 700 عبوة في الساعة٭	

٭ الاقتصاد في طول وسمك البلاستيك	
٭ الشيرنج باك باستخدام تقنية ستريتشينغ )التمدّد(	

٭ استهلاك الكهرباء على مستوى خفيض والاقتصاد في استخدام النايلون	
٭ السعر المناسب وخلق القيمة المضافة لخطوط الإنتاج	
٭ عدم الحاجة للإدامة والصيانة خلال مُدد زمنية قصيرة	
٭ سرعة التنفيذ العالية في عملية تغليف المنتج	

شركة شرق صنعت في نيشابور بخراسان

سنة التأسيس:

سوابق التصدير: 
أقل من 500 ألف دولار

2016

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
العراق والكويت وأفغانستان
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التعریف بالمنتج:
إن ماكينــة ‏ESL‏ للتعبئــة الكأســية بمــدة صلاحيــة أطــول قــادرة علــى إنتــاج منتجات الألبــان بمدة 
ــزة لهــذه المكائــن تكمــن فــي الجــوّ المعــدّل  ــأ. إن الســمة المميّ صلاحيــة أطــول للمنتــج المعبّ
وكذلــك تعقيــم الكــؤوس والرقائــق ممــا يقلّــل بشــدة حــالات التلــوّث الثانــوي ويزيــد مــن مــدة 

صلاحيــة المنتــج بــدون اســتخدام المــوادّ الحافظــة.

ماكينة ESL للتعبئة الكأسية بمدة صلاحية أطول

شركة شرق صنعت في نيشابور بخراسان

سنة التأسيس:
2016

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
العراق والكويت وأفغانستان

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

صناعات الألبان

٭ نظام تعقيم الكأس والرقائق باستخدام بيروكسيد الهيدروجين	
٭ كابينة الماكينة المجهّزة بفوهات الغسيل النفّاثة للغسل الكامل لداخل الكابينة	
٭ مجموعة التعبئة ذات الأجهزة فائقة النظافة )ultra clean( وإمكانية الغسيل الآلي	
٭ كابينة الماكينة المغلقة بالكامل والمجهّزة بنظام هواء مفلتر إيجابي	
٭ محطة التعبئة المجهّزة بمحرك سيرفو )المؤازر( بإمكانية تغيير الحجم دون تغيير ميكانيكي	
٭ محطة وضع الرقائق المجهزة بمحرك سيرفو )المؤازر(	
٭ المجهّز بضاغط ذو قناة جانبية تهدف إلى إدخال هواء إيجابي في الكابينة	
٭ ــق 	 ــك وحــدة الســخّان الفائ ــط، وكذل ــي الضاغ ــواء الداخــل ف ــة اله ــام تنقي ــز بنظ المجه

ــة ــواء داخــل الكابين ــم اله لتعقي

سوابق التصدير: 
أقل من 500 ألف دولار

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة
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التعریف بالمنتج:
يتــمّ اســتخدام هــذه الماكينــة فــي تعبئــة وتعليــب الأظــرف مثــل أظــرف الصلصــة والحليــب و... 

إلــخ. وتبلــغ ســرعة هــذه الماكينــة أكثــر مــن 50.000 علبــة فــي الســاعة.
ــا بســماكة وعــرض محدّديــن علــى هيئــة البكــرة باعتبارهــا المــادة  ويســتلم هــذا المنتــج فيلمً
ــة  ــوة التالي ــي الخط ــأه ف ــى، ويم ــوة الأول ــي الخط ــاء ف ــع الإن ــب ويصن ــة والتعلي ــة للتعبئ الأولي
ــم  ــم تقدي ــده ث ــق، يقــوم الجهــاز بقــصّ زوائ ــة العــزل بالرقائ ــراً بعــد تنفيــذ عملي بالمنتــج وأخي

ــر فوهــة الخــروج. ــي عب ــج النهائ المنت

)Form-Fill-Seal( ماكينة التعبئة والتعليب العمودي

شركة شرق صنعت في نيشابور بخراسان

سنة التأسيس:

سوابق التصدير: 
أقل من 500 ألف دولار

2016

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
العراق والكويت وأفغانستان

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

لتغليف مختلف المنتجات الغذائية

سرعة التعبئة: من 6000 إلى 24000 علبة في الساعة٭	
حجم التعبئة: من 10 سم مكعب إلى 1000 سم مكعب٭	
ظروف التعبئة: صحية ونظيفة٭	

٭ استهلاك الكهرباء بنسبة خفيضة وتقليل تكاليف الإنتاج	
٭ الإنتاج بأعداد كبيرة والاقتصاد في مدة الإنتاج	
٭ خفض تكاليف الإدامة والصيانة	

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة
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شركة شرق صنعت في نيشابور بخراسان
www.sharghsanat.com

التعریف بالمنتج:
هذه الآلة تُستخدم في لصق الأوراق ذاتية اللصق على علب تعبئة المنتجات الغذائية.

أمــا الأجــزاء المختلفــة للمنتــج فهــي تشــمل موضــع البكــرة وفتاحــة اللفّــة وبكــرات )محــادل( 
ــدة  ــق ووح ــل الملص ــفرة فص ــى ش ــة إل ــق، إضاف ــة الملص ــعر علام ــق ومستش ــه الملص توجي
ــرًا قســم  ــات، وأخي ــع النفاي ــام الخــاصّ لجم ــل، والنظ ــك أشــرطة النق ــة الملصــق وكذل تغذي

ــة. ــاء والمراقب الكهرب

آلة وضع الملصقات ذاتية اللصق

مجالات الاستخدام:

الميزات التنافسية:

خطوط تغليف المنتجات الغذائية  ووضع العلامة والملصقات

٭ استهلاك الكهرباء بنسبة خفيضة وتقليل تكاليف الإنتاج	
٭ السعر المناسب	
٭ خلق القيمة المضافة لخطوط إنتاج منتجات الألبان	
٭ خفض تكاليف الإدامة والصيانة	

سنة التأسيس:

سوابق التصدير: 
أقل من 500 ألف دولار

2016

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
العراق والكويت وأفغانستان

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة
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www.sharghsanat.com

التعریف بالمنتج:
يغطــي هــذا الجهــاز المنتجــات المعبــأة فــي زجاجــات مثــل اللبــن والحليــب والمشــروبات الغازيــة 

ودلاء الزبــادي ومــا إلــى ذلــك ويضــع ورقــة OPP حــول زجاجــات ودلاء الزبــادي.
باســتخدام هــذا المنتــج، يمكنــك فصــل الملصــق عــن لفــة الملصــق المســتمرة ولصقــه علــى 
الاوانــي فــي مــكان محــدد ويتــم ذلــك بشــكل تلقائي.يتــم إنتــاج المنتــج باســتخدام هــذا المنتــج 

بســرعة عاليــة فــي خطــوط التعبئــة والتغليــف لمختلــف المنتجــات.
ــات،  ــعر العلام ــة، ومستش ــد اللف ــة، وش ــح اللف ــة أداة فت ــن الماكين ــة م ــزاء المهم ــمل الأج تش
ووحــدة تغذيــة الملصقــات، والقاطــع، والأســطوانة فــراغ، محطــة الوســادة، ناقــل الخــروج 

وقســم الطاقــة والتحكــم.

آلة OPP لوضع الملصقات 

شركة شرق صنعت في نيشابور بخراسان

سنة التأسيس:

سوابق التصدير: 
أقل من 500 ألف دولار

2016

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
العراق والكويت وأفغانستان

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

خط إنتاج المنتجات الغذائية المختلفة لوضع العلامة والملصقات على اغلفة المنتجات

٭ سرعة التعبئة من 2000 إلى 4000 عبوة في الساعة	
٭ يعتمد طول وعرض الملصق على شكل الحاوية ورأي المشتري 	
٭ ظروف التعبئة الصحية والنظيفة	

٭ استهلاك الكهرباء وانخفاض إهدار المواد الاستهلاكية وتوفير التكاليف الإنتاجية	
٭ إنتاج المنتج بكميات كبيرة وتقليص وقت عملية الإنتاج	
٭ تكاليف الخدمة والصيانة المنخفضة	

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة
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سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
خــطّ ‏«تريبلــوك« )ثلاثــي الأقســام( ‏يضــمّ مجموعــة مــن ثــاث آلات وهــي للغســل والمــلء 
والتغليــف. وقــد تــمّ إنتــاج هــذه الماكينــة علــى موديــات ذات 12 فوهــة، و24 فوهــة، و32 فوهــة، 
و40 فوهــة. ويتــم تحريــك القواريــر فــي هــذه الماكينــة مــن خــال اســتخدام حافّــة عنــق الزجاجــة 
ــاد  ــر أبع ــن تغيي ــواء ويمك ــق اله ــن خــال نف ــة م ــى الماكين ــة إل ــل الزجاج ــمّ نق ــة. ويت أو القنّين
الزجاجــة فــي أقصــر وقــت وبأقــل تغييــر فــي الأجــزاء. أمــا تعبئــة الزجاجــة بالمــوادّ فهــي تتــمّ عــن 
ــة عــدم  ــة فــي حال ــة بحيــث لا تُفتــح فوهــة التعبئ ــمّ تصميــم الماكين ــة. وقــد ت طريــق الجاذبي

وجــود زجاجــة.

۲۰۰۶

شركة سبنتا لصناعة المكائن في زنجان

ماكينة تريبلوك )ثلاثية الأقسام( لغسل وملء القوارير )الزجاجات( وتغليفها

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
بريطانيا والإمارات العربية المتحدة ويوغوسلافيا والعراق

سوابق التصدير: 
أقل من 500 ألف دولار

حجم الانتاج السنوي: 
12 ماكينة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

PET تعبئة السوائل الخفيفة وغير الغازية في زجاجات

استهلاك المياه )2 بار(: 40 لترًا في الدقيقة٭	
استهلاك الكهرباء: 7 كيلوواطات٭	
حجم الإناء: 250 إلى 2250 میلي لترًا٭	
ارتفاع الإناء: من 120 إلى 330 ملم٭	
قطر الإناء: من 50 إلى 110 ملم٭	
مادة الأجزاء الخارجية للماكينة وجميع أجزاء المنتج التي تُلمس: ستانلس فولاذ 304٭	

٭ الغسل بـ 24 فكًّا والتعبئة بـ 24 فوهة والتغطية بـ 8 سداد خاصة	
٭ مجهّزة بالسكّتين العلوية والسفلية	
٭ سدادات تغطية على الطريقة المغناطيسية لغرض ضبط درجة صلابة السداد	
٭ مجهزّة بنظام CIP المركزي مع إمكانية البرمجة في شاشة الماكينة	

٭ كون الأجهزة الثلاثة موحّدة وكون الخطّ آليًا )أتوماتيكيًا(	
٭ لها ضمان لمدة 12 شهرًا	
٭ تقديم خدمات ما بعد البيع لمدة 10 سنوات	

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذه المنتجات هي المعدات النهائية ذات طبيعة
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حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
تُســتخدم ماكينــة تعبئــة وتغليــف الشــيرنج بــاك المتداخلة لتعبئــة وتغليف المنتجات المشــروبة 
ــون الشــيرنج للتغليــف  ــا اســتخدام نايل ــمّ فيه ــاج ويت ــة فــي أجهــزة خــطّ الإنت ــاه المعدني والمي
والتحزيــم. ونايلــون الشــيرنج هــو نــوع مــن البلاســتيك يلتصــق بالمنتــج عبــر الالتفــاف بــه ويتّخــذ 
ــة والحمــل  ــات القطــع والتعبئ ــد تســخينه. ويقــوم هــذا الجهــاز بتنفيــذ عملي ــك عن شــكله وذل

وتداخــل النايلــون والتســخين.
أمّا مكوّنات هذا الجهاز فهي كالتالي:

٭ الفرن الحراري	
٭ وحدة القطع	
٭ نظام التحكم	
٭ نظام البرمجيات	

سوابق التصدير: 
أقل من 500 ألف دولار

25 ماكينة

1999

شركة به باك ساز الإنتاجية الصناعية

ماكينة شيرنج باك المتداخلة للتغليف والتحزيم

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
أفغانستان

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

التغليف والتحزيم في الصناعات المشروبة والمياه المعدنية

طول شفرة قطع الفيلم: 900 ملم٭	
الحدّ الأقصى لارتفاع الحزمة في الماكينة القياسية: 380 ملم٭	
الحدّ الأقصى لعرض الحزمة: بالتناسب مع الارتفاع٭	
ممر فتح النفق في الماكينة القياسية: 400 × 980 ملم٭	
طول حجرة النفق: 2500 ملم٭	
أبعاد الماكينة: 12500 × 1600 × 2400 ملم )الطول × العرض × الارتفاع(٭	
وزن الماكينة: 4000 كغم٭	
التغذية الهوائية: 6 بارات٭	
نوع وسماكة البلاستيك: طبقة الشيرنج العادية 75 إلى 85 ميكرونًا٭	
دقة القطع في وحدة القطع: 1 ملم٭	

٭ الآلية	
٭ ذات سرعة عالية	
٭ بدون توقف	

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة
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الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
ــه  ــلع ذات التوج ــق للس ــا يتعل ــي م ــا ف ــزوّرة، خصوصً ــلع الم ــة الس ــي لمكافح ــاع عالم ــي إجم ف
الصحّــي مثــل الــدواء، تــمّ تقديــم حــل بعنــوان نظــام الاســتطلاع والتتّبــع لاقتفــاء أثــر الســلعة 

)Track and Trace Solution(، لاقــى الترحــاب مــن قبــل معظــم دول العالــم.
ومــن الجديــر بالذكــر أن خطــة أصالــة الســلعة هــذه تعتمــد على معيــار GS1 وقــد صُمّمت بحيث 
أنهــا تحــدّد لــكل وحــدة ســلعة رمــزًا موحّــدًا )Random( أثنــاء التعبئــة والتغليــف علــى أســاس 
ــة والتغليــف رمــوزًا  ــع مســتويات التعبئ ــخ، وتخصّــص لجمي الباركــود وملصــق التصنيــف و... إل
منفصلــة )Aggregation Code(، بحيــث تقــام علاقــة ذات مغــزى بيــن المورّديــن والمنتجيــن 
والموزّعيــن. فلهــذا الســبب يمكــن اســتطلاع وتتبّــع المنتــج مــن قبــل المســتهلك النهائــي 
والمفتشــين الحكومييــن ومشــرفي الســوق و... إلــخ فــي أي وقــت تكــون فيــه الحاجــة إلــى ذلــك.

ويتــمّ ذلــك عــن طريــق الاســتعلام عــن الكــود ذي الصلــة مــن النظــام المركــزي الــذي قــام فيــه 
المنتجــون والمســتوردون فــي وقــت ســابق بتشــفير المعلومــات الخاصــة بمنتجاتهــم فــي هــذا 
ــن  ــوّن م ــة المك ــاج ذي الصل ــم خــط الإنت ــذ هــذه الخطــة، ليق ــن أجــل تنفي ــذا، وم النظــام. له

البرامــج والأجهــزة بــإدراج المعلومــات 
ســلعة  وحــدة  كل  عــن  الضروريــة 
ومســتويات التعبئــة المختلفــة الخاصــة 
بهــا علــى كل وحــدة ســلعة ومســتويات 
تعبئتهــا وتغليفهــا المختلفــة ثــمّ إرســال 
معلومــات الهويّــة المدرجــة إلــى النظــام 

ــزي. المرك
سوابق التصدير: 
‌أقل من 500 ألف دولار

2011

شركة آرشام ماشين فرزام
www.arshammachine.com

البرامج والأجهزة اللازمة لتطبيق الخطّة الخاصّة لأصالة المنتج

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
بشكل عام الدول التي تقوم حاليًا بتنفيذ خطة الأصالة وهي: 
روسيا، كازاخستان، اليونان، باكستان، البحرين، الأردن، جنوب 
أفريقيا، الجزائر، الهند، الإمارات العربية المتحدة، عمان

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

ــة ومســتحضرات  ــزة الطبي ــة والأجه ــل الأدوي ــة مث المنتجــون والمســتوردون للمنتجــات الصحي
التجميــل والصحــة والمنظفــات والمــواد الغذائيــة؛ وكذلــك للقطــع الصناعيــة فــي الصناعــات 

ــخ. ــة الســيّارات و... إل ــل صناع الأخــرى مث

الخــط المناســب لتطبيــق خطــة أصالــة الســلعة، هــو مجموعــة مــن البرامــج والأجهــزة بمــا فيها 
ــا يأتي: م

٭ البرامج اللازمة لإنشاء رمز فريد متوافق مع بروتوكول بلد الوجهة	
٭ برنامج معالجة الصور لغرض التحكم النوعي في جودة المعلومات المطبوعة على المنتج	
٭ برنامج المستودع لتسجيل معلومات المنتج في وقت التسليم لشركات التوزيع	
٭ ماكينـات طباعـة المعلومـات الخاصـة بالمنتج بالتناسـب مع خط الإنتاج الخاصّ للشـركة 	

المنتجة
٭ ــن 	 ــد بي ــد والول ــن الوال ــة بي ــة )العلاق ــات جماعي ــة لإنشــاء معرّف ــج اللازم ــزة والبرام الأجه

ــع الســلعة(. ــة شــبكة توزي ــرض مراقب ــف لغ ــة والتغلي ــن التعبئ ــف المســتويات م مختل

٭ طمأنة المستهلك النهائي من أصالة السلعة	
٭ رقابة صارمة ورصد دقيق لسلسلة التوريد	
٭ القدرة على كشف المنتجات المزوّرة والمهرّبة	
٭ نسبة السعر إلى الجودة مقارنة بالمنافسين الأجانب )أرخص للغاية(	
٭ خدمات ما بعد البيع	

هذا المنتجات، خط إنتاج المنتج.
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سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
والأوتوماتيكية  أوتوماتيكية،  النصف  )اليدوية،  للخياطة  إيثيلين  البولي  الشيرنج  مكائن  أنواع 
أوتوماتيكية،  النصف  )اليدوية،  للخياطة   POFو  PVC والبلاستيكات  والمتداخلة  بالكامل( 
والأوتوماتيكية بالكامل( ونفق ماكينة الشيرنج الحرارية، جهاز ديكوت لوضع الأرضية بواسطة 
الشيرنج البولي إيثيلين المخيط وأنواع أجهزة استريتش بالت )المنصّة النقّالة الممتدة( الأفقية 
منها والدائرية إضافة إلى جهاز المنصّات النقّالة المصفحّة وخطّ تغليف الرادياتيرات بالمنصّات 

والبكرات، تُعتبر كلّها من منتجات شركة مكائن التعبئة والتغليف في أصفهان.
وتتكوّن مكائن الشيرنج من أجزاء مختلفة بما فيها فك الخياطة وآلية تنضيد المنتجات والأفران 
ولفائف التسخين والنقّالات النفقية وما بعد الخياطة. هذا وإن الموديلات الآلية تتضمّن على 
نظام هوائي أيضًا. وتقوم هذه المكائن بفرز وتعبئة مختلف المنتجات المصنعة على تنضيدات 

بـ 6 أعداد أو 12 أو 24 عددًا من المنتج.

سوابق التصدير: 
‌أقل من 500 ألف دولار

2011

شركة مكائن التعبئة والتغليف في أصفهان
www.esfahanpack.com

أنواع مكائن التعبئة والتغليف الصناعية

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
أفغانستان

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ ــل 	 ــة مث ــف المنتجــات المصنّع ــف مختل ــزة الشــيرنج لتغلي ــواع أجه ــف أن تُســتخدم مختل
قواريــر )زجاجــات( الميــاه المعدنيــة والمشــروبات الغازيــة والحلويــات وعصائــر الفواكــه 
ــتيكية. ــة البلاس ــق الخياط ــن طري ــخ، ع ــن و... إل ــواب والكراتي ــم الأط ــلين وتحزي ــي البورس وأوان

٭ تُســتخدم أجهــزة الســترتش بليــت )التمــدّد( لتغليــف مختلــف المنتجــات بطريقــة البليــت 	
باســتخدامها بلاســتيك الســتريتش )القابــل للتمــدّد(.

٭ ــة 	 ــواح العازل ــل والأل ــف البروفي ــي لتغلي ــدّد( الأفق ــترتش )التم ــزة الس ــتخدام أجه ــمّ اس يت
والســجّاد والموكيــت والعــوازل الحراريــة و...إلــخ.

٭ أمــا جهــاز الســترتش )التمــدّد( الدائــري )الحلقــوي( فهــو يُســتخدم للــفّ المنتجــات الدائريــة 	
بالبلاســتيك أو المــوادّ المعدنيــة؛ ومــن تلــك المنتجــات الدائريــة )الحلقويــة( ملفّــات أنابيــب 

الــري، وملفّــات أنابيــب البولــي إيثيليــن، وملفّــات حديــد التســليح و... إلــخ.
٭ ويُستخدم جهاز البلتيزر )المنصّة النقّالة( في نهاية خط الإنتاج في صناعة الموادّ الغذائية 	

والمشروبات )خاصة المياه المعدنية والمشروبات الغازية( إضافة إلى البتروكيماويات والنفط 
والغاز و... إلخ ولغرض إنشاء لوحة من المنتجات حتى الارتفاع المطلوب.

٭ ــة 	 ــي الدقيق ــوة ف ــن 5  و15 عب ــراوح بي ــا يت ــم م ــف وتحزي ــوم بتغلي ــن الشــيرنج تق مكائ
ــغ  ــر ليبل ــوات أكث ــف عب ــة وتغلي ــا بتعبئ ــة منه ــة والمتداخل ــواع الأوتوماتيكي ــوم الأن وتق

ــة. ــي الدقيق ــوة ف ــا 35 عب عدده
٭ أمــا أجهــزة الســتريتش بليــت )للتمــدّد( فهــي تقــوم بتغليــف مــا يصــل إلــى 6 علبــة فــي 	

الدقيقــة. ويمكــن أن يتــراوح حجــم البليتــات )المنصّــات( بيــن 100 × 100 و200 × 200 
ليصــل ارتفاعهــا إلــى 260 ســم.

٭ تقــوم الستريتشــات )النقّــالات( الحلقويــة )الدائريــة( بتغليــف ملفّــات يصــل قطرهــا إلــى 	
120 ســم. كمــا يمكــن تغليــف اللفّــات )البكــرات( التــي يبلــغ قطرهــا 150 ســم باســتخدام 

منتجــات هــذه الشــركة للتعبئــة والتغليــف.

٭ لقد تم تكييف أجزاء الأجهزة مع الظروف المحلّية بقدر الإمكان وتكون أسعار منتجات هذه 	
الشركة أرخص من أسعار منتجات الشركات الأجنبية المماثلة بالتناسب مع الجودة.

٭ الخدمات ما بعد البيع متاحة لمدة 10 سنوات.	
٭ لقد تمّ بقدر ما يمكن، تأهيل استهلاك الأجهزة للوقود والطاقة.	

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ شهادة من منظمة المعايير الدولية )إيزو( برقم 9001 من DNV النرويج	
٭ 	0912/12C السويسرية برقم SGS شهادة منظمة تقييس

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذه المنتجات هي المعدات النهائية ذات طبيعة



الصناعات الغذائية

4445

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية

www.baharmachine.ir

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
يضــمّ خــطّ تعبئــة الســوائل الثقيلــة كلّّا مــن أجهــزة المــلء والتغطيــة )وضــع وإحــكام الســدادات( 
ووضــع الملصقــات. إن آليــة مــلء الســوائل الثقيلــة، وخاصــة الســوائل الرغويــة، يجــب أن تمنــع 
الســائل الموجــود فــي الزجاجــة مــن إنشــاء الرغــوة، فلهــذا الســبب تتســم عمليــة الملــئ بهــذا 
الســائل بحسّاســية خاصــة. كمــا إن تدفــق قطــرات الســائل مــن الفوهــات هــو الــذي يحــدّد جــودة 
أجهــزة المــلء. وطريقــة عمــل جهــاز التعبئــة )المــلء( هــي أن المشــغّل يضــع الزجاجــات علــى 
الســكة ثــم تقــوم الآلــة بإجــراء عمليــة المــلء تلقائيًــا وفــي النهايــة تخــرج مــن ســكة الخــروج فــي 
الماكينــة. كمــا إن هــذه الماكينــة مجهــزّة بنظــام برمجــي لعمليــة الغســل يمكــن بــه تغييــر وقــت 
ــا وتتكيــف مــع  الغســل وحجمــه. هــذا وإن آلــة وضــع الملصقــات )العلامــات( opp ذكيــة تمامً

ســرعة الإنتــاج.

2011

شركة بهار ماشين البرز لصناعة مكائن التعبئة

خطّ التعبئة الآلية للسوائل الثقيلة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

صناعة المشروبات

جهاز التعبئة )الملء(:
٭ القدرة على تعبئة الموادّ الثقيلة والخفيفة والرفيعة من 100 إلى 1200 سم مكعب	
٭ ســرعة تعبئــة المــوادّ تتــراوح بيــن 40 إلــى 50 إنــاء فــي الدقيقــة بالتناســب مــع نــوع المــوادّ 	

والإناء القياســي
٭ وزن الجهاز يبلغ حوالي 800 كيلوغرام	
٭ الأبعاد الرئيسية للجهاز هي 125 × 125 × 210 سم	
٭ طول نقّال الماكينة من البداية إلى النهاية : 3 أمتار	

جهاز وضع السداد )التغطية(:
٭ رأسان مزوّدان بتقنية محرّك سيرفو	
٭ القــدرة علــى تغطيــة أنــواع قواريــر )زجاجــات( بــت والبولــي إيثيليــن بســرعة تتــراوح بيــن 	

35  و45 إنــاء فــي الدقيقــة حســب نــوع الإنــاء.
٭ ــة 	 ــة القطــع بآل ــة وخضعــت لعملي صُنعــت صفيحــة الجهــاز مــن مــادة البروفيــل الثقيل

CNC وهــي مغطّــاة بمــادة الإيبوكســي المضــادة للأحمــاض وقــد صُنــع هيــكل الجهاز من 
مــادة الفــولاذ المقــاوم للصــدأ 304

جهاز وضع الملصقات )العلامات(:
٭ الهندسة العكسية لـ train الأمريكي	
٭ مناســب لوضــع الملصقــات opp علــى الأوانــي المســتديرة بأحجــام مــن 1000 إلــى 4500 	

ســم مكعــب
٭ ســرعة الماكينــة: فــي حالــة وجــود حركــة مــرور مناســبة للدخــول والخــروج وإنــاء وملصــق 	

قياســيين تصــل ســرعة الماكينــة تغطيــة مــا بيــن 3000 إلــى 4000 إنــاء فــي الســاعة
٭ ــة 	 ــة القطــع بآل ــة وخضعــت لعملي صُنعــت صفيحــة الجهــاز مــن مــادة البروفيــل الثقيل

CNC وهــي مغطّــاة بمــادة الإيبوكســي المضــادة للأحمــاض وقــد صُنــع هيــكل الجهاز من 
مــادة الفــولاذ المقــاوم للصــدأ 304

٭ كون الجهاز أوتوماتيكيًا	
٭ يتميّز بالقدرة على ضبط السرعة	

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

هذا المنتجات، خط إنتاج المنتج.



الصناعات الغذائية

4647

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية

www.ptsmachinery.ir

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
جهــاز تغطيــة أوتوماتيكــي بالكامــل لوضــع وإحكام الســدادات المعدنيــة Twist-Off مــع تغييرات 
ــكالها  ــف أش ــي بمختل ــى الأوان ــة، عل ــام مختلف ــتيكية، بأحج ــدادات البلاس ــع الس ــم رف ــي قس ف
وأبعادهــا فــي الســاعة. ويضــمّ هــذا الجهــاز قســمين رئيســيين لرفــع وفــرز )Sorting( الســدادات 
ثــمّ التغليــف. وقــد تــمّ وضعــه فــي خــطّ الإنتــاج بعــد جهــاز التعبئــة )المــلء( وتوفّــر الإمكانيــة 

لغلــق غطــاء الأوانــي تلقائيــاً دون اســتخدام اليــد )فــي أيّ وقــت مــن خــطّ الدخــول(.

15 جهازًا

2005

جهاز التغطية الأوتوماتيكية بالكامل لوضع وإحكام السدادات المعدنية 
)Twist-Off( والبلاستيكية

شركة بارسيان طرح سينا

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

تعبئة وتغليف الموادّ الغذائية

مادة الجهاز: الفولاذ المقاوم للصدأ )Stainless Steel(٭	
السعة: إلى 12000 إناء في الساعة )حسب شكل ونوع الإناء والغطاء أو السداد(٭	
الأبعاد العامّة للجهاز: 3000 × 1500 × 3000 ملم )الطول × العرض × الارتفاع(٭	

٭ مناسب لسدادات بالمقاسات من 38 إلى 82 ملم	
٭ مجهّز برافع مغناطيسي للغطاء ونظام فرز دون الحاجة للهواء المضغوط لقلب السدادات	
٭ قابــل للضبــط حيــال زجاجــات يبلــغ ارتفاعهــا مــن 30 إلــى 250 ملــم دون الحاجــة إلــى 	

اســتبدال القطعــة
٭ مجهّز بآلات التحكم في السرعة ومختلف أجهزة الاستشعار	
٭ القدرة على ضخّ البخار تحت السدادات عند الحاجة	

٭ سعر مناسب قياسًا بالجودة	
٭ خدمات ما بعد البيع	

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة



الصناعات الغذائية

4849

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

www.ptsmachinery.ir

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
يُســتخدم جهــاز القطــع المتقاطــع العرضــي )Cross-Cutting(  لتقطيــع الفواكــه الصيفيــة 
والفواكــه أو الخضــروات المماثلــة علــى شــرائح دائريــة، ومنهــا الجــزر والخيار والكرفــس والفاصوليا 
وفلفــل الهالابينــو و... إلــخ، بأبعــاد ســمك قابلــة للضبــط. ويتــم التحميــل باســتخدام ســلة، وعنــد 
الحاجــة، باســتخدام الرافــع، واعتمــادًا علــى نــوع المنتــج، تبلــغ ســعته طنًــا واحــدًا فــي الســاعة.

10 أجهزة

2005

جهاز القطع المتقاطع العرضي )Cross-Cutting(  لتقطيع الفواكه 
الصيفية الطويلة على شرائح دائرية

شركة بارسيان طرح سينا

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

التقطيع على شرائح دائرية للجزر والخيار والفاصوليا الخضراء والخيار المخلل ومنتجات مماثلة

مادّة السلة الرئيسية: ستانلس ستيل )Stainless Steel(٭	
الأبعاد العامّة للجهاز: 1000×1000×1000 ملم٭	
الطاقة: إلى طن واحد في الساعة٭	

٭ القدرة على القطع بطول يتراوح بين 1 و 5 سم	
٭ بدون حاجة لتنضيد المنتج في مكان خاصّ )التحميل بالسلة(	
٭ إمكانيــة اســتبدال الشــفرات بســهولة تامّــة ومــن خــارج الجهــاز دون الحاجــة لفــكّ الأجزاء 	

الداخليــة للجهاز

٭ سعر مناسب قياسًا بالجودة	
٭ خدمات ما بعد البيع	

.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة



الصناعات الغذائية

5051

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية

www.tarsampack.com

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
تُســتخدم ماكينــة تعبئــة البلاســتر عاليــة الســرعة لتغليــف الحبــوب والكبســولات وتتضمّــن 
مكونــات رئيســية بمــا فيهــا تســخين القطــع مســبقًا وبالتســطيح )التســخين المباشــر( والقولبــة 
ــا وبالقولبــة عــن  بالتســطيح مــع إمكانيــة الاســتبدال بســهولة مــن خــال أداء ميكانيكــي تمامً
ــوب  ــات مــن الحب ــواع المغذّي ــف أن ــة مختل ــى تعبئ ــز بالقــدرة عل طريــق ضــخّ الهــواء؛ كمــا تتميّ
ــة  ــة الخياطــة الدائري ــى التشــابك وإمكاني ــة إل ــة بالفرشــاة( إضاف ــة والمغذّي والكبســولات )العامّ
أو المســطّحة وإمكانيــة اســتبدال القالــب بســهولة وإمكانيــة إدراج التاريــخ علــى العبــوات فــي 
الموقــع المحــدّد وإمكانيــة اســتبدال الحــروف )النقــوش( بســهولة؛ وكذلــك تصميم عمليــة القصّ 
المتعــرّج للاســتخدام الأمثــل لمســاحة الفيلــم وخفــض نفايــات الجهــاز إلــى المســتوى الأدنــى 
ــة  ــة الخــط مــع نقّال ــغ الهــواء والفــرز فــي نهاي ونظــام إخــراج المنتــج عــن طريــق عمليتــي تفري

تفريــغ المنتــج وإمكانيــة توصيلهــا بســهولة بآلــة التعبئــة فــي الكرتــون.
 وبدورهــا يأتــي أداء ماكينــة التعبئــة الكرتونيــة أيضًــا بطريقــة أتوماتيكيــة تمامًــا ولها ميــزات مثل 
الــوزن الخفيــف واســتخدامها علــى نطــاق واســع فــي صنــع المنتجــات وطاقــة إنتــاج عاليــة مــع 
الحــد الأدنــى مــن الضوضــاء. كمــا إن هــذا الجهــاز يتميّــز بإمكانيــة توصيلــه بخــط إنتــاج والأداء 
الآلــي تمامًــا. ويتضمــن الجهــاز نظامًــا أوتوماتيكيًــا بالكامــل لتقویــس الكتيّبــات وتعبئتهــا فــي 

العلــب والكراتيــن.
أمــا المنتجــات التــي تكــون علــى شــكل ورقــة مثــل أنــواع البلاســترات ومنهــا الحبوب والكبســولات 

والأمصــال والأعــاك وحبــوب ســمارتيز و... إلــخ، فيجري فيها اســتخدام 
النظــام المغناطيســي الآلــي تمامًــا علــى الجهــاز؛ كمــا يحتــوي الجهــاز 
علــى نظــام رقــم الدفعــة لتســجيل معلومــات مثــل تاريــخ الإنتــاج 

وتاريــخ انتهــاء الصلاحيــة و... إلــخ علــى غطــاء الكرتــون.
30 جهازًا

1370

شركة طرسام للتقنية والهندسة

ماكينة التعبئة والتغليف بالتشكيل الحراري لتفريغ الهواء

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ تُســتخدم ماكينــة البلاســتر لتعبئــة وتغليــف أنــواع المنتجــات الدوائيــة والتجميليــة 	
والغذائيــة. والصحيــة 

٭ تُستخدم ماكينة التعبئة في الكرتون لتغليف وتحزيم أنواع المنتجات من الأجهزة الطبية 	
والدوائية ومستحضرات التجميل والصحّة والمواد الغذائية و... إلخ، بما في ذلك تغليف 
الأسنان  ومعاجين  الكريمات  أنواع  وأنابيب  المستديرة  )القوارير(  والزجاجات  الحبوب 

وصبغات الشعر وغيرها.

التغليف بالبلاستر: 
٭ أبعاد الجهاز: 1780×900×2600 سم	
٭ وزن الجهاز: 2200 كجم	
٭ كمّية دورة الجهاز: 120 ~ 20	
٭ كمّية الكهرباء المستهلكة: 9 كيلوواطات	
٭ سرعة القطع: من 60 إلى 160 ضربة في الدقيقة	
٭ عمق فقاعة التشكيل: 10 ملم	
٭ أبعاد التشكيل: 240 × 250 مم	
٭ نظام التحكّم: PLC وله لوحة تحكّم HMI بالصفحة اللمسية وبقياس 9 بوصات بإمكانية الضبط على	
٭ اللغتين الفارسية والإنجليزية أو على أية لغة أخرى واستكشاف عطلات الجهاز تلقائيًا وإصلاحها	

التعبئة الكرتونية: 
٭ أبعاد الجهاز: 175×135×280 سم	
٭ وزن الماكينة: 1200 كجم	
٭ جهد الكهرباء المستهلكة : 220 الى 380 فولت - 16 أمبير - 50 هرتز	
٭ كمية الكهرباء المستهلكة: 1.5 كيلوواط	
٭ ضغط الهواء المطلوب: 5 بارات	
٭ كمية الهواء المستهلكة: 0.3 متر مكعب في الدقيقة	
٭ الطاقة: 80-100-150-200 حزمة في الدقيقة	
٭ نظام التحكّم: PLC وله لوحة تحكّم HMI بالصفحة اللمسية وبقياس 7 بوصات بإمكانية الضبط على	
٭ اللغتين الفارسية والإنجليزية أو على أية لغة أخرى	

٭ الأجهزة تتميّز بسرعة تعبئة وتغليف عالية جدًا.	
٭ تتميز المنتجات بتقنيات حديثة ومتطوّرة للغاية وهي فريدة في الشرق الأوسط.	
٭ قياسًا بالمكائن الأوروبية يبلغ سعرها الثلث وجودتها %80.	
٭ للمنتج خدمات ما بعد البيع لمدة 20 عامًا والضمان لمدة 3 سنوات.	

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذه المنتجات هي المعدات النهائية ذات طبيعة



الصناعات الغذائية

5253

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية

www.behpoo.com

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
ــة فــي  ــة عالي ــة وموثوقي ــوزن المنتجــات بســرعة ودق ــرؤوس ل ــوزن متعــددة ال ــة ال تُســتخدم آل

ــة. ــات الغذائي ــا الصناع ــات وخصوصً ــف الصناع مختل
كمــا تُســتخدم هــذه الآلــة علــى خطــوط التعبئــة والتغليــف فــي المصانــع بجانــب آلــة التعبئــة 
والتغليــف العموديــة وآلــة التعبئــة والتغليــف الأفقيــة وآلــة تريســيل وجهــاز التشــكيل الحــراري 

وغيرهــا مــن الأجهــزة المماثلــة.
هــذا ويتــم إنتــاج هــذا الجهــاز بأنــواع مختلفــة 10 رؤوس و 14 رأسًــا و 20 رأسًــا وتبلــغ ســرعته 120 

عبــوة فــي الدقيقــة بدقــة حوالــي 1 جــرام )بالتناســب مــع نــوع المنتــج والــوزن المطلــوب(.

سوابق التصدير: 
أكثر من 50 جهازًا / حوالي 400 ألف دولار

180 جهازًا

2010

شركة بهبو للتقنية الحديثة

آلة الوزن متعددة الرؤوس

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
تركيا والعراق وأفغانستان

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

ــوم،  ــن الي ــوزن الخضــروات، ولك ــة ل ــي البداي ــرؤوس تُســتخدم ف ــددة ال ــوزن متع ــة ال ــت آل كان
ــق  ــات الخفيفــة ورقائ ــل أطعمــة الوجب ــة مث ــة واســعة مــن المــواد الحبيبي ــوزن فئ تُســتخدم ل
البطاطــس والفواكــه المجففــة والفاصوليــات والحلويــات والشــوكولاتة والســكّر والســكّر الجامــد 
ــس  ــزا المبشــورة والناجت ــن والبيت ــل الجب ــواد اللزجــة مث ــات الســيكا والفريســكا والم ومعكرون

ــدة. ــروات المجم ــل والخض والفلاف

عدد الرؤوس: 10 و 14 و 20٭	
رقعة الأداء: من 10 جرامات إلى 3000 جرام٭	
سرعة الوزن: إلى 120 عبوة في الدقيقة٭	
دقة الوزن: 1± جرام٭	
سعة الباكيت: 1.6 و 2.5 لتر٭	

٭ جودة الأداء العالية مع السعر المناسب	
٭ خدمات ما بعد البيع متوفّرة في بلدان الشرق الأوسط	

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة



الصناعات الغذائية

5455

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
إن أداء أو وظيفــة جهــاز وضــع الملصقــات ذاتيــة اللصــق، هــو وضــع الملصقــات )العلامــات( 
علــى أنــواع الأوانــي والحاويــات بــأي شــكل هندســي كانــت )ســواء مــن الأســطوانية أو المكعّبــة 

أو المنحنيــة أو... إلــخ( والمصنوعــة مــن البلاســتيك أو الزجــاج أو المعــدن.
أمــا وحــدات هذا الجهاز فهي كالتالي:

	1 وحــدة وضــع الملصــق )إيبليكاتــور أو أداة التطبيــق(: تضــع الملصــق بإتقــان علــى .
المنتجــات بقــدر مــا هــو مطلــوب حســب عــدد المنتــج.

	2 وحدة التدوير )ريبراند(: تُستخدم لتدوير الأواني الأسطوانية..
	3 وحــدة التحكّــم الإلكترونيــة بالكامــل والمخصّصــة: تتحكــم فــي ســرعة أداء المكوّنــات .

المختلفــة للجهــاز ولهــا شاشــة ملوّنــة مخصّصــة تعمــل باللمــس وتمكّــن المشــغّل مــن 
التحكــم فــي مختلــف مكوّنــات الجهــاز.

2007

مجموعة وفا الصناعية للتقنيين الأسيويين

أنواع أجهزة وضع الملصقات ذاتية اللصق

www.vafa-group.com

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

الصناعــات المختلفــة، بمــا فيهــا المــواد الغذائيــة ومســتحضرات التجميــل والصحّــة والأدويــة 
والمــوادّ الكيميائيــة وصناعــة الســيارات و... إلــخ.

طاقة آلة اللصق: حوالي 10.000 لصقة في الساعة٭	
٭ تتضمّن محرّكين كهربائيّين كلّ منهما بطاقة 0.37 كيلوواط	
٭ تتضمّن 4 محرّكات كهربائية كلّ منها بطاقة 0.18 كيلوواط	
٭ 	K400 تتضمّن محرّكين متدرّجين أو محرّكين سيرفو
٭ تتضمّن 1 جهاز انفرتر واحد	
٭ تتضمّن جهازين انفرتر 0.5	
٭ 	ARMY مصمّمة على أساس مصنّع LPC تتضمّن وحدات تحكم صغيرة من نوع

كون الأجهزة أوتوماتيكية وذات سرعة عالية

.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة



الصناعات الغذائية

5657

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
تغطيتهــا  وكذلــك   PET )قواريــر(  زجاجــات  )مــلء(  وتعبئــة  لغســل  تريبلــوك  ماكينــة  إن 
مجموعــة  الماكينــة  هــذه  وتُعتبــر  الغازيــة.  والســوائل  الغازيــة  غيــر  للســوائل  تُســتخدم 

الأتمتــة. مــن  عاليــة  بنســبة  تحظــى  ومنتظمــة  ميكانيكيــة كاملــة 
أمــا ماكينــة الشــرينج بــاك فهــي تُســتخدم بعــد عمليــات الغســيل والملــئ )التعبئــة( والتغطيــة 
وكذلــك وضــع الملصقــات مــن أجــل التغليــف علــى حزمــات بـــ 6 عبــوات و12 عبــوة ثــمّ تقــوم 

بتغليفهــا دون الحاجــة لقســم الخياطــة.

2019

شركة كاج لأصحاب الصناعات المتميّزة

مكائن تريبلوك )ثلاثية الأقسام( والشرينج باك للتعبئة والتغليف

www.farasanatpack.com

سوابق التصدير: 
أقل من 500 ألف دولار

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
روسيا والعراق وأفغانستان

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

تريبلوك: تعبئة السوائل الغازية الخفيفة بما فيها المشروبات الغازية والمياه الغازية والعصائر ٭	
الغازية للفواكه و... إلخ في زجاجات )قوارير( PET بقياسات من 250 إلى 2250 مل

الشرينج باك: جهاز تحزيم وتغليف الزجاجات )القوارير(٭	

طاقة الماكينة ذات الثلاثة قوالب: 12000-5000 زجاجة في الساعة٭	
مكوّنــات الماكينــة ذات الثلاثــة قوالــب: ثــاث غسّــالات بـــ 24 فــكًّا وآلــة المــلء والتعبئة بـ ٭	

32 فوهــة وآلــة التغطيــة )وضــع الســدادات( بـــ 8 رؤوس وخاصّة للســدادات البلاســتيكية
سعة جهاز الشرينج: 3 باكيتات في الدقيقة٭	

٭ تقليل التالفات في الإنتاج	
٭ ذات كفاءة عالية في الإنتاج	

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذه المنتجات هي المعدات النهائية ذات طبيعة



الصناعات الغذائية

5859

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
تســتخدم وحــدة حقــن الغــراء الســاخن لصهــر أنــواع الغــراء الســاخن ذو اللزوجــة المختلفــة 
ــي أوليفيــن، ومهمــة صهــر الغــراء بــدون دون إتــاف راتنجاتهــا وكذلــك  وبقواعــد EVA والبول

نقــل وإنشــاء الضغــط والتحكّــم فيــه.

2000 جهاز بأنواع مختلفة

2014

شركة صدرا إسبادانا للتخطيط والتجهيز

وحدة حقن الغراء الساخن

www.sadrainstruments.com

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

مختلــف الصناعــات بمــا فيهــا المــواد الغذائيــة والأدويــة والنســيج والطباعــة والتغليــف والطــبّ 
والبــاط والســيراميك والطاقــة الذريــة وشــركات الغــاز والنفــط والصلــب ومصفــاة البتروكيماويات.

التصميم حسب الطلب نظرًا لنوع الغراء وظروف الصنع

٭ سعر مناسب قياسًا بالجودة	
٭ خدمات ما بعد البيع	

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
إن التريبلــوك تعنــي التميّــز بثــاث وظائــف فــي تعبئــة القواريــر أو الزجاجــات، وخاصــة قواريــر 

PET. وفــي مــا يأتــي هــذه الوظائــف الثــاث المثبّتــة فــي جهــاز واحــد:
	1 غسّال القوارير.
	2 فوهــة آلــة التعبئة لملء طقمة القوارير.
	3 آلة التغطية )وضع الســدادات(.

ــة  ــارورة( والطاق ــى حجــم الزجاجــة )الق ــادة عل ــد ع ــي تعتم ــوك فه ــزة التريبل ــا ســرعة أجه أم
الإنتاجيــة. كمــا إن نظــام نقــل الهــواء قــد تــم تركيبــه علــى هــذه الماكينــة لتنضيــد القواريــر 

ــادة الســرعة. بهــدف زي

2014

شركة برزين صنعت كوشا

ماكينة تعبئة السوائل ثلاثية الأقسام )تيري بلوك(

www.barzinsk.ir

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

تعبئة وتغليف المشروبات الغازية

الطاقة: أكثر من 10.000 زجاجة في الساعة٭	
سعة آلة التغطية )وضع السداد(: 3000 سداد أو رأس للتغطية٭	
نطاق درجة حرارة الأداء العادي: من 10 إلى 40 درجة مئوية مع نسبة رطوبة عالية٭	
بطاقة 8 ٭	 إلى 60 هرتزًا  والتردد 50  فولتًا  الفعلي 380  الجهد  الطاقة الكهربائية المدخلة: 

كيلوواطات
قطر الإناء: من 50 إلى 105 ملم٭	
الهواء المستهلك: هواء مضغوط بدرجة ضغط تتراوح بين 6  و10 بارات٭	

٭ جودة وكفاءة عاليتين في جميع مراحل الجهاز	
٭ سعر مناسب قياسًا بالجودة	

الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

.B2B هذه المنتجات هي المعدات النهائية ذات طبيعة
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
هنــاك العديــد مــن المصانــع توجــد لديهــا عــدة خطــوط إنتــاج وغالبــاً مــا تنتــج وتعبّــئ 
خطــوط الإنتــاج هــذه منتجــات مختلفــة. ومــن أكبــر مشــاكل هــذه المصانــع هــي نقــل 
ــى مســتودعاتها الخاصّــة للمنتجــات. كمــا  ــوع مــن المنتجــات إل ــل والمتن هــذا الحجــم الهائ
وفــي هــذه المصانــع يجــب مراقبــة كافــة المنتجــات التــي تدخــل إلــى المســتودع ثــمّ خزنهــا 
ــى  ــا إل ــم نقله ــي أن الســلع يت ــي فه ــام الذك ــذا النظ ــة أداء ه ــا آلي كمدخــات المســتودع. أم
ــرز  ــم وحســب الحاجــة ف ــث يت ــة حي ــة النقّال نظــام المعالجــة بمســافة مناســبة بواســطة الآل
الحزمــات والعبــوات باســتخدام قارئــات الباركــود والــوزن وRFID و... إلــخ وتجــرى عمليــة الفــرز 
ــة ليُجــري  ــز بســرعة عالي والفصــل بواســطة آليــات ميكانيكيــة. وهــذا الجهــاز يجــب أن يتميّ

ــرز والفصــل حســب الحاجــة. ــة الف عملي

2018

شركة نيتا ماشين كيهان

النظام الذكي لفرز المنتجات المعبأة ونقلها من خطوط الإنتاج 
إلى المستودع

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

المصانــع الصانعــة والتوزيــع لغــرض التجميــع إضافــة إلــى نقــل وتمييــز وفصــل )فــرز( المنتجــات 
المعبــأة مــن خطــوط الإنتــاج إلــى المســتودع.

مكوّنــات الجهــاز المختلفــة: آلــة النقــل للإدخــال والإخــراج وآلــة خلــق التباعــد ونظــام استكشــاف 
المنتــج وآلــة الفــرز أو الترتيــب )آلات النقــل يمكــن أن تخضــع للتحكّــم فيها بواســطة PLC للجهاز 

بســهولة أو بســرعة قابلــة للضبط(.

٭ سرعة عالية	
٭ بالأتمتة	

.B2B هذه المنتجات هي المعدات النهائية ذات طبيعة



الصناعات الغذائية

6465

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
ماكينــة تريبلــوك للتعبئــة )عمليــة المــلء( هــي فعــاً جهــاز لــه ثــاث وظائــف رئيســية وهــي: 
ــاه  ــاج المي ــط إنت ــار خ ــى مس ــا عل ــا( وتغطيته ــا )ملؤه ــر( وتعبئته ــات )القواري ــل الزجاج غس
المعدنيــة. ويتــمّ تصميــم هــذه الأنــواع مــن المكائــن علــى خمــس فئــات عامــة وهــي: 
أو  والمكياليــة  الهــواء  تفريــغ  ومضخّــات  والمكبســية،  والأســطوانية  الجاذبيــة  مضخّــات 
ــوع  ــى ن ــادًا عل ــة اعتم ــي كل حال ــة ف ــي ســتكون مختلف ــة؛ وه ــة التمعجي ــة والمضخّ المكعّب
المــواد والأوانــي وحجــم الحقــن والدقّــة. إن هــذا المنتــج يأتــي علــى شــكل مضخّــة الجاذبيــة 

ــة الخــروج. ــي فوه ــرور ف ــور الم ــة طاب ــن مستشــعرًا لحماي ــدوّار ويتضمّ وال

2007

www.kpaco.ir

ماكينة تريبلوك )ثلاثية الأقسام( لغسل وملء القوارير )الزجاجات( وتغطيتها

شركة كارسان بايا آبادانا
.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

الغســيل والتعبئــة )المــلء( وتغطيــة الزجاجــات )وضــع الســدادات علــى القواريــر( فــي الصناعــات 
الغذائيــة ومنتجــات الميــاه المعدنية

طاقة الماكينة: من 7000 إلى 10000 زجاجة )قارورة( في الساعة٭	
حجم القارورة المنتجة: 0.5 إلى 1.5 لتر٭	
عدد الصمّامات: 24 إلى 32٭	

٭ طاقة إنتاجية عالية	
٭ السعر المنخفض قياسًا بالجودة العالية للمنتجات	
٭ خدمات واسعة النطاق لما بعد البيع	
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

التعریف بالمنتج:
إن عمليــة التغليــف بالشــرینج تجــرى علــى مرحلتيــن. المرحلــة الأولــى، خياطــة الفيلــم حــول 
المنتــج والمرحلــة الثانيــة تســخين الفيلــم الملفــوف حــول الحزمــة أو العبــوة. وهــذه الماكينــة 
كمــا يتضــح مــن اســمه، تجميــع لجهــاز خياطــة الشــرينج الأوتوماتيكيــة بالكامــل وجهــاز نفــق 
الشــرينج الأوتوماتيكيــة بالكامــل. عندمــا يوضــع هــذان الجهــازان بعضهمــا بجانــب البعــض، 

فهمــا يشــكّلان معًــا مصنعًــا صغيــرًا أوتوماتيكيًــا بالكامــل.
ــل  ــة التوصي ــع إمكاني ــن م ــة بالكامــل جهازي ــاك الأوتوماتيكي ــة الشــرينج ب إذن تضــمّ ماكين
وهمــا  بالكامــل،  تلقائيًــا  الماكينــة  هــذه  مــن  الجزأيــن  ويعمــل كلا  البعــض؛  ببعضهمــا 

كالتالــي:
٭ جهاز الخياطة لتخييط فيلم الشرينج	
٭ جهاز النفق الحراري لتسخين المنتج المَخيط بواسطة جهاز الخياطة	

شرکت صنایع بسته‌بندی تحول کالای نوین

ماكينة الشيرنج باك الأتوماتيكية بالكامل للتعبئة والتغليف

www.nadipack.com

.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

صناعات تعبئة وتغليف المواد الغذائية

الوزنقوة الاستهلاكالطاقة
أقصى حجم 

الاستهلاك
الأبعاد

ملمملم   كيلوجرامكيلوواطالمنتج

600 )عرض(18008164250جـهاز الخيـاطـة

350×۳110250530-2000۲جهاز النفق الحـراري

٭ سرعة عالية	
٭ بالأتمتة	
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتعبئة وتعليب السوائل والحبوب

التعریف بالمنتج:
ــة  ــي أحادي ــي الأوان ــة ف ــواد الغذائي ــف الم ــة وتغلي ــن تعبئ ــواء يمك ــغ اله ــة تفري ــتخدام آل باس
الاســتخدام واحــدة. إن أجهــزة تفريــغ الهــواء أو مــا يُعــرف باســمي »ســيل فاكيــوم« أو »ســيل 
بــاك« تقــوم بتفريــغ الهــواء الموجــود داخــل الكيــس أو العلبــة وبذلــك يتســبب فــي زيــادة مــدة 
صلاحيــة المنتجــات. كمــا إن هــذه الأجهــزة وإضافــة إلــى إخــاء الهــواء الداخلــي للعلبــة، يمكنهــا 
إذا لــزم الأمــر إطــاق غــازات حافظــة مثــل CO2  و N2 )ثانــي أكســيد الكربــون والنيتروجيــن( فــي 

العبــوة وهــي العمليــة التــي تحــول دون تأكســد المنتــج داخــل العبــوة وفســاده.

شركة صناعات تحوّل كالاي نوين للتعبئة والتغليف

آلة التعبئة كاملة الأوتوماتيك بتفريغ الهواء 

www.nadipack.com

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

الصناعات الغذائية لتعبئة وتغليف الجبن

سرعة التعبئة: 8-12 عبوة في الدقيقة٭	
مادة الجسم: الفولاذ٭	
استهلاك الطاقة: 5.5 كيلوواط )كهرباء ثلاثية الطور: الجهد 380 فولت و50 إلى 60 هرتز(٭	
أبعاد الماكينة: 1550 × 900 × 2750 ملم٭	
الوزن: 500 كجم٭	
قوة المضخة: 63 متر مكعب في الساعة٭	

٭ دقــة إعــدادات الهــواء ضمــن 0.001 مــم زئبــق والضغــط الإيجابــي يصــل إلــى الضغــط المحيط 	
و مفتــوح بدقــة 0.01+ ملــم زئبق

٭ يمكــن لهــذا الجهــاز تعبئــة الأوانــي التــي يبلــغ أقصــى ارتفــاع لهــا 100 ملــم والحــد الأقصــى 	
لعــرض طبقــة الفيلــم عليــه هــو 480 ملــم.

٭ السرعه العاليه	
٭ أتمتة	

.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة



الصناعات الغذائية

7071

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لصناعات الألبان

www.sharghsanat.com

التعریف بالمنتج:
تتميــز خطــوط تعبئــة الجبــن بمرونــة عاليــة لإنتــاج مــا بيــن 1800 إلــى 8000 عبــوة بحجــم 100 إلــى 

450 ســم مكعــب. يتكــون هيــكل خطــوط التعبئــة والتغليــف مــن أربعــة أجــزاء:
	1 ..UV مجموعة شحن وتعقيم الكأس: فصل الكأس ونقله إلى نفق الإشعاع
	2 مجموعــة التعبئــة: نقــل الــكأس إلــى ناقــل التعبئــة، كشــف الــكأس، رذاذ مضــاد للالتصــاق، .

ــز وشــطف، رذاذ مضــاد للرغــوة ومجموعــة النقــل الــى الناقلــة ونفــق التخثــر. حقــن المُرَكَّ
	3 نفــق التخثيــر: يســتخدم هــذا النفــق للحفــاظ علــى الكــؤوس المملــوءة لمــدة 20 دقيقــة .

ــا لغــرض دمــج ونقــل الطــرود إلــى ناقــل الإخــراج. تقريبً
	4 مجموعــة التعبئــة: إدخــال الــكأس ووضعــه داخــل الفتحــات، ووضــع الــورق البرشــمان، .

وإضافــة الملــح الجــاف، ووضــع ورق الألمنيــوم علــى الــكأس ، وحقــن غــاز النيتروجيــن، 
ختــم ورق الألمنيــوم علــى الاوانــي وإخــراج الكــؤوس إلــى ناقــل الإخــراج وأخيــراً إلــى 

ــون. ــة الكرت مجموع

UFخط انتاج جبن

شركة شرق صنعت نيشابور

سنة التأسيس:
2016

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
افغانستان والکویت والعراق

سوابق التصدير: 
أقل من 500الف دولار

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

لتغليف الجبن

أدنى الأبعاد لمقرّ التثبيت)متر(سرعة التغليفأبعاد الإناءحجم كل عبوةموديلة الجهاز

Uf500-1800450×200130×90max=180011×7

Uf500-3200450×200130×90max=320013×9

Uf500-4500450×200130×90max=450013×9

Uf-100-4000200×10095×70max=400011×7

Uf-100-8000200×10095×70max=800013×9

٭ دقة المرشّح لجميع الموديلات: ±1%	

٭ مجهّز بآلة تحكم زيمنس SIEMENS الألمانية	
٭ مجهّز بآلة استشعار SICK الألمانية	
٭ مجهز بأسطوانات نيوماتيك FESTO الألمانية	
٭ 	DANFUSS مجهز بعاكسات دانفوس

هذا المنتجات، خط إنتاج المنتج.
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لصناعات الألبان

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
المرشــحات  بواســطة  الجبــن  مــاء  أو  الحليــب  لتركيــز  الفائــق  الترشــيح  جهــاز  يُســتخدم 
 UF الغشــائية أو الأغشــية. ويتضمّــن هــذا الجهــاز عــدة مرشــحات خاصــة غشــائية أو أغشــية
)نظــام Spiral Wound أو لوحــة ذات أغشــية بوليمــر عضــوي( تتميّــز بالقــدرة علــى تركيــز 
الحليــب بنســبة 5 إلــى 1؛ ويقــوم الجهــاز بعــد تركيــز الحليــب ولغــرض إنتــاج الجبــن، بخلــط 
البادئــة )المنقّحــة( بالحليــب وصــبّ الخليــط مباشــرة فــي أوانــي التعبئــة ثــم يقــوم بتغليفــه.

سوابق التصدير: 
ما يتراوح بين 5 و10 ملیون دولار

1993

www.soutmachine.com

)UF( الفائق كامل الأوتوماتيك للحليب )جهاز الترشيح )التصفية

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
إيطاليا وبوليفيا وأذربيجان وتركمانستان وسوريا والعراق

شركة سوت ماشين الإنتاجية والصناعية

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

إنتاج الجبن الأبيض

السعات )الأحجام( القياسية: 3000 و5000 و10000 لتر في الساعة

٭ تقليل استهلاك المياه واستهلاك الطاقة	
٭ تقليل التالفات في الإنتاج	
٭ تقليل التأثيرات البيئية	
٭ م	 تقليل الأخطاء البشرية باستخدام نظام ذكيّ مصمَّ

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ 	ISO 9001
٭ 	ISO 14001
٭ 	ISO 18001
٭ 	ISO 22000
٭ 	CE

هذا المنتجات، خط إنتاج المنتج.
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لصناعات الألبان

www.ptsmachinery.ir

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
تُســتخدم المجموعــة الكاملــة مــن الخــاّط وأجهــزة الطبــخ والمعالجــة للجبــن الرائــب، للقيــام 
بجميــع مراحــل الطبــخ والخلــط والمعالجــة بالكامــل لأنــواع الجبــن الرائــب. ويكــون خــزّان الطبــخ 
الرئيســي مجهّــزًا بشــفرة قطــع متعــددة الطبقــات ذات قــوة وســرعة قطــع عالية جــدًا وذراع تقليب 
منخفــض الســرعة؛ بحيــث أنــه وخــال هــذه العمليــة، يدخــل البخــار مباشــرة إلــى المنتــج ويتبــوّأ 
فــي الملمــس. وتُجــرى العمليــة ميكانيكيــا وتحــت الفــراغ؛ كمــا تجــرى باســتمرار مراحــل نفــخ 
البخــار فــي ملمــس المنتــج وتفريــغ الهــواء والبخــار الزائديــن، وتنفّــذ عمليــة التحريــك والتقطیــع 

أيضًــا حتــى يصــل الجبــن إلــى الملمــس الــازم.

2005

مجموعة كاملة من الخلّّاط وأجهزة الطبخ والمعالجة للجبن الرائب

شركة بارسيان طرح سينا

حجم الانتاج السنوي: 
15 جهازًا

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

إنتاج أنواع الجبن الرائب

مادة الجهاز: الفولاذ بالكامل والمقاوم للصدأ AISI 304 وL AISI 316 ٭	
السعات أو الأحجام القابلة للإنشاء: من 300 إلى 600 لتر مفيد لكل دفعة٭	
أبعاد الجهاز )سعة 300 لتر(: )الطول×العرض×الارتفاع( 4500×2500×4000٭	

٭ يتضمّــن نظــام حقــن البخــار المباشــر والبخــار غيــر المباشــر فــي المنتــج لتســخينه إلــى مــا 	
أقصــاه 95 درجــة مئويــة

٭ شفرة قاطعة بسرعة 3000 دورة في الدقيقة ذات إمكانية التحكّم في السرعة	
٭ له ذراع قوية لعجن المنتج وهو مجهّز برافعة للمواد	
٭ مجهز بنظام الخلط في الفراغ	

٭ سعر مناسب قياسًا بالجودة	
٭ خدمات ما بعد البيع	

.B2B هذه المنتجات هي المعدات النهائية ذات طبيعة
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لصناعات الألبان

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
إن البســترة هــي عمليــة يتــم فيهــا تســخين المــوادّ الغذائيــة لتُقتــل الميكروبــات الموجــودة 
ــب الخــام بدرجــة حــرارة  ــه يســتلم الحلي ــو أن ــاز فه ــا أداء هــذا الجه ــا ويبطــأ نموّهــا. أم فيه
4 درجــات مئويــة مــن خــزّان التخزيــن ليوصــل درجــة حرارتــه مــن 72 درجــة مئويــة إلــى 75 
درجــة مئويــة دون الاتصــال المباشــر باللهــب أو الســخّان ومــن خــال اســتخدام درجــة حــرارة 
المــاء الســاخن، ويحافــظ علــى هــذه الدرجــة لمــدة 16 ثانيــة ثــم يخفّــض درجــة حرارتــه إلــى 4 
درجــات مئويــة فــي مــا يتعلــق بالحليــب المبســتر )وبالمنتجــات الأخــرى مثــل اللبــن أو الزبــادي 
ــج عــن 25  ــن، حســب النات ــن الســائل( أو الجب ــادي )اللب والكريمــة )القشــطة( ومخيــض الزب
درجــة مئويــة إلــى 45 درجــة مئويــة( حتــى ينقلــه إلــى خــزّأن تخزيــن آخــر. أمــا الفــرق الرئيســي 
بيــن أنــواع البســترة للزبــادي، والقشــطة ومخيــض الزبــادي )اللبــن الســائل( والحليــب للجبــن 
وبيــن بســترة الحليــب، فهــو يكمــن فــي عــدد حــالات الشــفط وألــواح الصحــون المســتخدمة 
فــي صنــع الجهــاز. كمــا يمكــن ضبــط بقيــة الإعــدادات المتعلّقــة بدرجــة حــرارة البســترة عبــر 

لوحــة التحكّــم للجهــاز.

سوابق التصدير: 
ما يتراوح بين 5 و10 ملیون دولار

1993

شركة سوت ماشين الإنتاجية الصناعية  
www.soutmachine.com

وحدة بسترة العصير والحليب

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
إيطاليا وبوليفيا وأذربيجان وتركمانستان وسوريا والعراق

.B2B هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

بسترة منتجات الألبان وعصائر الفواكه

السعات القياسية للوحدة:٭	
3000، 5000، 10,000، 15,000، 20,000، 25,000 و 30,000 لتر في الساعة )من 3000 إلى 30000 متر في الساعة

درجة حرارة الماء المثلج: أقل من 3 درجات مئوية٭	
ضغط البخار والماء المثلج: 4 بارات٭	
ضغط الهواء المضغوط: 6 بارات٭	

٭ تقليل استهلاك المياه واستهلاك الطاقة	
٭ تقليل التالفات في الإنتاج	
٭ تقليل التأثيرات البيئية	
٭ م	 تقليل الأخطاء البشرية باستخدام نظام ذكيّ مصمَّ

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ 	ISO 9001
٭ 	ISO 14001
٭ 	ISO 18001
٭ 	ISO 22000
٭ 	CE
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لصناعات الألبان

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
تمثّــل عمليــة البســترة واحــدة مــن أهــم عمليــات المعالجــة الحراريــة علــى الحليــب ومنتجــات 
الألبــان الأخــرى. إذا تــم تنفيــذ هــذه العمليــة بطريقــة صحيحــة، فســوف تتوفّــر هنــاك مــوادّ 
ذات مــدة صلاحيــة طويلــة وســيتمّ القضــاء علــى أســباب الأمــراض المشــتركة بيــن الإنســان 
ــى  ــة إل ــن74 و90 درجــة مئوي ــراوح بي ــا يت ــرارة البســترة مم ــادة درجــة ح ــم زي والماشــية. وتت
128 درجــة مئويــة ويتــم تقليــل مــدة التخزيــن فــي درجــة الحــرارة هــذه إلــى مــا يتــراوح بيــن 
4 و21 ثانيــة. هــذا وإن مــدة التخزيــن وزيــادة عمــر المنتــج بــدون المــوادّ الحافظــة تختلــف 

باختــاف المنتجــات.

سوابق التصدير: 
‌أقل من 500 ألف دولار

1999

شركة نوين لصنّاع ناشرات الحرارة
www.damagostargroup.com

ESL وحدة للبسترة الفائقة بطريقة

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
العراق

B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

يُســتخدم فــي إنتــاج منتجــات مثــل الكريمــة )القشــطة( والحليــب وأغذيــة الأطفــال والكاتشــب 
بتركيــزات مختلفــة ومــوادّ مماثلــة

٭ له إمكانية التسخين العالي إلى 128 درجة مئوية بطرية غير مباشرة	
٭ له استهلاك الطاقة في سعة 5000 لتر في الساعة	
ضغط الهواء المضغوط: 6 بارات٭	
كمية الهواء المضغوط في لوحة التحكّم بالتوجيه: NI/H 120  ٭	

٭ 	80 NI/H  كمية الهواء المضغوط بواسطة المنظّم وصمّام البخار
كمية استهلاك البخار: 240 كجم/ساعة مع ضغط 6 بار٭	
الكهرباء المطلوبة: 400 فولت / 50 هرتز٭	

٭ كميــة المــاء أثنــاء الغســيل الكامــل CIP وأثنــاء التعقيــم والكشــف بالضــوء تبلــغ 15000 لتر في 	
الساعة

الضغط اللازم للماء في CIP للتعقيم والكشف بالضوء: 3 بارات على الأقلّ٭	

٭ تقليل التبعية للتقنيات المعقّدة لعمليات التعبئة والتغليف بالتعقيم	
٭ كفاءة استخدام الطاقة بنسبة أقصاها 40 بالمائة قياسًا بالتقنيات الأجنبية المماثلة	
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لصناعات الألبان

التعریف بالمنتج:
 يتعــرّض الحليــب فــي تقنيــةESL لصدمــة حراريــة عــن طريــق زيــادة ضغــط الخــزّان ثــمّ تقــوم 
ــغ  ــل الحليــب العــادي أي لا تبل ــم يعــد هــذا الحليــب مث ــة ببســترة الحليــب بحيــث ل التقني
ــا  ــي 21 يومً ــى حوال ــة هــذه إل ــزداد مــدة الصلاحي ــل ت ــام، ب ــى 4 أي ــه مــن 3 إل مــدة صلاحيت

بــدون حصــول أي تغييــر فــي طعــم الحليــب ومكوناتــه المفيــدة.
كمــا ومــن أجــل الحصــول علــى حليــبESL هنــاك حاجــة إلــى إلحــاق صدمــة حراريــة 
ــرًا  ــزءًا كبي ــر أن ج ــوانٍ. يذك ــي 5 ث ــدة حوال ــة لم ــة مئوي ــى 125 درج ــن 7 إل ــغ م ــب تبل بالحلي
ــات الحليــب يتكــوّن مــن الهيدروجيــن )بســبب المــاء الموجــود داخــل الحليــب(.  مــن جُزيئ
ففــي هــذا الجهــاز يتــمّ أولًا إدخــال نظــام مغناطيســي خاضــع للســيطرة فــي الحليــب حيــن 
تدفّقــه إلــى الجهــاز وذلــك بالاعتمــاد علــى خصائــص الحليــب )الدهــون و... الــخ( ممــا يــؤدي 
ــب جاهــزًا لاســتقبال  ــى جعــل الحلي ــي إل ــن وبالتال ــات الهيدروجي ــق جزيئ ــى تماشــي وتراف إل
الصدمــة الحراريــة بأقــل قــدر مــن الطاقــة ثــم وباســتخدام نظــام التســخين العنصــري ونظــام 

.ESLــاج حليــب ــب ليحصــل إنت ــة بالحلي ــة الحراري ــمّ إلحــاق الصدم ــد PNPيت التبري

شركة همكامان لتنمية رأس المال والتجارة

ESL ماكينة بسترة الحليب بطريقة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

صناعات الألبان

٭ اختلاف الصدمة الحرارية يساوي 120 درجة مئوية	
٭ معامل خطأ الصدمة الحرارية يساوي 5 درجات مئوية	
٭ مدة الصدمة الحرارية تساوي 4.6 ثانية	
٭ معامل الخطأ لمدة الصدمة الحرارية يساوي 0.8 ثانية	
٭ الحــد الأقصــى للطاقــة الإنتاجيــة لحليــب ESL فــي جهــاز العينــات المختبريــة يبلــغ 7 لترات 	

فــي الســاعة )168 لتــر يوميًــا(.

٭ تقليل استهلاك الطاقة	
٭ سعر مناسب قياسًا بالجودة	

.B2B هذه المنتجات هي المعدات النهائية ذات طبيعة
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لصناعات الألبان

www.ptsmachinery.ir

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
يعمــل جهــاز خــاّط هیمــوج نایــزر تلقائيًــا وهــو مجهّــز بـــLoad-cell  )خليــة التحميــل والخلــط( 
ــي  ــاز. وتأت ــن لوحــة الجه ــط البرمجــي بواســطة المســتخدم م ــق الضب ــن طري ــة ع الأوتوماتيكي
آليــة عمــل الجهــاز بطريقــة تصغيــر ملمــس المنتــج فــي بيئــة الفــراغ وبعيــدًا عــن الأكســجين، 
بواســطة آلــة هيمــوج نايــزر روتــو - إســتاتوري )الخالــط الــدوّار- الثابــت( عاليــة الســرعة )3000 دورة 
فــي الدقيقــة( للتســوية التامّــة بيــن مراحــل المــاء والزيــت والمــوادّ المســحوقية الجامــدة، ممــا 
يــؤدي فــي النهايــة إلــى إنتــاج الصلصــة والكريمــة أو الســائل المجنّــس والمثبّــت تمامًــا؛ ويتــمّ 
ــة للضبــط مــن لوحــة المســتخدم الخاصــة  ــة تلقائيــة وقابل ــذ البداي تنفيــذ العمليــة برمّتهــا من
بالجهــاز )PLC-HMI( وتشــمل Batching وDozi )الخلــط والتجريــف( ثــمّ إخــاء المنتــج بطريقــة 
ــرارة  ــل درجــة ح ــرات مث ــا متغيّ ــاز .)PLC-HMI( أم ــن لوحــة الجه ــط م ــة للضب ــة قابل أتوماتيكي

العمليــة وكميــة الفــراغ ومختلــف مراحــل الخلــط فهــي قابلــة للســيطرة.

15 جهازًا

2005

شركة بارسيان طرح سينا

مجموعة كاملة من خلّّاط هیموج نایزر تحت الفراغ لإنتاج 
أنواع الصلصات والكريمات

B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ إنتاج أنواع الصلصات الباردة والحارّة مثل الكاتشب والمايونيز والفلفل و... إلخ والكريمة 	
وكريمة الشوكولاتة والحلويات والمنتجات المماثلة في صناعة المواد الغذائية.

٭ ــواع الكريمــة وصبغــات الشــعر المســتخدمة فــي صناعــة مســتحضرات 	 إنتــاج مختلــف أن
ــة ــة فــي الصناعــات الكيميائي ــك المنتجــات المماثل التجميــل وكذل

مادة الجهاز: الفولاذ المقاوم للصدأ بالكامل AISI  304 و L AISI 316٭	
السعات )الأحجام( القابلة للإنشاء: من 100 إلى 120.000 لتر مفيد لكل دفعة٭	
أبعاد الجهاز )سعة 1000 لتر(: 2500×3000×3000 ملم )الطول×العرض×الارتفاع(٭	

٭ 	 )PRE-MIXING( يتضمّــن خزانــات جانبيــة مجهّــزة بجهــاز هيمــوج نايــزر مســبق الخلــط
بطاقــة 5.5 كيلوواطــات لدخــول المــوادّ الأوّليــة

٭ يتضمّن LOAD-CELL )خلية التحميل( لعرض وزن الموادّ وبرمجة مراحل العملية	
٭ يتضمّــن الجهــاز خزّانًــا ثلاثــي الجــدران ولــه إمكانيــة توصيــل البخــار والمــاء البــارد للتحكّم 	

فــي درجــة حــرارة المنتــج فــي مختلــف المراحل
٭ مجهّز بـ PUMP LUBE )مضخّة لوب( لتفريغ الموادّ وتدويرها ونقلها	

٭ سعر مناسب قياسًا بالجودة	
٭ خدمات ما بعد البيع	
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: أجهزة وخطوط الخبز الصناعي

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
ــا لآليــة  ــبّ فــي قادوســين منفصليــن، كمــا ووفقً يتــمّ فــي هــذه الأجهــزة إخــاء العجيــن والل
ميكانيكيــة خاصــة ومنظمــة، يُجعــان داخــل العجيــن بواســطة مــاردون بالتزامــن مــع تحــوّل 
اللــبّ إلــى شــكل الكــرة ثــمّ يُقطعــان ويَخرجــان مــن الفوهــة. وعلــى امتــداد ذلــك، يتــمّ تلميــس 
ــة،  ــة بالرافعــات الهوائي ــات الأثقــال المتصل ــبّ بواســطة ضرب وتنقيــش الســطح الكــروي ذا الل
ــطّ  ــرعة الخ ــذا وإن س ــه. ه ــام التوجي ــطة نظ ــة بواس ــل الصيني ــع داخ ــد القط ــمّ تنضي ــم يت ث
ــرات  ــات بالمكسّ ــوّع المنتجــات خاصــة الحلوي ــة وتن ــة دقيق ــب أتمت ــى جان ــة نســبياً إل العالي

ــد الفنّيالمتوسّــط لهــذا المنتــج. وبالمعاجيــن ذات اللونيــن، تــدلّ علــى التعقّ
عــاوة علــى ذلــك أنــه ومــن خــال إضافــة أدوات التغطيــة والفــرن النفقــي والتبريــد والتغليــف، 

يمكــن تشــغيل خــط إنتــاج هــذه المنتجــات أيضًــا.

سوابق التصدير: 
ما يتراوح بين 5 و10 ملیون دولار )نصف المنتجات السنوية(

2001

شركة أميدي كارن لاهيج لصناعة المكائن

الآلة الأوتوماتيكية بالكامل لإنتاج خبز المافن وكعك المكسرات 
والحلويات والخبز السائب

www.omidico.com

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
أكثر من 50 بلدًا ومنها: ألمانيا والإمارات العربية المتحدة وتركيا وسوريا وروسيا وكندا واليونان والعراق و... 

حجم الانتاج السنوي: 
ا للإنتاج الأتوماتيكي و150 جهازًا منفصلًًا  24 خطًّ

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

صناعات الدقيق والكعك والحلويات

دستگاه تمام اتوماتیک کلوچه، شیرینی و بیسکویت مغزدار را در 5 نوع زیر تولید می‌شود:

عدد 
الفوهات

الالطاقة الإنتاجية
وزن

الجهاز
برق مصرفیأبعاد الجهازوزن المنتج

كيلوواط)380واتًا(ملمجرامكيلوجرامالعدد في الساعة

۲۲۵۰۱2×۱۷۰۰×8۴۸۰۰ إلى 20000۱۷۰۰55 إلى 628000

۲۲۰۰۱5×۲۰۰۰×8۵۵۰۰ إلى 30000۱9۰055 إلى 838000

۲۲۰۰۱7.5×۲۲۵۰×8۵۵۰۰ إلى 40000۲۱۰۰55 إلى 1050000

۲۲۰۰2۰×۲۵۰۰×5۶۰۰۰ إلى 50000۲05۰45 إلى 1264000

۲۲۰۰۱۰×۲۰۰۰×5۳۰۰۰ إلى 110025 80000 إلى 16115000

نظام التحكّم لجميع الأجهزة: PLC والشاشة العاملة باللمس

٭ سرعة الخطّ العالية نسبيًّا	
٭ بأتمتة دقيقة	
٭ تنوّع المنتجات المصنّعة	

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
CE شهادة

هذا المنتجات، خط إنتاج المنتج.
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: أجهزة وخطوط الخبز الصناعي

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
ــة  ــة تُســتخدم للخلــط أو التشــكيل أو الإبقــاء بحال ــا عــن آل جهــاز خليــط الطبــخ عبــارة عمومً
ــا يُســتخدم  ــة. كم ــى درجــة الحــرارة المطلوب ــة عل ــة متزامن ــوادّ الغذائي ــي الم ــن أو طه التعجّ
ــا  ــة. أم ــب والمنتجــات المماثل ــن الرائ ــخ ومعالجــة الجب ــط وطب ــاز مخصصــة لخل ــذا الجه ه

ــد. ــط والتســوية والتســخين والتبري ــع والخل ــي التقطي ــاز فه مراحــل عمــل هــذا الجه

2010

شركة آركون صنعت سباهان

جهاز إنتاج خليط الطبخ

www.argonsanat.com

B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

صناعات الألبان

السعة: من 100 إلى 500 لتر
مادة الآلة: الفولاذ الواقي للصدأ )ستينلس إستيل( 304 و316 ثلاثي الجدران

أجهزة الآلة:
٭ شفرات التقطيع والتسوية	
٭ 	)Scraper( ذراع التحريك والخلط بشفرة مكشّطة
٭ مخروطيّ المدخل مع صمّام أوتوماتيكي فوق الجهاز لشحن المواد الأوليّة	
٭ الإخراج مع صمّام هوائي لتسهيل الإخلاء	
٭ يتضمّــن الجهــاز جــدارًا عليــه ســترة لعمليــات التدفئــة والتبريــد بالإضافــة إلــى صمّــام 	

PLC مــع إمكانيــة التحكّــم فيــه عــن طريــق
٭ نظام الحقن المباشر وغير المباشر للبخار ونظام الترشيح لحقن البخار مباشرة	
٭ ــة ولوحــة لمســية )شاشــة تعمــل باللمــس( مثبّتتــان 	 هنــاك لوحــة كهربائيــة محمول

PLC علــى الجهــاز مــع برنامــج

نظام تفريغ الهواء المتكوّن مما يأتي:
٭ ــه 	 ــم في ــن التحكّ ــام يمك ــغ وصمّ ــط التفري ــبة ضغ ــرض لنس ــاس الع ــة ومقي المضخّ

ــغ. ــام التفري ــي نظ ــط ف ــبة الضغ ــط نس ــاصّ لضب ــام خ ــيطرة(، صمّ ــع للس )خاض

٭ جهاز كفوء يمثّل تجميعًا لعدة مراحل عملياتية في آلة واحدة	
٭ سعر مناسب قياسًا بالجودة	
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: أجهزة وخطوط الخبز الصناعي

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
يمثّــل هــذا المنتــج خــط إنتــاج لمعالجــة الدقيــق حتــى طبــخ الخبــز، حيــث يتــم فــي الخطــوة 
الأولــى إنعــاش العمليــة الصحيحــة لطحــن القمــح بطريقــة حجــر المطحنــة التقليديــة لتبقــى 
جميــع مكوّنــات القمــح ســليمة وثابتــة فــي دقيــق الســميد. وقــد تــمّ فــي هــذا الجهــاز انتهــاج 
ــاه المتدفّقــة.  ــره بواســطة المي ــدلًا مــن تدوي ــر الحجــر ب الطريقــة الكهروميكانيكيــة فــي تدوي
وفــي الخطــوة الثانيــة فبعــد عمليــة العجــن بواســطة الخــاّط قــد تــم تصميــم وصنــع غرفــة 
ــي  ــا ف ــن المضــيّ قدمً ــة م ــا العناصــر الموجــودة داخــل العجين ــن فيه ــر خاصــة لتتمكّ تخمي
نموهــا الطبيعــي التــامّ؛ وعنــد احتســابها التفضيلــي قــد لوحظــت فيهــا جميــع التوقعــات 
الفنيــة ) ومنهــا نــوم العجينــة لمــدة مــا بيــن 3 و4 ســاعات(. وفــي الخطــوة الثالثــة قــد 
تــم تصميــم وصنــع أجهــزة تنفّــذ عمليــات تقطيــع وتشــكيل العجينــة وحدلهــا بالطريقــة 
الأوتوماتيكيــة. وفــي الخطــوة الرابعــة قــد تــم تصميــم فــرن تكــون حرارتــه بطريقــة الاهتــزاز 
وغيــر مباشــرة حيــث يمكــن فيــه خبــز رغائــف الخبــز التقليــدي )بمــا فيهــا أنــواع الخبــز الإيرانــي 
المســماة بالتافتــون وســنكك أي الخبــز بالســفع الرملــي أو علــى الحصــاة الســاخنة وخبــز 
ــم مــن أجــل هــذا النظــام  ــد ت ــرًا ق ــن، وأخي ــة والطي ــة مــن اللبن ــي بيئ ــري أو الصمــون( ف برب

ــد والتغليــف. ــرز والتبري ــة للف ــزة خاصّ ــم أجهــزة ممّي تصمي

2013

شركة يوسف لإنعاش الخبز الطبيعي

الجهاز الأتوماتيكي لمعالجة السميد بهدف تحضير الخبز الصناعي

B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

صناعات الدقيق والخبز

٭ يتضمّن نظامًا لغسل الأواني بعد تفريغ العجين	
الحلزونيّ لدعم الدقيق:٭	

خزّان الدقيق بسعة 250 كجم، مع حلزونيّ لنقل الدقيق، مجهّز بمحرّكين بعلبة التروس
آلة التقطيع والتشكيل:٭	

المــزوّد بآليــة التقطيــع والتشــكيل الأوتوماتيكيــة بســعة 200 جــرام، مــع ثلاثــة محــركات 
وعلبــة تــروس وقــادوس وملحقــات إلكترونيــة

٭ نظام تساقط البذور العطرية بواسطة وحدة تغذية اهتزازية فولاذية بالكامل	
٭ نظام الشريط النقّال لنقل القطع المحدولة إلى المحوّل الأوسط المجهّز بمحرّكين وعلبة تروس	
٭ ــز: الفــرن الطينــي مــع محركيــن بعلبــة 	 ــز مــع قطاعــة الخب الهيــكل الرئيســي لفــرن الخب

ــة. ــات ميكانيكي ــن و ملحق ــن حراريي ــروس وموقدي الت

٭ كون الجهاز نصف آلي	
٭ الارتقاء بجودة الخبز	
٭ لــه تأثيــر إيجابــي علــى الصحّــة العامــة بســبب شــطبه المرحلــة الخاصّــة لإزالــة نخالــة 	

القمــح عــن العمليــة )لتحضيــر الخبــز الســميد(.
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة للمكسّرات والفواكه المجفّفة

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
يُســتخدم هــذا الجهــاز لتكســير المكسّــرات وفصــل قشــرتها ولبّهــا. ومــن مميّــزات هــذا الجهــاز 
عــدم اســتخدامه المــاء فــي مراحــل إنتــاج المنتــج، وكذلــك عــدم تدخــل القــوّة البشــرية فــي 
ــن القشــرة تُســتخدم  ــواة ع ــي قســم فصــل الن ــا وف ــي. كم ــا التلقائ ــاج وتنفيذه مراحــل الإنت

طريقــة الاختــاف فــي الــوزن. أمــا مراحــل عمــل الجهــاز فهــي كالتالــي:
	1 خــزّان التغذية والرافع الأوّلي.
	2 تقييمات.
	3 تكســير الجلد الصلب.
	4 مراحــل كشــط وفصــل القســم الناعــم والأتربــة والجلــد والقــشّ القاســي والســليم .

واللــبّ عــن بعضهــا البعــض
	5 شريط التحكّم.
	6 آلة الســيكلون لإزالة الغبار.

سوابق التصدير: 
أكثر من 5 ملیون دولار

2014

شركة صنعت تبريزكار لصنع مكائن المكسّرات
www.tabrizkar.ir

خطّ إنتاج لبوب المكسّرات  )الفستق واللوز والبندق والجوز و...إلخ(

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
ومنها:  قارّات  أربع  في  بلدًا   30 حوالي  إلى  التصدير 
إسبانيا وتركيا وأفغانستان وأزبكستان وروسيا واليونان 
إلخ و...  وطاجيكستان  وقيرغيزستان  ولبنان  وقبرص 

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

لإنتاج اللبّ من الفستق المغلق واللوز والبندق والجوز

هــذا واعتمــادا علــى نســبة صلابــة أو خشــونة المنتــج أو كونــه دهنيًّــا المنتــج، تختلــف معلمــات 
آلــة الإنتــاج. كمــا يجــب الأخــذ بعيــن الاعتبــار جميــع العوامــل المختلفــة مثــل حالــة أخــدود 
ــة الشــفرة مــن  ــة ومســاحة ســطح الشــفرة وزاوي ــدوران والمــادة المكوّن الأســطوانة وســرعة ال
حيــث المحــور الأفقــي وحجــم الشــبكة والأهــم مــن كل ذلــك طريقــة التنظيــف )الجاذبيــة 

الأرضيــة والــوزن الحجمــي والــوزن الكتلــي(.

٭ الطاقة من 100 كجم إلى 1 طن في الساعة وما فوقها من الحمولات	
٭ الأوتوماتيكي بالكامل	
٭ أداء مستمرّ وخطّي	
٭ استهلاك الكهرباء إلى 50 أمبيرًا بالاعتماد على حجم الخطّ	

٭ ا	 كفاءة عالية جدًّ
٭ بدون صوت مزعج	
٭ تصميم متماسك	
٭ سهولة التشغيل	
٭ ا لخدمات الصيانة والإدامة	 تكلفة قليلة جدًّ
٭ التركيب والتشغيل والتدريب والضمان بالمجّان	

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ 	ISO 9001
٭ 	CE

هذا المنتجات، خط إنتاج المنتج.
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة للمكسّرات والفواكه المجفّفة

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
يُســتخدم هــذا الجهــاز لفــرز وفصــل الفســتق المرغــوب فيــه عــن الفســتق المبقّــع والفســتق 
الــذي بقيــت القشــرة عليــه إضافــة إلــى الفســتق الشــبيه بالحمــص )المكســور( والفســتق 

ــة غصــن الفســتق(. ــات )قشــارة وبقي ــق والنفاي المغل
أمــا آليــة الفصــل فــي هــذا الجهــاز فتجــري باســتخدام أنظمــة الليــزر ومعالجــة الصــور، 
حيــث يتكــوّن نظــام الاستكشــاف مــن كاميرتيــن متقابلتيــن تقومــان بالتقــاط الصــور بتــردد 
ــده بواســطة اللوحــة الرئيســية، وبمعالجــة الصــور تكشــفان مــا إذا كان الفســتق  ــم تحدي يت
ــه،  ــر مرغــوب في ــون الفســتق غي ــم الكشــف عــن ك ــه. وإذا ت ــر مرغــوب في ــه أم غي ــا في مرغوبً
ــوب  ــر المرغ ــتق غي ــل الفس ــواء بنق ــات اله ــي دافع ــم ف ــة التحكّ ــية لوح ــة الرئيس ــر اللوح تأم

فيــه إلــى ســلة أخــرى.

40 جهازًا

2014

شركة نوجان للأتمتة الروبوتية والذكاء الاصطناعي
www.nojhanco.ir

جهاز فرز الفستق
B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ مصانع تعبئة وتغليف الفستق	
٭ منتجو الفستق	
٭ مصدّرو الفستق	
٭ محطات فرز البذور الزراعية في نوع الفستق	
٭ باعة المكسّرات والفواكه المجفّفة	

الطاقة: 0.5 إلى 3 أطنان في الساعة٭	
الوزن: من 150 إلى 600 كجم٭	
الأبعاد )الارتفاع × الطول × العرض(: 2 × 2 × 0.9 إلى مترين٭	
قوّة الكهرباء المستهلكة: من 1 إلى 4 كيلوواطات٭	

٭ خاصّ للفستق	
٭ إمكانية فرز الفستق بدقّة عالية	
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتجفيف الفواكه والخضروات واللحوم

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
یقوم الجهاز المجفّف التجميدي بتجفيف الموادّ الحساسة للحرارة وذلك باستخدام تقنيات 
التجميد والفراغ، حيث أنه يقوم أولًا بتجميد الموادّ ثم يتم تبخير الماء المتجمد الموجود 
في المادّة عن طريق تقليل الضغط وزيادة الحرارة. أما أهمّ ظاهرة فيزيائية في هذه العملية 
فهي تحويل الجليد بالمباشرة إلى البخار. فبهذه الطريقة، يتم الحفاظ على معظم خصائص 
المنتج ولا حاجة لسلسلة التبريد لتخزين المنتج. ويتم التحكم في عملية التجفيف تلقائيًا 

بواسطة برنامج الجهاز.
ويتم تصنيف مجفّف المجمّدات الإنتاجية إلى ثلاثة صنوف بحثية وغذائية وصيدلانية رئيسية.

سوابق التصدير: 
‌أقل من 500 ألف دولار

50 جهازًا

2009

شركة تكوين آزمايش بارسه
www.parsefreezedry.com

المجفّف التجميدي للمواد الغذائية الصناعية
المواد الغذائية والأدوية الفموية

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
الشرق الأوسط وأسيا الوسطى وأوروبا الشرقية وأميركا اللاتينية وشمال أفريقيا

B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ الصناعــات الغذائيــة وهــي أنــواع الفواكــه والخضــروات والفواكــه الصيفيــة ومنتجــات 	
الألبــان والأغذيــة و... إلــخ

٭ اســتخدامات فــي صناعــة الأدويــة أي الأدويــة القابلــة للحقــن واللقاحــات والأنســجة 	
إلــخ و...  والبادئــات  والأنزيمــات  والبروبيوتيــك  البيولوجيــة  والمنتجــات  البشــرية 

الأبعــاد العامّــة للجهــاز: العــرض 1.2 إلــى 6 أمتــار والطــول 1.6 إلــى 16 متــرًا والارتفــاع ٭	
1.6 إلــى 16 متــرًا

مادة الخزّان والرفوف ومكثف الثلج: الفولاذ المقاوم للصدأ AISI 304٭	
عدد الرفوف: 1+5 إلى 2+24٭	
أبعاد الرفوف: 1030x390 إلى 1200x10000 ملم٭	
إجمالي مساحة التسامي التي يمكن استخدامها: من 2 إلى 204 مترمربعات٭	
سعة المكثف: 24 إلى 2500 دفعة لكل كيلوجرام٭	
الضغط النهائي للخزّان: 0.02 إلى 0.1 ميلي بار٭	
تحكّم الجهاز: HMI و PLC٭	
قوّة الكهرباء المستهلكة: 6 إلى 220 كيلوواطًا٭	
جهد الكهرباء المستهلكة: ثلاثة فازات، 380 فولتًا، 50 هرتزًا٭	
الوزن التقريبي للجهاز: 750 إلى 34000 كجم٭	

٭ جودة مناسبة	
٭ سعر مناسب	
٭ ثة	 كون التقنيات المستخدمة في الجهاز محدَّ
٭ إمكانية التصميم والتصنيع حسب طلب الزبائن	

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ 	ISO 9001
٭ 	CE
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتجفيف الفواكه والخضروات واللحوم

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
ومصباح  الساخن  الهواء  وهما  الطبية  النباتات  لتجفيف  طريقتين  المنتج  هذا  يستخدم 
درجة   90 إلى  البيئة  حرارة  درجة  بين  ما  الحرارة  درجة  نطاق  ويبلغ  الحمراء.  تحت  الأشعة 
هناك  وتوجد  بالمائة. كما   90 إلى   10 بين  ما  على  الرطوبة  في  التحكّم  يتم  وكذلك  مئوية؛ 
الإمكانية أيضًا لتحديد سيناريو لمختلف درجات الحرارة والرطوبة إضافة إلى دورات مختلفة 
والتوفّر على  النقل  دورة  تركيب مروحة  تم  الحمراء. هذا وقد  الأشعة تحت  لإضاءة مصباح 
الجهاز. ويتم التحكّم في درجة الحرارة والرطوبة بواسطة اللوحة الإلكترونية المجهّزة بتقنية 

.AVRميكرو

1994

شركة كروك للتصميم والهندسة
www.grouc.com

مجفّف خاصّ للنباتات الطبية

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

جهاز مجفّف النباتات

٭ الهيكل الداخلي من الفولاذ بالكامل وله أربعة مصابيح حرارية	
٭ تُنفّذ عملية التجفيف بالطريقة الإشعاعية	
٭ يتضمّن مروحة لدورة النقل والتوفّر ومروحة لإخلاء الرطوبة	
٭ له نظام تحكم قابل للبرمجة لدرجة الحرارة والرطوبة والوقت	
٭ مع تقلب درجات الحرارة أقل من درجة واحدة	
٭ نطاق درجة الحرارة الخاصّة للبيئة يصل إلى 95 درجة	
٭ يتضمّن صينيات مشبّكة خاصة	
٭ الأبعاد الداخلية المفيدة: 65 × 70 × 120 سم )الارتفاع × الارتفاع × العرض(	

التناسب بين السعر والجودة

هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة ‏B2B‏.
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتجفيف الفواكه والخضروات واللحوم

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
تخزين  مدة  تبلغ  ذلك  فعلى  الحصاد،  أثناء  عالية  رطوبة  والحبوب  التنقية  قبل  الأرز  يحمل 
هذا النوع من المنتجات أقل من 3 أيام، وبعد هذه المدة إذا لم يتم تجفيفها فسوف تفسد 
وتتلف وتصاب بالتعفّن الفُطري وتتسبب في مرض الأفلاتوكسين. كما إن استخدام المجفّف 
العمودي للأرز قبل تنقيته يمكن أن يحلّ بالكامل هذا التحدي. ويقوم هذا الجهاز بعمليات 

التجفيف الحراري والدوري ويتحكم في رطوبة الأرز والحبوب أثناء التجفيف.

سوابق التصدير: 
ما يتراوح بين 1 و2 مليون دولار

200 جهاز

1984

 شركة خزر إلكتريك الصناعية
www.khze.com

الجهاز العمودي لتجفيف الأرز قبل تنقيته

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
أذربيجان وأرمينيا وأفغانستان وإندونيسيا وطاجيكستان وتركمانستان والعراق وكينيا وكولومبيا و... 

هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة ‏B2B‏.

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ تجفيــف الأرز قبــل التنقيــة لتحويلــه إلى الأرز في معامل تنقية الأرز	
٭ تجفيــف القمح والــذرّة والفاصوليا والبذور الأخرى والحبوب	

طاقة الجهاز: من 4.5 إلى 12 طنًا في دورة العمل الواحدة٭	
سرعة التجفيف: من 1 إلى 1.5 ساعة٭	
الأبعاد: الطول 3.27 أمتار، العرض 1.94 متر، الإرتفاع 5.57 أمتار٭	
نوع الوقود: الغاز أو الديزل٭	
الحد الأقصى للاحتراق: 13.5 لترًا في الساعة٭	
الجهد: ثلاثة فازات 380 فولتًا٭	

٭ إمكانية تجفيف الحبوب والبقوليات )مثل فول الصويا( على شكل بذور	
٭ السرعة في عملية التجفيف والطاقة العالية للجهاز من أجل التجفيف	
٭ استهلاك خفيض للوقود نظرًا لكون تدفّق الأرز غير المنقّى والحبوب	
٭ اســتهلاك خفيــض للطاقــة الكهربائيــة نظــرًا لاختيــار نــوع علبــة التــروس ونــوع المحركات 	

الكهربائيــة قياسًــا بالأنــواع الأخــرى مــن مكائــن التجفيف
٭ استخدام نظام النشر لنشر الأرز غير المنقّى داخل الجهاز	
٭ السهولة في الصيانة وتصليح أجزاء الجهاز	



الصناعات الغذائية

100101

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: المكائن والآلات الخاصّة لتجفيف الفواكه والخضروات واللحوم

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
لدى جهاز التجفيف القدرة على تجفيف الفواكه والخضروات الطازجة وأنواع النباتات الطبّية.

إن هذا المجفّف الغازي يتضمّن صينية وهو من النوع الحراري وفرنه منفصل عن الكابينة، 
مما يتسبب في ضخّ الهواء الساخن فقط للمنتج بغير مباشرة من خلال المنافيخ، وبالتالي 

يجفّ المنتج بالتناسق.
هذا وقد تم تصميم القنوات الموجودة داخل الكابينة على أساس برامج المحاكاة الحرارية 
متساوية.  وسرعة  حرارة  بدرجة  الكابينة  أنحاء  جميع  في  الساخن  الهواء  يتدفق  بحيث 
الحرارة  ودرجة  للرطوبة  الدقيق  الضبط  خلال  فمن  ذكي؛  تحكّم  بآلة  الجهاز  هذا  ويتضمّن 
ومنع  المناسبة  بالجودة  المنتج  تجفيف  يمكن  منتج،  لكل  المناسب  والوقت  المناسبتين 

الاحتراق وإهدار الطاقة والمال.
أما مادة الرفوف والصواني التي يوضع فيها المنتج فهي الحديد المجلفن المطلي بغطاء من 

الفولاذ وهي مقاومة للحرارة والصدأ والتفاعل مع أحماض الفواكه.

سوابق التصدير: 
‌أقل من 500 ألف دولار

50 جهازًا

2012

شركة إحياكران قلب صنعت آسيا
www.royeshgar.com

المجفّف الحراري

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
كندا وأرمينيا وجورجيا وعمان والعراق وأفغانستان

هذا المنتج، جهاز نهائيّ بطبيعة ‏B2B‏.

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

تجفيف أنواع الفواكه والخضروات والنباتات الطبّية

نسبة وزن الإدخال إلى الإخراج: 10 إلى 1٭	
أبعاد الكابينة: 120 × 170 × 220 سم٭	
أبعاد الفرن: x 100 x 150 100 سم٭	
استهلاك الغاز: 5-4 متر مكعبات من الغاز٭	
استهلاك الكهرباء: 2 إلى 2.2 كيلووات في الساعة٭	
عدد الصواني: 60 صينية٭	
مساحة الاستخدام: 216.000 متر مربع٭	
سعة التحميل: كل صينية من 1.5 إلى 7 كجم في كل عملية تحميل٭	
وزن الجهاز: 500 كجم٭	

٭ استهلاك قليل للوقود ونسبة عالية للطاقة الإنتاجية	
٭ سعر مناسب قياسًا بجودة تصنيع المنتج	

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ 	ISO 9001:2015



الصناعات الغذائية

102103

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: آلات ومكائن الفرز والتنقية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
تقوم آلة معالجة البيض باستلام البيض على طقمات ثم تقوم بتنضيدها في صفوف سداسي، 
وبعد ذلك تدوّر البيض بحيث يقع الطرف الحادّ للبيضة في الأسفل ومؤخرتها المسطّحة )حفرة 

الهواء( في الأعلى حتى تجعلها جاهزة للوضع في الحاوية الكرتونية.
كما يقوم الجهاز الفارز للبيض بوزن البيض إلكترونيًا وفرزها في أكياس وزنية ثم إخراجها من 

الجهاز.
وأما أجزاء الخط الخاصّ لفرز وتغليف البيض فهي كالتالي:

	1 الإدخال: يتم إدخال البيض في خط الفرز والتغليف بطريقتين وهما الإدخال بالأخذ من .
القفص والإدخال  أوتوماتيكيًا.

	2 تدويرها . فيتم  التشميع  التحميل في قسم  الوارد من قسم  البيض  يتحرّك  التشميع: 
 LED ثم تمريرها عبر قسم الضوء. وفي قسم الضوء الذي تُستخدم فيه شموع مصباح
)الحاضنة( الخاصة يتمّ فحص البيض من حيث البقع والدم والكسور والأوساخ، ثمّ يتم 

فصل هذه البيوض بواسطة الأيدي البشرية.
	3 وزنه . أوّلًًا  فيه  فيتمّ  الفرز،  قسم  إلى  التشميع  قسم  من  البيض  نقل  يتم  الفرز:  قسم 

فرز  المستخدم يمكن  قبل  للجهاز من  المعطى  الفرز  برنامج  ثم وعلى وفق  إلكترونياً 
البيض حسب أوزان تتراوح بين 0.5 جرام إلى 100 جرام.

	4 التعبئة والتغليف: يتم جمع البيض من كل صنف بطريقتين: إما يدوية أو بواسطة آلة .
التعبئة.

	5 تاريخي . العبوات بتسجيل كل من  تأشير  والتغليف، يجب  التعبئة  إثر عملية  الطباعة: 
الإنتاج وانتهاء الصلاحية والعلامة التجارية للشركة المصنعة والرمز الصحي وفي حالة 

.ir التصدير رمز

2012

شركة همكام رادين ليان

المعالجة والفرز وخط الفرز والتعبئة والتغليف
خطّ فرز وتعبئة البيض

www.hrl-co.com

هذا المنتجات، خطّ إنتاج المنتج.

مجالات الاستخدام:

الميزات التنافسية:

فــي صناعــة تربيــة الدواجــن للفــرز والتشــميع والحمــل باللــودر والتحزيــم والطباعــة فــي عمليــة 
تعبئــة وتغليــف البيــض

٭ كون الأجهزة أوتوماتيكيًا	
٭ استهلاك الطاقة بطريقة أمثل	
٭ كفاءة عالية	



الصناعات الغذائية

104105

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: آلات ومكائن الفرز والتنقية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
ليتم  بالكامل  الأوتوماتيكي  اللودر  إلى  الكرتونية  البيض  إدخال حاويات  الخط،  في هذا  يتم 
تحميل البيض من الحاويات الكرتونية إلى قسم التشميع. ثم وفي قسم تشميع البيض، يتم 
فحص البيض وكشف ما تعرّض منه للنقر والأوساخ. وفي فارز البيض، يتم تصنيف البيض 
على أساس الوزن في 4 درجات. ثم يأتي دور التعبئة والتغليف في عملية يمكن فيها جمع 
البيض يدويًا من الطاولة أو يمكن استخدام آلة فارم بيكر لوضع البيضة في الحاوية الكرتونية 
برأسها الحادّ. وعادة ما وفي نهاية خطوط الإنتاج أي بعد انتهاء جميع عمليات الإنتاج يتم 
تركيب الطابعة التي مهمتها الأساسية هي إدراج معلومات متغيرة على المنتج ومنها تاريخ 
ووردية  المنتجة  الشركة  وشعار  التسلسلي  والرقم  والسعر  الصلاحية  انتهاء  وتاريخ  الإنتاج 

العمل والباركود و... إلخ.

2016

شركة آرين بهرنك سياه قلم
www.abjetprinter.com

خطّ تعبئة وتغليف البيض
هذا المنتجات، خط إنتاج المنتج.

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

ــرز  ــودر والتشــميع والف ــض باســتخدام الل ــف البي ــة وتغلي ــة الدواجــن ولتعبئ ــة تربي ــي صناع ف
ــة ــات والطابع ــة وضــع الملصق ــر والشــرينج وآل ــارم بيك وف

يكون مدخل هذا الخطّ بطريقة التعبئة في حاويات كرتونية في كل منها 30 بيضة.
فارم بيكر:

٭ قوّة المحرّكات: 0.37 و 0.18 كيلوواط	
٭ الدقة: 0.1 بالمئة	
٭ درجة حرارة الأداء: 10- درجات مئوية وما فوق	
٭ طاقة التجميع: 30.000 بيضة في الساعة	

توقيــت دقيــق ضمانًا لأداء أتقن لأجزاء الخط



الصناعات الغذائية

106107

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
تمثّل غلّّاية البخار خزّانًا مغلقًا يستخدم وقود الاحتراق لتحويل الماء إلى البخار من أجل مختلف 
الاستخدامات. ويتم تصنيف أنواع الغلّّايات البخارية إلى غلّّايات أنابيب النار )FIRE TUBE( وغلّّايات 

أنابيب المياه )WATER TUBE( وفقًا لنوع إنتاج البخار.
وتعمل غلّّايات أنابيب النار التي تنتجها الشركة بسعة من 50 إلى 31.750 كجم في الساعة، تحت 
ضغوط عمل مختلفة تتراوح بين 3 بارات و25 بارًا. أما تصميم الغلّّايات فهو يتم على أشكال أنبوب 
النار والأفقي وثلاثي الممرات ورطب الظهر، وهي قادرة على العمل بأنواع الوقود بما فيها الوقود 
الغازي والسائل والصلب )الفحم الحجري(. ومن ميزات هذه الغلّّايات هي كونها ذات استهلاك 
محسّن للوقود والكفاءة العالية وبساطة الرعاية والصيانة والحجم القليل من المساحة وكذلك 
ذات المتانة العالية. وفي تصميم هذه الغلّّاية يقع الأنبوب الرئيسي للفرن )الممر الأول( تحت 

المحور الأفقي للغلّّاية. وقد وُضع القسم الثانوي 
للفرن في نهاية الغلّّاية وهو من النوع الرطب
wetback، وهذا التصميم له تأثير كبير في خلق 
ويتسبّب  الاحتراق  لمنتجات  مضطرب  تدفّق 
للاحتراق  القابلة  غير  المواد  الاستغناء عن  في 
ذلك،  إلى  وإضافة  الغلّّاية.  نهاية  في  والطوب 
يزيد هذا التصميم من عمر وكفاءة غلّّاية البخار 
وكذلك يقلّل من تكلفة الصيانة. كما وبالاعتماد 
على ظروف عمل الغلّّاية )سعتها والضغط في 
الغلّّاية  فرن  نوعين من  اختيار  يمكن  أدائها(، 

وهما الفرن المخطّط والفرن الحلقي.

سوابق التصدير: 
4 ملیون دولار

950 جهازًا

1999

شركة مخزن فولاد رافع الإنتاجية الصناعية
www.daboosanat.com

غلّّاية البخار بالأنبوب الناري

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
أذربيجان وأرمنستان وأزبكستان وتركمنستان 
والعراق وكازاخستان وأفغانستان

توفير البخار للصناعاتمجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

الضغطمخرج غلّّاية البخار
 Safety
 Valve

الارتفاعالعرضالطول

Kg/hrbarInchmm

DS-HS-FT-500500

10)150(

1 1/4

260018501800

DS-HS-FT-750750260020001800

DS-HS-FT-10001000260021501950

DS-HS-FT-20002000330023502350

DS-HS-FT-30003000385026502600

DS-HS-FT-40004000450027502600

DS-HS-FT-50005000500029502900

DS-HS-FT-600060001 1/2510031003100

DS-HS-FT-70007000

2

520032003100

DS-HS-FT-80008000570033003200

DS-HS-FT-1000010000590037003600

DS-HS-FT-1200012000630037803600

٭ يتسبّب وجود فتحات يدوية ومناهيل عديدة في غلّّايات بخار »دابو صنعت« في سهولة 	
الوصول إلى مختلف أجزاء الأنابيب في الغلّّاية والفرن، الأمر الذي يجعل عملية إزالة الترسّبات 

والصيانة سهلة.
٭ الجزء 	 في  المطلوبة  الطول  لمسافة  الأقصى  الحد  فإن  رطب،  تصميم  ذات  لسبب كونها 

الخلفي من الغلّّاية هو 1000 ملم.
٭ تم تصميم غلّّايات البخار هذه على أساس الضغط الأقصى وهو 1.1 مرة من الضغط التشغيلي. 	

كما يتم اختبار غلّّاية بخار هيدروستاتيكيًا بضغط أكبر بمقدار 1.5 مرة من تصميمها.
٭ حسب الضغط التشغيلي لغلّّاية البخار )أي 10 بارات(، فإن درجة الحرارة لمخرج البخار تبلغ 	

184 درجة مئوية.
٭ مصدر الطاقة الكهربائية اللازمة لتشغيل غلاية البخار هو ثلاثي الفاز )50 هرتزًا، 380 فولتًا(.	
٭ تم تصميم هذه الغلّّاية بحيث يحدث أقل انخفاض ممكن في ضغط كابينة الاحتراق فيها. 	

فعلى ذلك يمكن استخدام أيّ موقد قياسي لتشغيله.
٭ إن المقتصد وجهاز الاسترداد والمروحة مكوّنات تقلل من استهلاك الطاقة، ويمكن تنفيذها 	

بالاعتماد على طاقة وضغط أداء الغلاية، وكذلك القضايا الاقتصادية.

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 

E12953 | HTM2031 | EN285  معايير
ISO 9001:2008

الجزء: مكائن وآلات النفخ والأجهزة العملياتية

B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة



الصناعات الغذائية

108109

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
إن صنع خزّانات المعالجة يهدف إلى توفير ظروف مناسبة لصنع وتحضير وتخزين المحاليل 
الخاصّة  الخزّانات  إلى  الخزّانات، يمكن الإشارة  إليها شركات الأدوية. ومن هذه  التي تحتاج 
لصنع وصيانة البيئة الزراعية والمحلول المنظّم. وبشكل عام تتضمّن الخزّانات على خلّّاط في 

الجزء السفلى من الخزّان للتسوية بين درجة الحرارة والتركيز.

سوابق التصدير: 
أقلّ من 500 ألف دولار

2013

شركة آروكو فرآيندسازان شريف للهندسة البيئية

خزّانات المعالجة المتطوّرة

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
تركيا

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

الصناعات الكيمياوية والدوائية

المادّة: الفولاذ المقاوم للصدأ 316L والمصقول بالكهرباء٭	
السعة: من 20 لترًا إلى 10000 لتر٭	
درجة الحرارة التشغيلي: أقصاها 150 درجة مئوية٭	

٭ إمكانية SIP/CIP للخزّان مع جميع الخطوط والتوصيلات	
٭ يتضمّن مرشّحًا غشائيًا للغاز لتزويد الخزّان بالغازات الواردة وهي معقّمة	
٭ يتضمّن خطوط دخول مختلفة لإضافة المواد اللازمة إلى الخزّان	
٭ يتضمّن محرّكات خالطة مغناطيسية خاصة ذات توتر عال لصنع المحلول )عند الحاجة(	
٭ ــئ 	 ــاع مفاج ــد ارتف ــزّان عن ــة الخ ــزّق لحماي ــور Rupture Disc واق للتم ــرص روبت ــن ق يتضمّ

ــم ــر مــن الضغــط المصمّ ــات أكث ــى كمّي ــه إل للضغــط في
٭ نظام التحكّم PLC مع SCADA أو HMI لاستخدام الأجهزة أوتوماتيكيًا بالكامل	
٭ يتضمّن أجهزة إنذار مختلفة لتوجيه الإنذار إلى المشغّل في حالات الطوارئ	

٭ عملية تصميم وتصنيع عالية الجودة وبأحجام )سعات( متنوّعة	
٭ سعر مناسب قياسًا بجودة الصنع العالية	

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ 	ASME BPE  الدوائية والتصميم وفق معيار GMP الالتزام بمبادئ
٭ 	OHSAS 18001:2007
٭ 	STEM CELL and REGENERATIVE MEDICINE
٭ 	 ISO 9001:2016
٭ 	ISO 45001

www.arakobeioeng.com

حجم الانتاج السنوي: 
50 جهازًا

الجزء: مكائن وآلات النفخ والأجهزة العملياتية

B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: مكائن وآلات النفخ والأجهزة العملياتية

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
إن محمّص البخار )جهاز تحميص البخار( هو محوّل يتم فيه استخدام حرارة غازات الاحتراق 
محمّص  إن  كما  للبخار.  المفرط  والتسخين  البخار  من  الرطوبة  لإزالة  الفرن  في  الموجودة 
البخار يتضمّن بشكل عام على عدد كبير من الأنابيب المتوازية في دائرة دورانه مع اتّصال 
هذا  في  للغلّّاية  المتكثّف  الماء  يدخل  المحمّص،  هذا  وفي  العادم.  أنابيب  من  بسلسلة 
التحكّم  يتمّ  أخرى. كما  مرة  الغلّّاية  إلى  يدخل  المسبّق  التسخن  وبعد  الخارجي  المحمّص 
لا  لكي  مئوية  درجة   200 التشبّع  درجة  إلى  لا تصل  المسبّق حتى  التسخّن  حرارة  درجة  في 
ينشأ بخار. أما الموقد المستخدم في محمّص البخار هذا فهو عبارة عن وحدة كاملة؛ وقد 
تم تصميم نظام التحكّم فيه للتحكّم في طول اللهب مع درجة حرارة البخار الناتج عن جهاز 
تحميص البخار لغرض الحفاظ على قوة التحمّل لدرجة الحرارة المطلوبة. إن نظام التحكم 

في محمّص البخار هذا نظام مفتوح الحلقة.

سوابق التصدير: 
‌أقل من 500 ألف دولار

500 طن

1975

شرکت تاسیساتی و ساختمانی پاکمن
www.packmangroup.com

جهاز تحميص البخار )محمّص البخار(

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
آلمانيا وأذربيجان وأوزبكستان وأفغانستان والعراق والكويت

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ الصناعات النفطية والبتروكيماوية	
٭ الصناعات الغذائية	
٭ الصناعات الدوائية	
٭ صناعات تحلية وتنقية المياه	
٭ و... إلخ	

ــو 3000 ٭	 ــوب ه ــون المطل ــم يك ــب التصمي ــوواط )حس ــار: 7000 كيل ــص البخ ــوة محمّ ق
ــة. ــات المحتمل ــبب التالف ــوواط لس ــار 7000 كيل ــر الاعتب ــذ بنظ ــم الأخ ــن ت ــوواط، ولك كيل

طاقة جهاز تحميص البخار: 25 طنًا في الساعة٭	
الضغط الأدائي: 25 بار٭	

٭ درجة حرارة البخار الداخل 225 درجة مئوية ودرجة حرارة المخرج 400 درجة مئوية	
٭ درجة حرارة الغاز الداخل 1200 درجة والخارج 340 درجة مئوية	
٭ قوة تحمّل درجة حرارة البخار الخارج: 3± درجات مئوية	

٭ قدرة وكفاءة عالية	
٭ الاستهلاك الأمثل للوقود	
٭ الجودة العالية للمنتج المصنع مقارنة بالسعر	

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ 	ISO 9001:2015
٭ 	ISO 10002:2014
٭ 	ISO 14001:2015
٭ 	ISO 10004:2012
٭ 	ISO 31000:2018
٭ 	GMP

B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: مكائن وآلات النفخ والأجهزة العملياتية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
إن غلّّاية البخار هي من الأجهزة المستخدمة في مختلف الصناعات والتي تحوّل الماء إلى البخار بضغط 
ثابت. ويستخدم هذا البخار لأغراض مختلفة في خطوط الإنتاج أو الأجهزة الأخرى لنقل الحرارة، وخلق 

الحركة، وتغيير الضغط، و... إلخ.
 وتُعتبر غلّّاية البخار خزّانًا مغلقًا تقوم فيه الحرارة الناتجة عن احتراق الوقود بإنتاج بخار الماء للاستخدام 
في خارجها. ويتكوّن داخل الغلّّاية من جزأين وهما جانب النار وجانب الماء. ويطلق السطح الحراري 

للغلّّاية على مجمل الأسطح في جانب النار من غلّّاية البخار.
وقد صُنعت جميع الأقسام الداخلية الخاضعة للضغط لغلّّاية البخار من سبائك الحديد. وتنقسم غلّّايات 
البخار من حيث نوع مادّتها إلى فئتين: من الحديد الزهر ومن الصلب )الفولاذ(. وتُصنع غلّّاية الحديد 
الزهري لإنتاج بخار منخفض الضغط. ومن الجدير بالذكر أن معظم غلّّايات البخار هي من النوع الفولاذي.

وفي غلاية البخار هذه تم استخدام فرن الكاروجيت. ويُعرف هذا الفرن بالفرن المطويّ أو فرن الأكورديون 
أيضًا، ولهذا السبب، يحظى بمستوى عالٍ من نقل الحرارة ومن الكفاءة.

هذا ويتميز هذا المنتج بخصائص منها السلامة والكفاءة العالية ومساحة بخار واسعة وإنتاج بخار جاف 
تمامًا وكونه ذا فتحة لفحص اللهب إضافة إلى كونه يتضمّن أجهزة تحكّم أوتوماتيكية بالكامل والقدرة 
على استبدال لوحة PLC الأوتوماتيكية بالكامل لتحلّ محلّ اللوحة الكهربائية العادّية وكذلك كونه قد 
استُخدمت فيه صفائح فولاذية بسبيكة 17MN4 على وفق معيار DIN17155 وأنابيب حرارية برقم 

8 حسب معيار DIN17175 وتم فيه استخدام أجهزة أوتوماتيكية 
ومتطوّرة لصنع غلّّايات البخار واستخدام جهاز توربيني داخل الأنبوب 

لغرض زيادة كفاءة غلّّاية البخار وخلق حالة تكثّف في الدخان.
التقييس  ولوحة  شهادة  على  هذه  البخار  غلّّاية  حصلت  وقد  كما 
الإنتاج وجميع  الموادّ الاستهلاكية وجميع مراحل  الإيراني وفحص 
الاختبارات إضافة إلى عزل هيكل الغلّّاية بالصوف الصخري بسماكة 
100KG/M3. أما غطاء الغلّّاية فهو الآخر مصنوع من الصفائح اللامعة 

للفولاذ المقاوم للصدأ.

سوابق التصدير: 
أقلّ من 500 ألف دولار

1994

شركة إروين بخار لهندسة الصنائع الحرارية
www.arvinbokhar.com

غلّّاية البخار

B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

إن البخار الخارج من غلّّاية البخار يُستخدم في مختلف الصناعات بما فيها الطباعة والصباغة 
والصناعات الغذائية وكيّ الملابس في معامل إنتاج الملابس الجاهزة و... إلخ وكذلك للتدفئة 

والتعقيم وكقوّة دافعة وللغسيل والتنظيف والترطيب ومختلف الأمور الأخرى.

تُنتــج  هــذه الغلّّايــة علــى موديــات مختلفة ولها ســعات وأبعاد مختلفة بالاعتمــاد على الموديلة 
المنتجة.

السعة: من 500 إلى 16000 كجم/ساعة٭	
الطول: من 1800 إلى L 7000ملم٭	
العرض: من 1200 إلى 4000 ملم٭	
الارتفاع: من 1500 إلى 4500 ملم٭	
استهلاك وقود الغاز الطبيعي: من 35 إلى 1070 متر مكعب في الساعة٭	
استهلاك وقود الديزل: من 30 إلى 960 لتراً في الساعة٭	

٭ طاقة عالية لإنتاج البخار	
٭ كفاءة عالية واستهلاك منخفض للوقود	
٭ خدمات ما بعد البيع قياسًا بسعر السلعة المنتجة	

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ 	ISO 9001:2008
٭ 	ISO 10002:2004
٭ 	BS2790 و EN12953 استاندارد
٭ 	ASME استاندارد

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
أفغانستان

بسعة تزيد عن 20 طنًا في الساعة
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: مكائن وآلات النفخ والأجهزة العملياتية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
الغذائية  الصناعات  لمنتجات  والنهائية  الأولية  الطهي  بعمليات  المعالجة  خزّانات  تقوم 
منتج  إضافة  إمكانية  فيها  يمكن  وكذلك  مختلفة  حرارة  درجات  في  والكيميائية  والدوائية 

جانبي في التركيبة الرئيسية للمنتج في مثل هذه الخزّانات. 
إن النقطة الملحوظة في عملية تصميم هذا المنتج هي نوعه الخلّّاط حيث ونظرًا لكل منتج 
بأفضل  الخلط  عملية  تتم  حتى  المراوح  طبقات  وعدد  المراوح  وزاوية  الشفرات  عدد  يتغير 

جودة، بينما تكون لزوجة المادة فعالة أثناء إکمال العملية.
هذا واعتمادًا على نوع المنتج، يمكن أن تكون هذه الخزانات مصنوعة من الفولاذ المقاوم 
للصدأ 304 أو 316 أو صفائح مختلفة. عادة ما يتم استخدام صفائح الفولاذ المقاوم للصدأ 
قبل  من  الصفيحة  شراء  يتم  الخزانات،  هذه  صنع  وفي  الغذائية.  المواد  صناعة  في   316
الدرفلة  أجهزة تشكيل مثل  بواسطة  عليها  المطلوبة  المنحنيات  إنشاء  يتم  ثم  الشركة ومن 

أو الضغط.
أما المكونات الهامة لهذا الجهاز فهي كالتالي: 

٭ هيكل الخزّان	
٭ سترة الحرارة والبرودة	
٭ الخلّّاط	
٭ 	PLC نظام التحكّم

سوابق التصدير: 
‌أقل من 500 ألف دولار

1996

شركة رباط مخزن

خزّانات المعالجة للصناعات الغذائية

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
أفغانستان

B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات التنافسية:

الصناعات الغذائية

٭ عملية التصميم والتصنيع بجودة عالية وبالتناسب مع حاجة مقدّم الطلب	
٭ سعر مناسب قياسًا بجودة الصنع العالية	

www.robatmakhzan.com
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: مكائن وآلات النفخ والأجهزة العملياتية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
المجوّفة  البلاستيكية  الأشياء  إنتاج  في  تُستخدم  إنتاج  عملية  الهوائية  القولبة  عملية  تُعدّ 
قولبة  طرق:  بثلاث  الهوائية  القولبة  عملية  وتُجرى  البلاستيكية.  )القوارير(  الزجاجات  مثل 
الهواء الإكستروجينية وقولبة الهواء بالحقن وقولبة الهواء بالحقن الممتدّ. ففي طريقة القولبة 
الخام  المواد  أيضًا، تنصهر   EBM باسم  تُعرف  والتي  بالنفخ( الإكستروجينة  )القولبة  الهوائية 
لتتقولب  المعدني  القالب  ثم ومن هناك تدخل  الإكسترود؛  البلاستيكية وتدخل في كابينة 
القالب  ينفتح  المنتج،  تبرّد  أن  وبعد  الهواء.  نفخ  طريق  عن  المنصهرة  البلاستيكية  الموادّ 
في   PLC التحكّم  ونظام  الآلي  التشغيل  بنظام  الجهاز  ويحظى هذا  المنتج.  الشيء  فيخرج 

درجة الحرارة ونسبة ضغط المناطق الحرارية و... إلخ.

2012

شركة بارس لمكائن قولبة البلاستيك بالهواء
www.pars-bm.com

جهاز القولبة الهوائية )المنفاخ(
B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

يُســتخدم هــذا الجهــاز لإنتــاج الزجاجــات )القواريــر( البلاســتيكية المناســبة لاســتخدامها فــي 
تعليــب المــوادّ الصحّيــة ومــوادّ التجميــل والأدويــة والمــوادّ الغذائيــة والألعــاب والمــوادّ النفطيــة 

و... إلــخ.

قوة التثبيت: 12 طنًا٭	
عدد الرؤوس: من 1 إلى 8٭	
الطاقة الإنتاجية: 9500 زجاجة في الساعة٭	
حجم المنتج: 10 لترات إلى الحدّ الأقصى٭	
عدد المواقف: 1 أو 2٭	
طول الإكسترودر: من 50 إلى 80 ملم٭	

٭ الاستغناء عن القوى البشرية العاملة وسلامة الإنتاج العالية	
٭ استهلاك قليل للكهرباء	
٭ مجهّز بآلة قذف الزوائد للإنتاج بدون أية تالفات	
٭ تركيب جهاز تحكّم باريسون لتحديد سمك الجدار وتقليل استهلاك المواد الأوّلية	
٭ زيادة سرعة الإنتاج	
٭ سعر مناسب وخدمات واسعة النطاق خاصّة لما بعد البيع	
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: مكائن وآلات النفخ والأجهزة العملياتية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
 Pet Stretch Blow( البلاســتيكية  )الزجاجــات(  القواريــر  لإنتــاج  يُســتخدم   PET جهــاز 
Moulding( ولــه عمليــة إنتــاج بمرحلتيــن: ففــي البدايــة يتــم إنتــاج البريفــورم عــن طريــق حقــن 
مــادة PET المذابــة البلوريــة فــي القالــب؛ وفــي المرحلــة الثانيــة، تتــمّ قولبــة PET غيــر المتبلــورة 
ونفخــه. وهــذا الجهــاز أوتوماتيكيــة بالكامــل وينفــذ المرحلــة الثانيــة مــن دورة إنتــاج الزجاجــة. 

ويتكــوّن هــذا الجهــاز مــن أربعــة أجــزاء وهــي: الخــزّان وهوبــر والإســتريج وأون.

2007

شركة كارسان بايا أبادانا
www.kpaco.ir

جهاز إنتاج القوارير )الزجاجات( البلاستيكية
B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

صناعات الأغذية والمشروبات

طاقة الجهاز: 2500 إلى 5000 زجاجة في الساعة )حسب طلب الزبون(٭	
حجم زجاجة الإنتاج: من 60 إلى 3000 سم مكعب٭	
استهلاك الجهاز للطاقة: 25 كيلو واطًا٭	
درجة حرارة الماء البارد المستخدم في الجهاز: من 3 إلى 7 درجات مئوية٭	

٭ طاقة إنتاجية عالية	
٭ سعر خفيض قياسًا بالجودة العالية للمنتجات	
٭ خدمات واسعة النطاق خاصّة لما بعد البيع	
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الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: مكائن وآلات النفخ والأجهزة العملياتية

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
يمثّل جهاز الأوتوكلاف كابينة مغلقة يمكنها تحمل ضغطًا ودرجة حرارة عاليين. ويُستخدم 
هذا الجهاز بشكل رئيسي في عملية التعقيم. ففي هذا الجهاز وبواسطة بخار الماء أو بخار 
على  للقضاء  مناسبة  وكيميائية  فيزيائية  ظروف  تتوفّر  الخزّان،  في  حقنه  يتم  آخر  سائل 
مثل  عمليات  إجراء  يمكن  الأوتوكلاف  جهاز  وبواسطة  كما  الضارّة.  الدقيقة  الحية  الكائنات 
وهما  نوعين  على  المنتج  هذا  تصميم  ويمكن  المائي.  الحراري  التوليف  أو  المطاط  فلكنة 

المختبري والصناعي.
هذه  الأوتوكلاف.  داخل  الهواء  وتسوية  لتوليف  دوران  مروحة  على  الجهاز  هذا  ويتضمّن 
وبسبب  الأولى،  الآلية  ففي  آليتان:  لتشغيلها  وتُستخدم   Backward نوع  المروحة هي من 
ضغط العمل العالي للجهاز، يتم عزل عمود مروحة التدوير عن طريق الاقتران المغناطيسي، 
وفي الآلية الثانية، يُستخدم نظام الختم الميكانيكي Mechanical Seal لبدء تشغيل مروحة 
الطرد المركزي. وتتضمّن هذه المجموعة نظامًا لممارسة الضغط والتحكّم في درجة الحرارة 

والفراغ بحالة متزامنة.

30 جهازًا

2009

شركة يادآوران رافع أصفهان للهندسة والبحوث

جهاز الأوتوكلاف الصناعي

www.rafea.ir

B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ في صناعة الأجزاء المركّبة لتحقيق الجودة العالية	
٭ في الصناعات التي تتطلب درجات حرارة عالية وظروف عمل مكثّفة	
٭ في الصناعات الغذائية	
٭ في صناعات المطاط وعلم المعادن وصناعات الخرسانة	
٭ وفــي كل مــن الطــبّ وطــبّ الأســنان والتأميــن الصحّي لنفايات المستشــفيات وعلــم الأحياء 	

الدقيقــة وتعقيــم الأجهــزة و... إلخ

الضغط سهل التحمّل وفق الاختبار الهيدروستاتيكي: 20 بار٭	
الحد الأقصى لدرجة حرارة العمل: 180 درجة مئوية٭	
الوحدة الهيدروليكية: 7.5 كيلوواتات و1500 دورة في الدقيقة٭	
نظام التسخين: العنصر السيراميكي 60 واتًا٭	

٭ عملية تصميم وتصنيع دقيقة وعالية الجودة	
٭ سعر مناسب قياسًا بجودة الصنع العالية	
٭ قدرة التوربين العالية على إنتاج الطاقة	

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ 	ASME Sec. VIII DIV. 1&2 &3 الهيكل الخاضع للضغط
٭ 	ASME Sec. VIII DIV. 1&2 &3  الباب سريع الفتح
٭ 	Sec. VIII DIV1 تصميم الهيكل طبقًا لـ



الصناعات الغذائية

122123

الفصل الأول | المكائن والأجهزة الخاصّة للصناعات الغذائية
الجزء: مكائن وآلات النفخ والأجهزة العملياتية

حجم الانتاج السنوي: 

التعریف بالمنتج:
تُستخدم آلة حقن البلاستيك الهوائية الأوتوماتيكية لإنتاج زجاجات البولي إيثيلين، والتي لا 
يمكن إنتاجها عن طريق حقن البلاستيك ويجب أن يتم تشكيلها عن طريق نفخ الهواء حيث 
الطبخ  وبعد  القِمع.  باستخدام  ماردون  أسطوانة  إلى  البلاستيكية  الخام  الموادّ  إدخال  يتم 
في قسم الاكسترودر يتم نقلها إلى رأس القالب حتى تقولب هذه الموادّ المذابة على شكل 
المعي )باريزون(. أما عدد الأذرع )مخرج الموادّ( فهو يعتمد على وزن الزجاجة والوقت اللازم 

لتبريد الزجاجة وجودة القالب وحجم الآلة ونسبته إلى حجم إنتاج الآلة و... إلخ.
البلوبين  نظام  إلى  ينتقل  ثم  القالب،  فيستوعبه  كافية،  بكمية  الباريسون  يخرج  أن  وبعد 
لتقولب الموادّ على شكل القالب بفعل ضغط الهواء المنفوخ. وتزامنًا مع هذه العملية، يتم 
التبريد أيضًا. وأخيراً ينفتح القالب وتسير الزجاجة والنفايات المحيطة بها إلى القاذف فيتم 

فصل الزوائد. إن إنتاج هذا الجهاز يتم حاليًا على حالة أحادية الموقف.

سوابق التصدير: 
أكثر من 50 ماكنة / حوالي 400 ألف دولار

180 ماكنة

شركة آبتين دانا بلاست
www.abtinplast.com

آلة حقن البلاستيك الهوائية الأوتوماتيكية

B2B هذا المنتج هو المعدات النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ ــة والمشــروبات 	 ــف الصناعــات ومنهــا صناعــات الأغذي يُســتخدم هــذا الجهــاز فــي مختل
ــات. ــل والمنظّف ــة والتجمي ــة والصحّ والأدوي

٭ يمكن اســتخدام هذا الجهاز لصنع الدلاء والزجاجات )القوارير( البلاســتيكية.	

عدد المواقف: واحدة٭	
عدد أذرع رأس القالب: إلى 12 قطعة٭	
استهلاك الطاقة: 25 أمبيرًا٭	
المواد الأوّلية المستخدمة: PP-PE-PVC-PETG٭	
الســعة )الطاقــة الإنتاجيــة(: 550 زجاجــة بــوزن 55 جرامًــا بحجــم 900 ســم مكعــب فــي ٭	

الســاعة

٭ دورة وقت قصيرة وسرعة إنتاج عالية	
٭ ا للطاقة وكفاءة عالية	 استهلاك قليل جدًّ
٭ قذف التالفات وإعادتها إلى دورة الإنتاج	
٭ ا	 كلفة اقتصادية خفيضة بجانب جودة عالية جدًّ
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الفصل الثاني | البوليمرات والأفلام وحاويات التعبئة والتغليف
الجزء: الأواني أحادية الاستخدام

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

سوابق التصدير: 

التعریف بالمنتج:
وتعليب  تعبئة  لغرض  وتسويقها  تصميمها  يتم  الماصّة  البوليسترين  رغوة  حاويات  إن 
المنتجات البروتينية إلا أن إحدى مشاكل عمليات التعبئة والتعليب هذه هي وجود البلاسما. 
النوع في الأواني  الغذائية من هذا  المواد  اللحوم غير المجمّدة وغيرها من  كما إن تخزين 
أحادية الاستخدام يجب أن يتم بحيث تتوفّر الظروف المناسبة للحفاظ على صحّة المنتج 
هذا  فإن  المعنيّ.  الغذائي  المنتج  في  الموجود  الماء  بامتصاص  وذلك  تلفه  ومنع  الغذائي 
المنتج يمكنه أن يمتصّ الماء والمحاليل المائية التي قد تجعله يساوي ما يصل إلى عدة 

أضعاف وزنه.

ما بين 1 مليون إلى 5 ملیون دولار
أكثر من 2500 طن خلال السنوات الثلاث الأخيرة 

حوالي 2000 طن

2004

شركة مازرون فوم قائم

حاويات رغوة البوليسترين الماصّة

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
ألمانيا وروسيا والكويت وأذربيجان وتركمانستان والعراق وأفغانستان

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

تعليــب المنتجــات البروتينيــة مثل تعليب الدجاج والكبــد والقانصة وأنواع اللحوم الحمراء

٭ حاوية من مادّة البوليسترين	
٭ ذات مظهر رغوي )الإسفنجي(	
٭ بكثافة 106 كجم/ على كل متر مكعّب	
٭ بألوان وأبعاد مختلفة طبقًا لطلب الزبون	
٭ بنسبة امتصاص 4 جرامات لكل جرام )%400(.	
٭ سرعة الامتصاص 12 جرامًا في الدقيقة	

سعر مناسب قياسًا بالجودة المطلوبة

www.mazeroonfoam.com
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الفصل الثاني | البوليمرات والأفلام وحاويات التعبئة والتغليف
الجزء: المركّبات البوليمرية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
إن مســتربتش )موصــل صبــغ اللــون( منتــج يســتخدم كثيــرًا في صناعــات البلاســتيك، حيث يتم 
إضافتــه إلــى المــواد الأوّليــة بهــدف خلــق خصائــص مرغوبــة فــي منتــج نهائــي. كمــا وللبوليمــرات 
العديــد مــن الاســتخدامات فــي مختلــف الصناعــات ومنهــا إنتــاج قطــع غيــار الســيارات والأســاك 
ــغ  ــخ. هــذا ويندمــج مســتربتش )موصــل صب ــة و... إل ــزة المنزلي ــات والوصــات والأجه والكيب

اللــون( مــع البوليمــرات كمحسّــن للخصائــص ويعدّهــا للتطــوّر إلــى منتــج نهائــي.
ويُعــرض المنتــج للزبــون علــى شــكل مســتربتش وعلــى هيئــة حبيبــات ويُســتخدم فــي إنتــاج 
أفــام حفــظ الأغذيــة. وتتضمّــن هــذه الموصــات لصبــغ اللــون علــى جســيمات نانويــة تعمــل 
علــى تغييــر صيغــة سلاســل البوليمــر وتمنــع مــرور الأكســجين وتدميــر المــواد الغذائيــة المعلّبــة 
ــور. هــذا وينقســم درع  ــد أو عائــق مكانــي مــن خــال خلــق التبل عــن طريــق إنشــاء مســار معقّ

الأكســجين إلــى نوعيــن وهمــا نشــط وســلبي.
ــع الأكســجين مــن دخــول  ــة ويمن ــة نانوي ــات طيني ــن جزيئ إن درع الأكســجين الســلبي يتضمّ
العلبــة. كمــا يحتــوي درع الأكســجين الســلبي علــى مــواد عضويــة مثــل مركّبــات الحديــد ثنائــي 
الحجــم أو حمــض الأســكوربيك وبوتيــل هيدروكســي تولويــن )BHT( ويقلــل الأكســجين داخــل 

العلبــة ليصــل إلــى الصفــر ويعمــل فــي الواقــع ككاســح للأكســجين.

2012

شركة بسبار شريف المتطوّرة

درع الأكسجين بمركّب نانوي
بهدف تقليل نفاذية الأكسجين في عبوات التعليب

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات التنافسية:

الطبّيــة  والمــوادّ  والأدويــة  والمشــروبات  الغذائيــة  )المــوادّ  والتعليــب  التعبئــة  صناعــات 
والتغليــف. التعبئــة  وأفــام  والمنظّفــات( 

٭ كون تغلغل الغاز قليلًًا )الأكسجين وثاني أكسيد الكربون وبخار الماء(	
٭ ازدياد الخواصّ المثبطة )الميكانيكية والحرارية والكيميائية والميكروبية(	
٭ كونه يمنع من تغير اللون وتأكسد المنتج	
٭ عدم انخفاض مستوى الشفّافية	
٭ الحفاظ على الخصائص الأدائية خلال الفترات الزمنية الطويلة بين الإنتاج والاستهلاك النهائي	

www.bpsharif.com
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الفصل الثاني | البوليمرات والأفلام وحاويات التعبئة والتغليف
الجزء: المركّبات البوليمرية

www.rayanpolymer.ir

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
يتــم إنتــاج منتــج الســداد ســهل الفتــح مــع إمكانيــة الخياطــة الحثّيــة علــى شــكل فيلــم بوليمــر 
ــي  ــى الأوان ــج عل ــذا المنت ــل ه ــم توصي ــوم. ويت ــن الألومني ــة م ــب طبق ــات بجان ــدد الطبق متع
ــق الحــث  ــك عــن طري ــاً، وذل ــا حراري ــي لا يمكــن خياطته ــة الت ــة أو الزجاجي ــب البوليمري أو العل

ــوم. ــة بواســطة طبقــة الألومني ــاج الطاقــة الحراري ــى إنت ــؤدي إل ــذي ي الكهرومغناطيســي ال
ــى حجــم وشــكل  ــة المقطــوع مســبقًا وعل ــون بحال ــى الزب ــاج هــذا المنتــج وعرضــه عل ــم إنت يت
ــواد  ــرّب الم ــن تس ــع م ــة لتمن ــة الحاوي ــدادات بفوه ــذه الس ــل ه ــم توصي ــاء. ويت ــة أو الإن العلب
الغذائيــة وذلــك بعــد وضــع الســداد علــى الأغطيــة اللولبيــة لأوانــي التعبئــة أو العلــب وإحكامهــا 
ــم  ــل الفيل ــا إن توصي ــاء( ونتيجــة الحــث الكهرومغناطيســي.  كم ــة أو الإن ــة )العلب ــى الحاوي عل
بفوهــة الحاويــة يــدلّ علــى عــدم تعــرّض علبــة المــوادّ الغذائيــة أو الدوائيــة بالعبــث بهــا أو الفتح.

20000 طن

2017

شركة رايان بوليمر آريا للصناعات

السداد سهل الفتح مع إمكانية الخياطة الحثيّة
.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

تعبئة وتعليب الموادّ الغذائية والدوائية

تحمل درجة الحرارة وعدم النشاط الكيميائي لأقلّ من 80 درجة مئوية

٭ بتركيب حثّي سهل على العلب الزجاجية والبوليمرية للموادّ الغذائية أو الدوائية	
٭ بسعر مناسب قياسًا بالقيمة المضافة إلى السلعة بالنسبة للمنتجات	
٭ زيادة مدة التخزين والحفاظ على طزاجة الموادّ الغذائية وجودتها	
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الفصل الثاني | البوليمرات والأفلام وحاويات التعبئة والتغليف
الجزء: المركّبات البوليمرية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
إن غراء التصفيح المعتمد على مادة البولي يوريثين هو غراء مكوّن من جزأين وخال من 
أفلام  )مثل  القطبية  وغير  القطبية  الأفلام  أنواع  جميع  لتصفيح  يُستخدم  وهو  المذيبات 
له  المكوّنة  الثلاثة  الرئيسية  الأجزاء  أما  الغذائية.  الموادّ  أنواع  لتعليب  إلخ(  و...   ،BOPP
فهي بولي أورتان والأيزوسيانات والبولي إل، وما يتبقّى هو عامل تمديد السلسلة. كما وإلى 
جانب هذه الموادّ ومن أجل استخدامات خاصّة أو لتحسين عملية الإنتاج، يمكن استخدام 

المحفّزات وعوامل الرغوة والحشو وموادّ التشحيم والحبوب الصبغية.
الموادّ  لأغلفة  المنتجة  الشركات  في  تُستخدم   )Cold Seal( الباردة  الغراءات  معظم  أما 
الغذائية، حيث أنه وبعد وضع الغراء على فيلم BOPP المحوّل إلى المعدن، يتم تمريرها 
عبر أنفاق حرارية بسرعة عالية جدًا عند درجة حرارة 70-80 درجة ثم وبعد تبخّر الماء، يتم 
تغليفها على شكل لفّات )بكرات(. هذا وفي الغراء البارد تُستخدم أربعة أنواع من الراتنجات 

الأساسية التي تخلق الخصائص التالية: 

• ذات قابلية الامتزاج والمرونة	

• كونها حسّاسة للضغط	

• اتّصال قويّ بالطبقة المعدنية كبطانة	

• ضبط نسبة اللزوجة	

• ضبط وقت التجفّف	

2017

شركة كيميا مانا بليمر

)Cold Seal(  غراء التصفيح المعتمد على مادة البولي يوريثين، الغراء البارد

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

مــوادّ الغــراء التصفيحيــة المعتمــدة علــى مــادة البولــي يوريثيــن: تغليــف الصناعــات ٭	
الغذائيــة والدوائيــة

موادّ الغراء الباردة: الشركات المنتجة لأغلفة المواد الغذائية٭	

موادّ الغراء التصفيحية المعتمدة على مادة البولي يوريثين:
٭ ثنائية الأجزاء بدون مذيب	

:Aالجزء
٭ اللزوجة: 100 ± 650	
٭ الكثافة: 1.15	
٭ سرعة التجمّع: 100	
٭ الميزة الكيميائية: الأيزوسيانات	

:Bالجزء
٭ اللزوجة: 1500 ± 3500	
٭ الكثافة: 1.19	
٭ سرعة التجمّع: 80	
٭ الميزة الكيميائية: الهيدروكسيل	

موادّ الغراء الباردة:
٭ نسبة الموادّ الصلبة فوق 55	
٭ لزوجة منخفضة للغاية )600-1000 سنتي بواز(	
٭ قوّة الالتصاق بين الطبقات 3-3.5 نيوتن/مم	
٭ إمكانية التغطية بجرامات منخفضة للغاية )1.5 جرام/مترمربّع(	
٭  PH من 10 إلى 10.5	

مواد الغراء التصفيحية المعتمدة على مادة البولي يوريثين:
٭ قوة التصاق مناسبة بالأسطح المختلفة )الأسطح القطبية وغير القطبية(	
٭ عدم وجود كتل الايزوسيانات الزائدة	
٭ اللزوجة المناسبة للجرام المناسب	

موادّ الغراء الباردة:
٭ زيادة سرعة تغليف اللفائف في خطوط الإنتاج	
٭ عــدم وجــود التلــوّث بســبب التغليــف فــي درجــة حــرارة الموقــع وبفعل ضغــط الفكّين فقط	
٭ سهولة نزعها والحفاظ على قوّة التصاقها لمدة طويلة	
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الفصل الثاني | البوليمرات والأفلام وحاويات التعبئة والتغليف
الجزء: أفلام ورقائق التعبئة والتغليف

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
الغذائية  المنتجات  مدة صلاحية  زيادة  على  تساعد  الشركة  فإن  المنتج  بهذا  يتعلّق  ما  في 
والزراعية من خلال التحكّم في التنفس من جدار التعليب. وإذ إن المنتجات الزراعية لا تزال 
الكربون  أكسيد  ثاني  مثل  غازات  وتطلق  الأكسجين  تستهلك  أنها  )أي  الحصاد  بعد  تتنفس 
والإيثيلين والرطوبة( وإذ إن كل منتج زراعي يأتي بحاجة إلى نسبة محدّدة من الغازات المذكورة 
حتى يصل إلى أقصى الحدّ من مدة صلاحيته، فتبرز بالغ أهمية التحكّم في تبادل الغازات 
النفاذية  أي   PERMEABILITY SELECTIVE مفهوم  يُطرح  لذلك  البوليمر.  علب  من جدران 
نسبة  خلق  البوليمرات  لهذه  يمكن  حيث  المتقدّمة،  النانوية  البوليمر  مركّبات  في  الانتقائية 
الغازات التي تحتاج إليها المنتجات الغذائية والزراعية. فعلى سبيل المثال، وبالنسبة للخيار 
المنتج، هناك حاجة إلى تركيبة غازية مكوّنة من 9% أكسجين و0% ثاني أكسيد الكربون لأطول 
مدّة صلاحية داخل مساحة التعليب. فيما أنه وبالنسبة لمنتج الكرز، ستكون هذه الكميّات 
97% أكسجين و90% ثاني أكسيد الكربون، على التوالي. إن الأكياس المنتجة من مركّبات البوليمر 
النانوية المتقدمة لشركة »بيسبار شريف« المتطوّرة، توفر الظروف اللازمة لتخزين المواد الغذائية 

على المدى الطويل.

2012

شركة بسبار شريف المتطوّرة

الأفلام والأكياس المركّبة النانوية النشطة لتعليب 
الموادّ الغذائية

www.bpsharif.com

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

تعبئــة وتغليــف المــواد الغذائيــة وتعليبها لتصدير المنتجــات الزراعية إلى المناطق النائية 
وتخزينهــا لأمد طويل.

المواد المستخدمة: قواعد البولي إيثيلين البوليمرية والبولي بروبيلين والبولي أميد٭	
٭ اســتخدام مضافــات مثــل الطيــن النانــوي لتحســين نفاذيــة الغــازات وقابليتهــا للنضــوح 	

)باســتخدام مســتربيتش درع الأوكســجين للشــركة(
٭ استخدام المضافات أو المستربيتشات نظرًا لبيئة تنفّس المنتج المعنيّ	

السعر التنافسي إلى جانب الجودة العالية
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الفصل الثاني | البوليمرات والأفلام وحاويات التعبئة والتغليف
الجزء: أفلام ورقائق التعبئة والتغليف

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
البيئة لمختلف  المتوافقة مع  المركّبات  البيئة سلسلتين من  لبوليمرات  تُنتج شركة »شريف« 
أقسام صناعة البلاستيك. إن مركّباتنا المعتمدة على البيئة هي مزيجة من النشا البلاستيكي 
الحراري )TPS( مع الراتنجات الاصطناعية التقليدية مثلPP وPE وPS. فإن البصمة الكربونية 
الحيوية، في حين يتم معالجتها  البيئة  المعتمدة على  للمركّبات  الرئيسية  الميزة  الأقلّ هي 
وإعادة تدويرها بسهولة في آلات تصنيع البلاستيك العادّية. إن مركّباتنا المعتمدة على البيئة 
قد حصلت على التأكيد من قبل TUV النمساوية كالمادّتين بالنجمة الواحدة وبثلاثة نجوم 

.»OK BIOBASED«
أما السلسلة الثانية من المنتجات المتوافقة مع البيئة لشركة »شريف« لبوليمرات البيئة تضم 
مركّبات البوليستر القابلة للتحلّل بكمّيات مختلفة من المحتوى البيولوجي. إن هذه المركّبات 
الأساسية  الزيوت  بنظيراتها من  قياسًا  ممتازة  المعالجة وخصائص هندسية  بقابلية  تحظى 
التسميد  منشآت  في  بالكامل  بيولوجيًا  للتحلّل  قابلة  المركّبات  وهذه  المماثلة.  والمنتجات 

وهي حاصلة على شهادة »OK COMPOST« »من TUV النمساوية«

المجمّع: 10000 طن في السنة
الفيلم: 2000 طن في السنة

2019

شركة شريف لبوليمرات البيئة

الحبيبات والأفلام والأكياس النباتية ذات الاستهلاك للمرة الواحدة

www.zistpolymer.com

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

الصناعات البلاســتيكية ذات القاعدة الراتنجية

إنتاج منتجات صديقة للبيئة

درجة
 القاعدة

البوليمرية
 نوع المنتج بقاعدة

حيوية
الخصائص

ية
قن

ح
ة ال

ولب
لق

ا 71103 I البولي بروبلين القاعدة الحيوية

 سهولة المعالجة - صلابة عالية - قابلة لإعادة
  التدوير - يمكن استخدامه في أجهزة القولبة

الحقني العادي
80309 I

 بوليستر
 قابل للتحلّ‍ل
البيولوجي

القابل للتسميد

ي
رار

ح
ل ال

كي
ش

الت 71103 T البولي بروبلين القاعدة الحيوية  قابلة للمعالجة على فئة واسعة من الأجهزة
 المختلفة - إمكانية طباعة ممتازة مع إمكانية

 التصاق قوي للحبر - خصائص ميكانيكية
T 80309ممتازة - ملامسة جيدة للموادّ الغذائية

 بوليستر
 قابل للتحلّ‍ل
البيولوجي

القابل للتسميد

لم
في

ة ال
خ

نف 72103 F البولي إثيلين القاعدة الحيوية نافذة المعالجة ونطاق السماكة الواسعة
 القدرة على طباعة ممتازة وقوّة التصاق قوي -

للحبر - المقاوم للرطوبة - المقاوم للتمزق
وإمكانية الختم بإتقان

60510 F
 بوليستر

 قابل للتحلّ‍ل
البيولوجي

القابل للتسميد
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الفصل الثاني | البوليمرات والأفلام وحاويات التعبئة والتغليف
الجزء: أفلام ورقائق التعبئة والتغليف

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
إن المنتج المانزي )متعدد الاستخدام( هو نوع من أكياس تخزين المواد الغذائية تم تصميمه 
على أساس بوليمرات مجموعة البولي أميد. وتساهم هذه الأفلام المعتمدة على نظام الغلاف 
)الرطوبة   )MAMH) Modified Atmosphere Modified Humidity أو  المتوازن  الجوي 
المعدّلة للغلاف الجوّي( في الحفاظ على الظروف المناسبة لتخزين الفواكه والخضروات. وفي 
هذه الأكياس يتم التحكّم في الأكسجين وثاني أكسيد الكربون والرطوبة على أساس التنفس 
الطبيعي للنبات. وإذ تختلف ظروف النمو والتخزين للنباتات والثمار، فيختلف معدّل النشاط 
الكيميائي والتنفس لكل منهما أيضًا، كما تختلف الغازات التي تنتجها أو تستهلكها النباتات 
بالنسبة  التخزين  التعبئة والتغليف والتخزين وأجواء  والثمار. فلذلك يجب أن تكون ظروف 

لهما مختلفة وحصرية أيضًا.
ويندرج هذا المنتج ضمن فئة التغليف الذكيّ الذي يتميّز بالقدرة على التحكم في الظروف 

داخل العبوة ويتسبب في زيادة جودة المنتج ومدة صلاحيته والحفاظ على طزاجته.

300 طن

أقلّ من 300 ألف دولار

2018

شركة مانا باك دانا

الأفلام والأكياس المانزية )متعددة الاستخدام(

www.fa.mpd.co.ir

سوابق التصدير: 

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

هــذا النــوع مــن التعبئــة والتغليــف يُســتخدم لتخزيــن المنتجــات الزراعيــة والمــوادّ الغذائيــة، 
ولــه أهميــة بالغــة بوجــه خــاص فــي موضــوع الصــادرات، حيــث تكــون المــدة مــن التعبئــة إلــى 

الاســتهلاك طويلــة ويتــم إنفــاق أمــوال باهظــة علــى إنتــاج وتخزيــن ونقــل المنتــج.

٭ إن تركيبــة هــذا المنتــج تضــمّ قاعــدة بوليمريــة ســبيكية تشــتمل علــى نــوع مــن مــادة 	
البولــي أميــد ونــوع مــن البولــي أميــد المشــترك ونــوع مــن البوليســتر إلــى جانــب المــوادّ 

المضافــة الأخــرى.
مسامية لتنفس المنتج الزراعي: 90 ميكرون إلى 8 ملم٭	

٭ ــم ونضــارة المنتجــات 	 ــة وطع ــى جــودة ووزن وعناصــر غذائي ــظ عل ــة وتحاف ــة عالي متان
ــة ــة والزراعي الغذائي

٭ بسعر مناسب قياسًا بالقيمة المضافة إلى السلعة بالنسبة للمنتجات المصدّرة	
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الفصل الثاني | البوليمرات والأفلام وحاويات التعبئة والتغليف
الجزء: أفلام ورقائق التعبئة والتغليف

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
الفواكه  باعة  لدى  يتوفّر  الحصاد  موسم  وفي  الأسواق،  في  مملحاً  أو  جافاً  الفستق  يُشاهد 
طازجاً وبقشرة رطبة تصبح جافة أو سوداء بعد مدة. ولتغليف الفستق الطازج بقشرته الرطبة 
تُستخدم عمليات التعبئة والتغليف بالجوّ المعدّل مما له دور فعّال في زيادة العمر الافتراضي 
للمنتج. وتمثّل العلبة الناتجة فيلم بوليمر PVC بطبقة تحتوي على جسيمات نانوية مع مبيد 
طبيعي عضوي للفطريات )خلاصة قشر الفستق(. فإن وجود هذه الجسيمات النانوية وخلاصة 

القشر الرطب للفستق فعّال لأكثر من 60 يومًا في منع نمو الفطريات المنتجة للأفلاتوكسين.

باستخدام خلاصة قشر الفستق

2019

شركة آواي فرهنك للفستق الإيراني

تغليف الفستق الطازج بطريقة الجوّ المعدّل

www.pestaco.com

.B2C‌ و B2B هذا المنتج، استهلاكيّ نهائيّ بطبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ اســتخدام هــذا النــوع مــن التغليــف للفســتق الطــازج المنتــج مــع قشــر رطــب أو بدونــه، 	
كغطــاء مضــادّ للفطريــات

٭ إمكانية استخدام هذا النوع من التغليف في منتجات بسرعة تنفس عال	

حجم التغليف: من عمليات التغليف في البيت إلى 50 كيلوجرامًا من الفستق في كل عبوة

إمكانية تغليف المنتج وإجراء خياطة حرارية سهلة وسريعة



استخلاص ومعالجة الموادّ الأوّلية الغذائية

الفصل الثالث 



الفصل الثالثالفصل الثالث

الفصل الرابعالفصل الثالثالفصل الثانيالفصل الأول

استخلاص ومعالجة الموادّ الأوّلية الغذائية

معالجة الموادّ الأوّلية الغذائية

استخلاص ملوّنات ومنكّهات الطعام

أنواع النشا المعدّل الناتج عن القمح والذرة والبطاطس و... إلخ | 148 .

المؤهّل )المحسّن( الجيلي لمنتجات الدقيق | 150 .

مثبّت المنتجات اللبنية )الألبان( | 152 .

الصبغات الطبيعية الصالحة للأكل | 154 .

أنواع المنكّهات الطبيعية | 156 .

أصباغ )ملوّنات( الطعام الطبيعية  | 158 .

مسحوق الصبغ الناتج عن البذور النباتية؛ الكلوروفيل والكركم )الكركمين( والليكوبين و...  | 160 .

مستخلص ستيفيا مع استخدامات علاجية وغذائية | 162 .

م:
سا

لأق
ا



الصناعات الغذائية

148149

الفصل الثالث | استخلاص ومعالجة الموادّ الأوّلية الغذائية
الجزء: معالجة الموادّ الأوّلية الغذائية

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
النشا هو أقدم الغرويات المائية المعروفة في الطبيعة وأكثرها توفرًا. إن النشويات التقليدية 
لها سلوك ريولوجي ومقاومة ضعيفة في الموادّ الغذائية. هذه المنتجات هي أنواع النشويات 
المعدّلة المعتمدة على القمح والذرة والبطاطس و... إلخ والتي تحتاجها الصناعات الغذائية 
والشفافية  الصلاحية  مدة  وزيادة  المنتج  في  المطلوب  القوام  خلق  في  تتسبّب  وجميعها 

واللزوجة فيه إضافة إلى كونها تحلّ محلّ الدهون ومحسّنات الطعم ومزايا أخرى.

أكثر من 20 ألف طن

 1986

شركة زرند للزراعة والصناعة

أنواع النشا المعدّل الناتج عن القمح والذرة والبطاطس و... إلخ

www.ecofusionstarch.com

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

كالمــوادّ الأوّلية في الصناعات الغذائية

تصحيح السلوك الريولوجي بالتعديل الكيميائي والفيزيائي

يمكــن للنشــا المعــدّل بالتعديــل الكيميائــي أو الفيزيائــي أن يصحّــح الســلوك الريولوجــي 
للنشــويات العادّيــة، ممــا يتســبّب فــي مقاومــة عاليــة وخلــق اللزوجــة وتوفــر الملمــس الــازم 

فــي المنتــج النهائــي.

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ الشهادات الصحّية للتصنيع	
٭ 	ISO 22000
٭ 	ISO 9001

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة:
العراق

سوابق التصدير: 
‌أقل من 500 ألف دولار
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الفصل الثالث | استخلاص ومعالجة الموادّ الأوّلية الغذائية
الجزء: معالجة الموادّ الأوّلية الغذائية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
من  النهائية  المنتجات  جودة  تحسين  على  تعمل  مركّبات  هي  )المؤهّلات(  المحسّنات  إن 
خلال خلق المرونة وزيادة قوة تحمّل العجين في جميع مراحل إنتاج الخبز سواء من الخلط 
والتخمير والخبز. كما تتسبّب في إنتاج منتج بحجم وشكل أفضل مع إمكانية الحفاظ على 

مزيد من الطزاجة طيلة مدة الاستهلاك.
الأحماض  مشتقات  من  متجانس  مزيج  عن  عبارة  الدقيق  لمنتجات  الجيلي  المحسّن  إن 
مع  وتجميعها  تحضيرها  يتم  التي  والمستحلبات  العضوية  والأحماض  والإنزيمات  الدهنية 
أخرى من الموادّ المالئة وموادّ التشحيم في خطوتين. ويزيد هذا المنتج من قدرة الدقيق 
والعجين الناتجين على التحوّل إلى رقائق وتشكيل طبقة رقيقة جداً وعدم قابلية الالتصاق 
لطبقات العجين المتعددة بحيث تتبوّأ طبقات العجين في المنتج النهائي بحالة بعضها فوق 

البعض الآخر بعدد يصل أقصاه إلى 42 طبقة من العجين دون تلاصق.

2009

شركة دلسا للمعرفيين العصريين لتطوير الصناعات الغذائيةدلسا

المؤهّل )المحسّن( الجيلي لمنتجات الدقيق
.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات التنافسية:

صناعــة الخبز والحلويات

٭ زيادة جودة المنتجات النهائية من الخبز ومنتجات الدقيق	
٭ استخدام المركّبات السليمة	
٭ السعر المناسب للمنتجات قياسًا بجودتها العالية	
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الفصل الثالث | استخلاص ومعالجة الموادّ الأوّلية الغذائية
الجزء: معالجة الموادّ الأوّلية الغذائية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
يُضاف مثبّت منتجات الألبان إلى الطعام كمثبّت للمواد المضافة التي تسهم في الحفاظ على 
صياغته، وقد تم إنتاج نوع مختلف منه ليضاف إلى كل مادة غذائية. وتتضمّن هذه المنتجات 

مركّبات غذائية متنوعة تسهم في تقويم الموادّ الغذائية.

٭ ويُستخدم مثبّت الزبادي )اللبن( المصبوب في المنتج لإنشاء صيغة هلامية وملمس فموي 	

مناسب، ويتميّز بقوّة امتصاص عالية للماء.

٭ ويحظى مثبّت الزبادي )اللبن( المقلّب بجميع مزايا مثبّت الزبادي )اللبن( المصبوب؛ إلا أن 	

ملمس السلعة المنتجة بهذا المثبّت كريمي وناعم تمامًا، بخلاف الزبادي )اللبن( المصبوب 

المعتاد الهلامي.

٭ تخلق مثبّتات صلصة المايونيز قليلة الدسم ملمسًا كريميًا في المنتج النهائي.	

٭ إن مثبّتات فئة الكاتشب تمثّل خليطًا من مثبّتات مختلفة يتم مزجها مع الموادّ المسحوقة 	

للتركيبة )مثل السكّر والملح والتوابل و... إلخ( أثناء عملية إنتاج السلعة ثم تتفرّق متماسكة 

في المرحلة المائية للمنتج .

2013

شركة بويان لتقنية الطعام والصحّة

مثبّت المنتجات اللبنية )الألبان(
.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

ــن(  ــادي )اللب ــب والزب ــة الكاتش ــز وصلص ــة المايوني ــي صلص ــة ف ــات الغذائي ــتخدم المثبت تُس
أنــواع  ومختلــف  كريــم  والآيــس  الألبــان  وحلويــات  الســائل(  )اللبــن  الزبــادي  ومخيــض 

المشــروبات.

تُحتســب مــدة الصلاحيــة وفــق الوقــت المحــدّد وعلــى أســاس نــوع الســلعة المنتجــة. ويتــم 
ــات  ــل النشــا ومركّب ــة مث ــوادّ طبيعي ــن م ــز والكاتشــب م ــي المايوني ــات صلصت ــع مثبّت تصني
ــت الزبــادي )اللبــن( والآيــس كريــم واللبــن الســائل )مخيــض  البروتيــن والأصمــاغ. وفــي مثبّ
الزبــادي( يوجــد هنــاك خليــط مــن الغرويــات المائيــة وبروتيــن الحليــب. كمــا ويتــم تصنيــع 

ــة. ــواع الصمــغ والمــواد الكيميائي ــف أن ــات مــن مختل ــات المشــروبات والحلوي مثبت

٭ مدة صلاحية طويلة	
٭ استخدام المركّبات الصحّية والمعتمدة	
٭ السعر المناسب للمنتجات قياسًا بجودتها العالية	
٭ تكلفة المنتج الإجمالية الخفيضة	
٭ سهل الاستخدام	
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الفصل الثالث | استخلاص ومعالجة الموادّ الأوّلية الغذائية
الجزء: استخلاص ملوّنات ومنكّهات الطعام

سنة التأسيس:

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة:

التعریف بالمنتج:
الصبغ )الملوّن( الصالح للأكل هو مادة مضافة تُستخدم لجعل الأطعمة أكثر جاذبية ولإغراء 
المستهلكين. ويمثّل الملوّن الصالح للأكل صبغًا أو حبّة صبغ يُضيف اللون إلى الأطعمة أو 
المشروبات. إن اللون عبارة عن جزيء يمتص أطوالًًا موجية محدّدة من الضوء المرئي وينقل 
الباقي أو يعكسه؛ فيما أن التلوين يأتي نتيجة نشاط جزيء اللون. ففي الصناعات الغذائية 
يحظى اللون بأهميّة بالغة؛ ولذلك، وللحصول على اللون، يقومون بخلط مركّبات معيّنة مع 
وتُستخدم  والمشروبات.  الأغذية  وطعم  نكهة  يغيّروا  وبالتالي  الطعام  ليلوّنوا  معيّنة  نكهات 
هذه الألوان لزيادة الجاذبية والشهية أو لإضافة اللون إلى الأطعمة التي فقدت لونها بسبب 
الصالح  الصبغ  وإن  هذا  التخزين.  وظروف  والرطوبة  الحرارة  ودرجة  والهواء  للضوء  التعرض 
للأكل قد يصحّح التغيرات الطبيعية في لون الموادّ الغذائية، ويعزّز الألوان الموجودة طبيعيًا 

ويجعلها عرضة لمرأى المستهلكين أكثر مما مضى.

1983

روسيا والصين

شركة ماكنوليا المعرفية للطعم والنكهة 

الصبغات الطبيعية الصالحة للأكل

www.magnolia-flavor.com

سوابق التصدير: 
‌أقل من 500 ألف دولار

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

صناعــة المــواد الغذائيــة فــي إنتــاج كريمــة الحلويــات وجميــع أنــواع الوجبــات الخفيفــة والعلكــة 
والســوهان )حلــوى شــعبية إيرانيــة( والآيــس كريــم وأنــواع المشــروبات والحلويــات والبودينــغ...

نوع اللونرمز اللون

B3البنّي الداكن

B1البنّي

G2الأخضر الداكن

G1الأخضر الفاتح

R2الأحمر الغامق

R1الأحمر

Y4البرتقالي

Y3الأصفر الفاقع

Y2الأصفر الكلاسيكي

Y1الأصفر الليموني

كمّية استهلاك كل من الألوان في كل كيلوجرام: 2 إلى 3 جرامات٭	

٭   كونها لا تحمل رائحة محدّدة	
٭   الشفّافية	
٭ ا	   قوة عالية جدًّ
٭   كون المنتج معمّرًا وثابتًا بالمدى المطلوب	
٭   طبيعي مائة بالمائة	

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ 	ISO 22000
٭ 	ISO 18001
٭ 	ISO 9001
٭ 	ISO 14001
٭ 	HACCP
٭ 	GMP
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الفصل الثالث | استخلاص ومعالجة الموادّ الأوّلية الغذائية
الجزء: استخلاص ملوّنات ومنكّهات الطعام

سنة التأسيس:

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة:

التعریف بالمنتج:
إن أحد الأسباب التي له دور بارز جدًا في المنافسة الشديدة للمنتجات الغذائية هو الطعم 
اللطيف للمنتج. فإن طعم الطعام له دور مهمّ في الاختيار بالنسبة للزبائن. والطعم يشمل 
رائحة الطعام ومذاقه. إن كون الطعم لذيذًا يمثّل موضوعًا يتمحور على الأذواق ويتأثر أحيانًا 
وعادة  للناس.  لحظات ممتعة  تخلق  أن  يمكنها  النكهات  إن  والثقافة.  المناخ  بعوامل مثل 
ما تكون النكهات المرغوبة فيها مثيرة للشهيّة أو حتى تحظى بالجذّابية. إن إنتاج منتجات 
التعبئة  الجودة وعمليات  ذات قيمة غذائية عالية وصحيّة، من خلال مراعاة مبادئ مراقبة 
المنتجين  العديد من  يتخذ  الذي  الهدف  الزبناء، هو  وأخيرًا كسب رضا  المناسبة  والتغليف 
مباشرة  استخلاصها  يتم  الطبيعية  المنكّهات  أن  بالذكر  الجدير  ومن  تحقيقه.  نحو  خطوات 
من المادة الطبيعية. وعادة ما يتم تحضير هذه المنكّهات من خلال عمليات مثل التقطير 
والتذويب وتحويل العصير إلى المسحوق والاستخلاص وطرق أخرى )المستخلصات هي أكثر 
نقاء(. وهذه المنكّهات طبيعية تمامًا وذات جودة عالية، وعادة ما تكون ذات تكلفة أعلى. 

وفي ما يلي بعض المنكّهات التي تنتجها شركة ماكنوليا للطعم والنكهة:
نكهــة الزيــت الحيوانــي: هــذه النكهــة ســائلة وذائبــة فــي الزيــت ولهــا رائحــة وعطــر يتميّــز بهما ٭	

الزيــت الحيوانــي الطبيعــي والتقليدي.
نكهــة الزعفــران: هــذه النكهــة مســتخلصة مــن زعفــران ســرغول ٭	

ممتــاز ناجينــي وكذلــك تضــمّ جميــع المكوّنــات الفعّالــة الموجودة 
فــي الزعفــران. كمــا إن لونهــا وجميع مكوّناتها طبيعية مائة بالمائة 
ويمكن اســتخدامها بنســبة 1.2 إلى 1.5 ضعفًا للزعفران الســرغول 
فــي الأرز والحســاء والأغذيــة والحلويــات الإيرانيــة التقليدية وكذلك 
ــواع الشــاي. هــذا ويمكــن اســتخدامها فــي صناعــات  مختلــف أن

1983الألبــان واللحــوم والمشــروبات والحلويــات والشــوكولاتة.

روسيا والصين

شرکت دانش‌بنیان طعم و عطر ماگنولیا

أنواع المنكّهات الطبيعية

www.magnolia-flavor.com

سوابق التصدير: 
‌أقل من 500 ألف دولار

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

الصناعــات الغذائيــة وطهــي الحلويات وطبخ أنواع الخبز و... إلخ

نوع الصبغالشكلنوع النكهةاللونالمؤشر الحسّياسم المنكّه

الطبيعيالبنّيالزيتالزيت الحيواني

السائل

بدون‌إضافة الصبغ

الزعفرانالزعفران
 E100,  الأصفر

,E160C E162 الطبيعي

الموحّد

مع الصبغ الطبيعي

الأصفرالألبانالزبدة

بدون‌إضافة الصبغ

الطبيعيالبُنّيالدخانالدخان

٭ الموادّ الأوّلية الطبيعية 	
٭ التكنولوجيا المتقدّمة	
٭ رقابة صارمة على الجودة	
٭ جرعة قليلة للاستهلاك 	
٭ قدر كبير من التنوّع	
٭ باستخدام سهل بلا مشاكل	

نكهة الزبدة: هذه النكهة موجودة في الزيت سائلة وذائبة ولها مركّبات ذات أسس طبيعية. ويمكن ٭	
استخدام هذا المنتج لوضعه على الأرز وفي أنواع الشوربة والحساء واليخنات والأطعمة وجبن 
البيتزا وكذلك لتتبيل الخضار ولحوم الدجاج أو اللحوم المشويّة. كما تُستخدم هذه النكهة في أنواع 

الكعك والبسكويت وخبز المافن والحلويات.
نكهــة الدخــان: هــذه النكهــة ســائلة وتحتــوي علــى مركّبــات طبيعيــة. ويناســب اســتخدام هــذا ٭	

المنتــج لوضعــه علــى الأرز وفــي أطبــاق ميــرزا قاســمي وكافيــار والباذنجــان وشــرائح اللحــم 
والفاصوليــا المعلّبــة وجميــع الأطعمــة التــي تتطلــب رائحــة الأغذيــة المدخّنــة أو المشــويّة. كمــا 
يمكــن اســتخدام هــذه النكهــة فــي طبخ أنــواع الخبــز التقليدي والحلويــات التقليديــة والمخلّلات 

والصلصــات ومنتجــات اللحــوم والوجبــات الخفيفــة.



الصناعات الغذائية

158159

الفصل الثالث | استخلاص ومعالجة الموادّ الأوّلية الغذائية
الجزء: استخلاص ملوّنات ومنكّهات الطعام

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
يتم  الداكن  الأصفر  إلى  مائل  برتقالي  لزج  سائل  هو  الكركمين  الطعام  ملوّن  إن  الكركمين: 
توحيد  يتم  ثم  مذيب،  استخلاص  طريق  عن   )Curcuma Longa( الكركم  من  إنتاجه 
)تقييس( هذا المنتج بإضافة مستحلبات غذائية إلى مستويات 5-15 بالمائة. هذا وإن سائل 

الكركمين ذائب بالكامل في الماء.
المائي  الاستخلاص  من  يُنتج  ولزج  داكن  أصفر  سائل  طعام  ملوّن  هو  القرطم  إن  القرطم: 
وموادّ  والصباغ  القرطم  الملوّن خلاصة  هذا  ويتضمّن   .)Carthamus Tinctoris L( لقرطم 

نباتية أخرى وهو ذائب تمامًا في الماء.
من  استخلاصه  عبر  يُنتج  لزج  أخضر  سائل  هو  الكلوروفيلين  طعام  ملوّن  الكلوروفيلين: 
السبانخ. ثم يتم تثبيته كيميائيًا عبر إزاحة المغنيسيوم من نواة الجزيء بالنحاس. وتسمّى 

الصبغة الناتجة كلوروفيلين نحاس الصوديوم وهو قابل للذوبان تمامًا في الماء.
الشمندر: ملون طعام الشمندر هو صبغة سائلة أرجوانية-حمراء داكنة يُنتج بعصر الشمندر 
ثم  مختلفة  ومثبّتات  مستحلبات  بواسطة  الشمندر  عصير  خلط  ويتم   ،)Beta Vulgaris(

يُجعل متجانسًا. هذا الملوّن ذائب بالكامل في الماء ومبدأ تلوينه يعود إلى البيتانين.
طريق  عن  إنتاجه  يتم  داكن  برتقالي-أحمر  لزج  سائل  هو  بالبابريكا  طعام  ملون  البابريكا: 
مستخلص  وتقييس  توحيد  يتم  ثم   .)Capsicum Annum( البابريكا  مذيب  استخلاص 

البابريكا بإضافة مستحلبات غذائية وزيوت نباتية إلى 
.CU 80.000-40.000 قوّة اللون التي تتراوح بين

1000 طن

2013

شركة فرير للمنكّهات والملوّنات
www.freerco.com

أصباغ )ملوّنات( الطعام الطبيعية
الكركمين والقرطم والكلوروفيلين والشمندر والبابريكا

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ منتجــات الألبــان )الآيــس كريــم، حلويــات الألبــان، الجبــن، الزبــدة، الســمن النباتــي أو 	
المرغريــن و... إلــخ(

٭ التوابل والصلصات	
٭ أنواع منتجات الخبز والحلويات	
٭ عصائر الفواكه	
٭ الوجبات الخفيفة والفشار	
٭ علكة الفواكة	
٭ عصير الفواكه ومركّزات الفاكهة	

PHأقصى الرطوبةقابلية الذوبان   الرائحةاللون

ملوّن الكركمين
البرتقالي-الأصفر 

الفاقع
عديم 
الرائحة

6 تا 57٪الذائب في الماء

ملوّن القرطم
  الأصفر الأحمر 

الداكن
4 تا 405٪الذائب في الماءالعادّي

الأخضرالكلوروفيلين
عديم 
الرائحة

4 تا 56٪الذائب في الماء

الشمندر
  البنفسجي 
الأحمر الداكن

عديم 
الرائحة

4 تا 5-الذائب في الماء

الفلفل الأحمر
  البرتقالي-الأحمر 

الداكن
عديم 
الرائحة

5 تا ۵6.5-۳٪الذائب في الزيت

٭ جميع هذه المنتجات هي سوائل	

٭ نفس جودة مثيلاتها الأجنبية	
٭ الحائزة للتصاريح الصحّية	

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ 	ISO 9001:2015
٭ 	ISO 2200:2018
٭ 	Halal Certificate
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الفصل الثالث | استخلاص ومعالجة الموادّ الأوّلية الغذائية
الجزء: استخلاص ملوّنات ومنكّهات الطعام

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
هناك مخاطر صحّية كثيرة تترتّب على الأصباغ الاصطناعية )الوسيطة( في جميع أنواع الموادّ 
أن تترتب عليها هكذا مخاطر تُستخدم كمادّة  الطبيعية وبدون  الغذائية، فيما أن الأصباغ 
مضافة صحّية في صناعة الموادّ الغذائية وفي إنتاج مختلف الأطعمة. ومن الجدير بالذكر أن 
الصبغات الطبيعية تُستخلص من الفواكه والنباتات والمنتجات الزراعية. فعلى ذلك لا تترتّب 

على هذه الصبغات آثار ضارة على صحّة الإنسان.
إن الكلوروفيل والكركمين والليكوبين و... إلخ هي من الصبغات الطبيعية المنتجة تُستخلص 
من مختلف النباتات بطرق دقيقة. أما الأنثوسيانين فهو أحد الأصباغ الطبيعية المستخدمة 
الطبيعية.  الموادّ  مختلف  من  الأصباغ  هذه  استخلاص  ويتم  هذا  الطبيعية.  الألوان  لإنتاج 
ويتم  البرسيم؛  مثل  الخضراء  النباتات  من  الكلوروفيل  استخلاص  يتم  المثال،  سبيل  فعلى 
والأنثوسيانين  الكركم،  والكركمين من  الأناتو،  بذور  والنوربيكسين من  البيكسين  استخلاص 

من قشر العنب الأحمر والشاي الحامض، والليكوبين من الطماطم.

2015

شركة كلتشين توس للمضافات الطبيعية
www.afzoone.co.com

مسحوق الصبغ الناتج عن البذور النباتية
الكلوروفيل والكركم )الكركمين( والليكوبين و... إلخ

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

تُســتخدم هــذه الألــوان الطبيعيــة والصالحــة لــأكل فــي مختلــف الصناعــات الغذائيــة والدوائيــة، 
ومنهــا مــا يأتــي:

٭ إنتاج الوجبات الخفيفة والمنتجات الغذائية المبثوقة	
٭ المعكرونة والباستا والمعجّنات	
٭ الأدوية والنباتات الطبّية	
٭ منتجات الألبان	
٭ مستحضرات التجميل والصحّة	

تُســتخدم هــذه الأصبــاغ فــي الأدويــة وفــي تغذيــة الماشــية والدواجــن والحيوانــات المائيــة 
وكذلــك الإنســان.

توجــد هــذه الأصبــاغ علــى شــكل مســحوق وذائبــة فــي المــاء، وكل منهــا يتميّــز بنســبة مذيب 
ــى مــادة صلبــة ونســبة نقــاء مختلفــة ووزن الجزيئــي مختلــف. ففــي مــا يلــي مواصفــات  إل

عــدد مــن هــذه الأصبــاغ:

٭ سعر مناسب قياسًا بالجودة وكونها متعددة الاستخدام	
٭ خلق قيمة مضافة للمنتجين في الصناعات الغذائية	
٭ اســتخدام مــوادّ طبيعيــة تمامــاً وتقليــل المخاطــر الناجمــة عــن اســتخدام المــوادّ 	

)الوســيطة( الاصطناعيــة 

نسبة مئوية للنقاءنسبة الذائب إلى المادّة الصلبةالوزن الجزيئي

بالمائةبالمائةجرام لكل مول

94.6 من 5 إلى 893.5110الكلوروفيل 

البيكسين 
والنوربيكسين

95من 1 إلى 394.55

368290الكركمين

90-207.252الأنثوسيانين

536.926.3695.5الليكوبين



الصناعات الغذائية

162163

الفصل الثالث | استخلاص ومعالجة الموادّ الأوّلية الغذائية
الجزء: استخلاص ملوّنات ومنكّهات الطعام

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
، وبعبارة أخرى، إنه يكاد  إن مُحلي ستيفيا أحلى بـ 100 إلى 300 مرة من السكّر وهو غير مغذٍّ
يخلو من السعرات الحرارية. هذا ويمكن في بعض الحالات إحلال مُحلي ستيفيا في صناعة 
يتطلب  السكّري. كما  لمرضى  مناسبة  الغذائية  المنتجات  بهدف جعل  السكّر  الأغذية محلّ 
استخلاص هذا المُحلي مراحل مثل امتصاص المرارة وكذلك يجب إزالة الموادّ الزائدة من 
المنتج أكياس ستيفيا على شكل سائل دون الحاجة إلى  المنتج المستخلص. ويقدّم هذا 

مضافات غير نقيّة.

2015

شركة نوبيجوه شمال لصنع الطعم

مستخلص ستيفيا مع استخدامات علاجية )95%( وغذائية )%83(

www.awishco.com

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ صناعة المشروبات	
٭ صناعــات الدقيق )الكعك وخبز المافن(	

٭ أحلى من السكّر بـ 100 إلى 300 مرة	
الحالة الفيزيائية للمنتج: سائل٭	
نسبة النقاء: 95 بالمائة٭	

٭ يساعد على نظام غذائي لإنقاص الوزن	
٭ ضبط إنتاج الأنسولين في الجسم والحفاظ على مستوى الأنسولين في الدم	
٭ إذ إن مرضــى الســكّري يعانــون مــن النقــص فــي فيتامينــي ب6 وب12، فمــن خــال إثــراء 	

هــذا المُحلــي يمكــن المســاعدة فــي التعويــض عــن النقــص فــي هذيــن الفيتامينيــن.
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الفصل الرابع | المنتجات القائمة على الكائنات الحيّة الدقيقة
الجزء: البروبيوتيك البشري والمكملات الغذائية

سنة التأسيس:

سوابق التصدير: 

التعریف بالمنتج:
والبكتيريا  اللاكتيك  حمض  بكتيريا  أساس  على  ما  غالبًا  تُنتج  البروبيوتيك  منتجات  إن 
المشقوقة، حيث أن هذه الكائنات الحية الدقيقة هي الجزء الرئيسي من البكتيريا المعوية 

وتوجد أيضًا بوفرة في الأطعمة المخمّرة.
بايوكيد: إنه بروبيوتيك يخصّ الأطفال وإن عنصره الفعّال هو البيفيدوبكتريوم لاكتيس.٭	
للجسم ٭	 المناعة  وجهاز  الهضم  لتقوية  بروبيوتيك  إنه  الحيوية(:  )النباتات  بايوفلورا 

وبيفيدوم  وبيفيدوباكتريوم  وأسيدوفيلوس  اكتوباكيللوس  هي  الفعّالة  عناصره  وإن 
وبيفيدوباكتريوم لاكتيس وبيفيدوباكتريوم لانجوم.

الفعّــال هــو ٭	 الهضمــي وإن عنصــره  الجهــاز  بروبيوتيــك لصحــة  إنــه  بيوديجيســت: 
بــولاردي. سكاروميســيس 

توباسيلوس ٭	 لاك  هي  الفعّالة  عناصره  وإن  السكّري  لمرض  بروبيوتيك  إنه  بيودياب: 
اسيدوفيلوس )العصية المخثرات( ولاكتوباسيلوس اسيدوفيلوس )الملبّنة الحمضية( 
المجبنة(  )الملبنة  كاسي  ولاكتوباسيلوس  اللبنية(  )الملبّنة  لاكتيس  ولاكتوباسيلوس 
وبيفيدوباكتريوم لانجوم )الشقاء الطويلة( وبيفيدوباکتریوم بیفیدوم )الشقاء المشقوقة(.

 بايو آي بي إس: إنه بروبيوتيك لتحسين أعراض متلازمة ٭	
لاكتوباسيلوس  هي  الفعّالة  وعناصره  العصبي  القولون 
ولاكتوباسیلوس  رامنوسوس  ولاكتوباسیلوس  كاسي 

اسیدوفیلوس.
الصحة ٭	 على  للحفاظ  للغاية  مفيد  منتج  إنه  بيوجين: 

اسيدوفيلوس  لاكتوباسیلوس  هي  الفعّالة  عناصره  وإن 
بيلانتاروم،  ولاكتوباسيلوس  رامنوسوس  ولاکتوباسيلوس 
الحرارية(،  )العقدية  ترموفيلوس  استريبتوكوكوس 

بيفيدوباكتريوم لانجوم )الشقاء الطويلة( والإينولين.

‌أقل من 500 ألف دولار

2004

شركة تك جين زيست

المكمّلات البروبيوتيكية البشــرية

www.takgene.com

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة:
أذربيجان ولبنان والعراق

مجالات الاستخدام:
بايوكيد: 
٭ حلحلة مشاكل الجهاز الهضمي	
٭ الوقاية والتخلّص من الإسهال الناجم عن استعمال المضادّات الحيوية	
٭ تعديل وضبط إجابات جهاز المناعة	
٭ الوقاية والتخلّص من الإسهال الالتهابي	
٭ الإســهام فــي إزالــة مضاعفــات الحسّاســيات الغذائيــة لدى الأطفــال والتفاعــات الجلدية 	

)الطفــح الجلــدي والأكزيمــا( ومشــاكل الجهــاز الهضمــي )المغص وآلام البطــن والقيء(
٭ إزالة أعراض التهاب المعدة والأمعاء	

بايو فلورا: 
٭ الحفــاظ علــى الفلورا الطبيعيــة للجهاز الهضمي وتقويتها	
٭ تعديــل وضبط إجابات جهاز المناعة	
٭ حلحلة مشاكل الجهاز الهضمي الوظيفية مثل الجفاف )الإمساك( والإسهال وأمثالهما	
٭ الإسهام في معالجة مرض التمثيل الغذائي )معدّل الأيض( لعدم تحمل اللاكتوز	

بيوديجيست:
٭ الإســهام فــي عــاج أعــراض بكتيريــا هيليكوباكتــر بيلــوري ووقايــة وعــاج قــروح المعــدة 	

والاثنــي عشــر
٭ لوقايــة وعــاج الإســهال الناجــم عــن اســتخدام المضــادات الحيويــة )وخاصــة المطثيــة 	

العســيرة(، وحــالات الإســهال الفيروســي والبكتيــري، وإســهال الســفر والإســهال الناجــم 
)tube feeding( عــن التغذيــة الأنبوبيــة

٭ يُســتخدم كعــاج مســاعد لمعالجــة الإســهال والوقايــة مــن الإســهال الناتــج عــن تنــاول 	
المضــادّات الحيويــة

٭ تحسين نمط الكائنات الحية الدقيقة المعوية	
٭ وقاية ومعالجة مشاكل الجهاز الهضمي الناجمة عن وصفة المضادّات الحيوية	

بيودياب:
٭ الإسهام في السيطرة على كمّية السكّر في الدم	
٭ تنظيم الأنشطة الأيضية	
٭ الحد من أضرار الإجهاد التأكسدي	
٭ تحسين HbA1c ومستويات الأنسولين الصائم )عوامل التحكّم في نسبة السكّر في الدم(	
٭ 	)HOMA-IR( تقليص مقاومة الأنسولين
٭ تعديل وضبط إجابات جهاز المناعة	

القولون العصبي الحيوي:
٭ تقليــل المضاعفــات الناجمة عــن متلازمة القولون العصبي	
٭ معالجــة انتفــاخ البطن والغازات وآلام البطن	
٭ ــة 	 ــة والخفيف ــات المزمن ــن الالتهاب ــد م ــة والح ــاز المناع ــات جه ــط إجاب ــل وضب تعدي

IBS المرضــى الذيــن يعانــون مــن القولــون العصبــي
٭ 	)Visceral hypersensitivity الحد من الآلام الحشــوية )فرط الحساســية الحشــوية
٭ الوقايــة من أمراض المناعة الذاتية	
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الفصل الرابع | محصولات میکروبی
الجزء: البروبيوتيك البشري والمكملات الغذائية

.B2B هذا المنتجات، استهلاكيّ نهائيّ بطبيعة

الميزات الفنية: 
هذه المنتجات تكون على شكل مسحوق ولها أصل بيولوجي على هيئة بكتيريا.

بيوجين:
٭ الحفــاظ علــى الفلورا الطبيعيــة للجهاز الهضمي وتقويتها	
٭ تحســين وظيفة الجهاز الهضمي والوقاية من الجفاف )الإمســاك(	
٭ تقليــص خطــر الإصابة بارتفاع ضغط الدم	
٭ الإســهام في الســيطرة على مســتوى الكولسترول والدهون الثلاثية في الدم	
٭ الإســهام في الســيطرة على نسبة السكّر في الدم	
٭ تقليص خطر الإصابة بهشاشــة العظام	

المنتجات البروبيوتيكية البشرية | بهدف المساعدة على السلامة
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الفصل الرابع | المنتجات القائمة على الكائنات الحيّة الدقيقة
الجزء: البروبيوتيك البشري والمكملات الغذائية

التعریف بالمنتج:

سنة التأسيس:

سوابق التصدير: 
‌أقل من 500 ألف دولار

2004

www.takgene.com

تضمّ منتجات البروبيوتيك البشرية ما يأتي:
السلالة

سلالة ألبان لاکتوباسیلوس اسیدوفیلوس )العصية اللبنية الحمضية(:
تسمّى هذه السلالة بالاسم الجديد وهو بكتيريا الحليب الحمضية، التي هي بكتيريا حارّة موجبة 
غير بوغية )غير اسبورزا( ولها مقاومة عالية للظروف الحمضية. وتقوم هذه البكتيريا بتخمير 
الكربوهيدرات وإنتاج حمض اللاكتيك من خلال النشاط في كمية قليلة من الأكسجين، ومن جهة 

أخرى تحظى بأهمية في ما يتعلق بصحة المرأة في مواجهة البكتيريا الضارّة بالجهاز التناسلي.
سلالة البيفيدوباكتيريوم لاكتيس الملبّنة:

إن البيفيدوباكتيريوم لاكتيس هي بكتيريا ساخنة إيجابية لاهوائية توجد في الجهاز الهضمي 
للثدييات مثل البشر. إن النباتات )الفلور( الميكروبية في الجهاز الهضمي لكل شخص تخصّه دون 
غيره وهي حصرية خصوصية تمامًا مثل البصمة. كما إن هذا المنتج قادر على إنتاج الفيتامينات 
.K وفيتامين  الفوليك  وحمض  إلخ(،  و...  والبيريدوكسين  والنياسين  )الثيامين   B فئة  من 

سلالة الألبان الملبّنة المجبّنة )لاكتوباسيلوس كاسي(:
إن الملبّنة المجبنة ‏)لاكتوباسيلوس كاسي(‏ هي من الأنواع الخاصة من مادّة لاكتوباسيلوس‏ التي 

 pH لديها مقاومة لمجموعة واسعة من درجة الحموضة
ودرجة الحرارة وغالبًا ما تعيش في الفم والمعي الدقيق. إن 
وجودها في الفم مع الأكسجين في هذه البيئة ومن جهة 
أخرى ممارستها النشاط في بيئة المعي الدقيق الخالية من 
الأكسجين يدلّّان على كون باكتريا لاكتوباسيلوس مختارة 
في أن تعيش إما بالأكسجين أو بدونه. ونظرا لوجود حمض 
التيكويك في جدارها، فإن هذه البكتيريا لديها القدرة على 
الاتصال بجدار الأنسجة الظهارية المعوية، وأثناء نشاطها 

شركة تك جين زيست

المنتجات البروبيوتيكية الغذائية
 سلالة الألبان

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة:
أذربيجان ولبنان والعراق

.B2B هذا المنتجات، استهلاكيّ نهائيّ بطبيعة

مجالات الاستخدام:
سلالة بكتيريا لاكتوباســيلوس أسيىوفيلوس اللبنية:

٭ خفض مستوى الكوليسترول في الدم	
٭ مواجهة المضافات الغذائية )الكلوستريديوم، السالمونيلا، الإشريكية القولونية و... إلخ(	
٭ تقليل التهاب الفم وجير الأسنان بجانب مواجهة بكتيريا استربتوكوكوس موتانس.	
٭ فاعلية إيجابية لصحّة السيّدات	
٭ معالجة متلازمة القولون العصبي	
٭ ارتقاء صحة الجهاز الهضمي	

بكتيريــا البيفيدوباكتريوم اللبنية:
٭  تعزيز جهاز المناعة	
٭ معالجة متلازمة المعي الدقيق	
٭ معالجة الأطفال المبتسرين	
٭ الإسهام في إنقاص الوزن والكوليسترول	
٭ السيطرة على مرض السكّري من النوع 2	

ســالة بكتيريا لاكتوباسيلوس كاسي اللبنية:
٭ ــل ونشــاط 	 ــع تكتّ ــب من ــة بســرطان المعــدة بجان ــع الإصاب ــي البطــن ومن ــادي الآلام ف تف

ــوري ــر بيل ــا هيليكوباكت بكتيري
٭ تقليــص المضاعفــات الناجمــة عــن اســتخدام المضــادّات الحيويــة والتهابــات الجهــاز 	

ــرى. ــك أخ ــالات بروبيوتي ــع س ــع م ــال الجم ــن خ ــي م الهضم
باســيلوس كوآجولانس )عصيات التخثّر(:

٭ مقاومة الضغط الناتج عن البثق وعمليات الإنتاج	
٭ مقاومة العمليات الحرارية )البسترة وعمليات الخبز والطهي(	
٭ مقاومة درجات الحرارة المنخفضة أثناء التخزين في غرف التبريد والمستودعات.	
٭ مقاومة الضغوط والتوترات الأخرى في خط الإنتاج	

في مرحلة السكون، تُنتج إنزيم الأميليز الذي يسهّل عملية هضم الكربوهيدرات طويلة السلسلة 
و يمنع الإمساك )الجفاف(.

باسيلوس كوآجولانس )عصيات التخثّر(:
إنها منتج بروبيوتيكي يحتوي على بكتيريا باسيلوس كواجولانس المقاومة للتوتّر الموجود في 
العمليات الصناعية وبالتالي يمكن استخدامها في صناعات الألبان وغير الألبان. إن باسيلوس 
كوآجولانس )عصيات التخثّر(‏ هي بكتيريا إيجابية حارّة، وإيجابية الكاتلاز وذات الأبواغ، وهي 
بكتيريا لاهوائية اختيارية تنتمي إلى عائلة الباسيلاسه. هذا  إن طبيعة التخمير الاختياري لهذه 

البكتيريا تجعل معظم مستقلبات هذه الكائنات الحية الدقيقة لتكون حمض اللاكتيك.

الميزات الفنية: 
نوع المنتجات: المسحوق
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الفصل الرابع | المنتجات القائمة على الكائنات الحيّة الدقيقة
الجزء: البروبيوتيك البشري والمكملات الغذائية

التعریف بالمنتج:
وفقًا  وهي  مختلفة  أنواع  لها  استخداماتها،  وحسب  البشرية  البروبيوتيكي  المنتجات  إن 
وكيدي لاكت  وفمي لاكت  وبيدي لاكت وجيري لاكت  بي كر  بي  التجارية كالتالي:  لأسمائها 
وكيدي لاكت زينك ولاكتوفم ولاكتواج وفيتالاكت. وجميع هذه المنتجات البروبيوتيكية عبارة 
البكتيريا  من  كبيرة  كمّيات  على  وتحتوي  بريبيوتيك(   + )بروبيوتيك  سينبيوتيك  مزيج  عن 

المفيدة والآمنة باعتبارها البروبيوتيك، تم إيضاحها في الجدول أدناه:

نوع البكتيريا والموادّ الموجودةالمنتج البروبيوتيكي

بيفيدوباكتريوم لاكتيس + فروكتواليكوساكاريدبي بي كر

ثلاث سلالات بكتيرية لحمض لاكتيك + فروكتواليكوساكاريدبيدي لاكت

كيدي لاكت
10 سلالات بكتيرية لحمض لاكتيك بما فيها السلالة الخاصّة للأطفال 

وهي"بيفيدوبكتريوم اينفنتيس + فروكتواليكوساكاريد

10 سلالات بكتيریة لحمض لاكتيك + فروكتوالیكوساکاريدکیدی لاکت زینک 

 7 سلالات بكتيریة لحمض لاكتيك + فروكتوالیكوساكاريدجيري لاكت

 9 سلالات بکتریة لحمض لاكتیك + فروكتوالیكوساكاريدفمي لاكت

 7 سلالات بکتيریة لحمض لاكتيك + فروکتوالیگوساکاریدلاکتوفم

 سلالة »لاکتوباسیلوس رامنوسوس« + اینولینلاكتوواج

فيتا لاكت
3 سلالات بكتيرية لحمض لاكتيك )بكتيريات لاكتوباسيل، بكتيريات 

بيفيدوبکتر( + أنواع الفيتامينات + أملاح الجسم الضرورية

Semi-Continiuous البروبيوتيكيات المنتجة بطريقة شبه مستمرة

شركة زيست تخمير
www.zisttakhmir.com

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الاستخدامالمنتج البروبيوتيكي

علاج للانتفاخ والمغص عند الرضّع والأطفال حتى عمر سنتين - مكمّل هضمي للأطفالبي بي كر

 لتقوية القوّة الدفاعية للجسم لدى الأطفال من عمر 2 إلى 10 سنوات أثناء تفشي الأمراضبيدي لوكيت

لتقوية القوّة الدفاعية لجسم الأطفال من عمر 2 إلى 10 سنوات أثناء تفشي الأمراضكيدي لوكيت

كيدي لوكيت زنك
يقــوّي القــوّة الدفاعيــة للجســم لــدى الأطفــال مــن عمــر 2 إلــى 10 ســنوات أثنــاء تفشــي 

الأمــراض وكذلــك صحــة بشــرة الأطفــال وشــعرهم وعــاج الإســهال

علاج الإمساك المزمن والانتفاخ وآلام البطن عند كبار السنجيري لوكيت

يحسّن ويقلّل مدة علاج الإسهال لجميع أفراد الأسرةفيمي لويكت

للوقاية والتخلّص من التهابات المسالك البولية لدى الفتيات والنساءلاكتوفيم

يقلل من أعراض سن اليأس مثل جفاف المهبل لدى النساءلاكتوجين

يوفر الفيتامينات والمعادن الضرورية لجسم جميع أفراد الأسرةالفيتا لاکت

جميــع المنتجــات البروبيوتيكيــة تُعــرض فــي الأصــل البيولوجــي مــن نــوع الســالة وفــي ما يلي 
طريقــة العــرض لــكل منها:

طريقة العرضالمنتج البروبيوتيكي

القطرةبي بي كر - يدي لاكت

الكبسولةجيري لوكت - فمي لوكت - لاكتوفم - لاكتوواج

الكيسكيدي لوكت - كيدي لوكت زينك

الحبوبفيتا لوكت

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ 	ISO 22000:2005
٭ 	HACCP
٭ 	ISO 9001:2015
٭ هيئة الغذاء والدواء الإيرانية	

.B2B هذا المنتجات، استهلاكيّ نهائيّ بطبيعة

سنة التأسيس:

سوابق التصدير: 
‌أقل من 500 ألف دولار

2009

حجم الانتاج السنوي: 
30  مليون علبة

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة:
كوريا الجنوبية وأفغانستان
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التعریف بالمنتج:
تحتوي المنتجات البروبيوتيكية بشكل أساسي على العصيات اللبنية والبكتيريا المشقوقة. وهذه 
الكائنات الحيّة الدقيقة تشكل الجزء الرئيسي من البكتيريا المعوية. كما يتم استخدام الخميرة 
المفيدة ساكارومايسس بولاردي في بعض من المنتجات البروبيوتيكية. وقد تم في العديد من 
الدراسات إثبات التأثيرات المفيدة للبروبيوتيك في الحفاظ على صحة الجهاز الهضمي والوقاية 
من الأمراض وعلاجها وقد ورد ذلك في مواقع الإرشادات العالمية البارزة. وفي ما يلي المنتجات 

البروبيوتيكية لشركة »مهر« للتقنيات الدوائية العالية:
٭ قطرة روتفلور	
٭ قطرة رامنوفلور	
٭ كيس روتفلور	
٭ کیس سابولار	
٭ كبسولة سابولار	
٭ كبسولة ريجفلور	
٭ كبسولة كومفلور	

أنواع البروبيوتيكيات البشرية المجفّف بالتجميد

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

1.000.000 في السنة

2016

شركة مهر للتقنيات الدوائية العالية
www.farabiotic.com

.B2C هذا المنتجات، استهلاكيّ نهائيّ بطبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

قطرة روتيفلور: تقلّل من مدة المغص والبكاء الشديد عند الأطفال٭	
قطــرة رامنوفلــور: عــاج الإســهال المعــدي الحــاد والوقايــة مــن الإســهال الناجــم عــن ٭	

اســتخدام المضــادّات الحيويــة وعلاجــه
كيــس روتيفلــور: يســاعد علــى تخفيــف الإمســاك )الجفــاف( المزمــن وتقليــل آلام البطــن ٭	

الوظيفيــة وأعــراض متلازمــة القولــون العصبــي لــدى الأطفــال.
ســابولار كيــس: عــاج الإســهال المعــدي الحــادّ والوقايــة مــن إســهال المســافر والإســهال ٭	

الناجــم عــن المضــادّات الحيويــة وعلاجهمــا والوقايــة مــن الإســهال الناجــم عــن المطثيــة 
العســيرة وتقليــص مضاعفــات العــاج فــي مكافحــة هيليكوباكتــر بيلــوري.

كبســولة ســابولار: عــاج الإســهال المعــدي الحــادّ وكعــاج مســاعد فــي القضــاء علــى ٭	
بكتيريــا هيليكوباكتــر بيلــوري والوقايــة مــن إســهال المســافر والإســهال الناجــم عــن 
المضــادّات الحيويــة وعلاجهمــا، والوقايــة مــن الإســهال الناجــم عــن المطثيــة العســيرة.

كبســولة ريجفلــور: تقليــل أعــراض متلازمــة القولــون العصبــي وتحســين الوضــع المعيشــي ٭	
للمرضى

كبســولة كومفلــور: لــدى مرضــى التهــاب القولــون التقرّحــي للقضــاء علــى أعــراض المــرض ٭	
وحمايــة المريــض فــي مرحلــة الشــفاء وتفــادي حــدوث التهــاب الجــراب وحمايــة المريــض 

فــي مرحلــة التحسّــن مــن أعــراض التهــاب الجــراب.

سلالة البروبيوتيك المستهلكطريقة العرضاسم المنتج

روتفلور
القطرة

لاكتوباسيلوس روتريالرضّع

لاكتوباسيلوس رامنوسوسرامنوفلور

روتفلور
الأطفال والكبارالكيس

لاكتوباسيلوس روتري

ساكارومايسس بولارديسابولار

سابولار

الكبار الكبسولة

ساكارومايسس بولاردي

بيفيدوباكتريوم اينفنتيسرجفلور

كام فلور

لاكتوباسیلوس بلانتاروم، لاكتوباسيلوس کاسي، 

لاكتوباسيلوس اسیدوفيلوس، لاكتوباسيلوس 

بولجاريكوس، يیفيدوباكتريوم اينفنتيس، 

بيفيدوباكتريوم لانجوم، بيفيدوباكتريوم بروه 

واستربتوكوكوس ترموفيلوس	

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
شهادة الصناعة من هيئة الغذاء والدواء الإيرانية
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الفصل الرابع | المنتجات القائمة على الكائنات الحيّة الدقيقة
الجزء: البروبيوتيك البشري والمكملات الغذائية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
إن نخالة الأرز والقمح هي منتجات ثانوية لعملية طحن القمح والأرز، ولها خصائص غذائية 
واسعة مثل المعادن والفيتامينات والأحماض الأمينية الضرورية ومضادات الأكسدة، وكذلك 
خصائص تكنولوجية مثل قدرة عالية على توصيل الماء والقدرة على الاستحلاب، إضافة إلى 
إمكانية تشكيل الرغوة. ومع ذلك، وبسبب وجود مثبطات التغذية المضادة، وحمض الفيتيك 
وكذلك تقليل حجم الخبز وصلابة الملمس، فقد أدت إلى انخفاض القبول العام للمستهلك 
والاستهلاك المحدود. أما النخالة المتخمّرة المحتوية على بكتيريا حمض اللاكتيك ونتيجة 
تقلل من كمية حمض  أن  فيمكنها  الفعالة،  والمواد  الفيتيز  إنزيم  وإنتاج  الميكروبي  التخمّر 
الفيتيك في نخالة الحبوب إلى أقل من الكمية القياسية والخصائص الصحية للمنتج )ومنها 

الألياف وفيتامينات ب وأملاح المغنيسيوم والحديد والفوسفور والمنغنيز و... إلخ(.

2010

شرکت پارسیان آنزیم ایرانیان

النخالة المتخمّرة من الأرز والقمح

www.parsianenzyme.com

.B2C‌ هذا المنتج، استهلاكيّ نهائيّ بطبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات التنافسية:

كالمكمّل الغذائي

يتضمّــن كميــات عاليــة مــن الأليــاف وغيرهــا مــن المركّبــات المفيــدة لجســم وصحّــة الإنســان



الصناعات الغذائية
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الفصل الرابع | المنتجات القائمة على الكائنات الحيّة الدقيقة
الجزء: البروبيوتيك البشري والمكملات الغذائية

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
متخمّر  من  غذائي  كمصدر  تحضيرها  يتم  المتخمّر(  )مستخلص  المتحلّلة  الخميرة  إن 
والمواد  والبروتينات  بالفيتامينات  غنيّة  المادة  وهذه  رئيسية.  كمادّة  السكاروميسيس 
مفيد  غذائي  مكمّل  بأنها  معروفًا  المتخمّر  مستخلص  صار  وقد  والتطوّر.  للنمو  الضرورية 
إلى  الإشارة  يمكن  المادة  هذه  مكوّنات  بين  ومن  المختلفة،  منتجاته  وتُستعمل  وطبيعي، 
الفعّالة  المركبات  ومن  كالمعتاد.  الخميرة  هذه  تُنتجها  التي  الضرورية  الأمينية  الأحماض 
أن  إلا  فيتامين ب12،  باستثناء  فئة ب  فيتامينات  الخميرة هي جميع  الرئيسية لمستخلص 

يتم تخصيب خميرة البيرة بفيتامين )ب12( أيضًا.
للفيتامينات  مصدر  أفضل  باعتباره  الاهتمام  بالغ  الخميرة  مستخلص  لفت  قد  ذلك،  فعلى 
المعادن(  من  عشر  أربعة  )حوالي  كثيرة  معادن  الخميرة  مستخلص  في  فتوجد  الطبيعية. 

خاصّة الكروم والفوسفور والسيلينيوم.
والبولي  البروتياز  فيها  بما  مختلفة  إنزيمات  من  المتحلّلة  الخميرة  إنتاج  عملية  وتتكون 
ونكهة  بطعم  الطبيعية  البوليمرات  تحظى  العملية،  هذه  ففي  دياناز.  والبولي  كربوكسيليز 

مناسبين إضافة إلى المناسب.بالإضافة إلى مجموعة متنوعة من التحلّل المائي.

2004

شركة سورن تك توس

مسحوق خلاصة المتخمّر المتحلّل البسيط ذو النكهة

www.sorentt.ir

.B2Cو B2B هذا المنتج، استهلاكيّ نهائيّ بطبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ أنــواع الصناعــات المكمّلة للريجيم والأغذية	
٭ مكمّل أعلاف الماشــية والدواجن	

مكوّنات المنتج: الخميرة المتحلّلة والمالتوديكسترين٭	
اسم العلامة التجارية: إستوس-بروبليكس٭	

٭ تصنيع المنتج بجودة عالية بسعر منخفض للبيع	

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
شهادة صنع المكمّل من وزارة الصحّة والعلاج الإيرانية



الصناعات الغذائية

182183

الفصل الرابع | المنتجات القائمة على الكائنات الحيّة الدقيقة
الجزء: البروبيوتيك البشري والمكملات الغذائية

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

التعریف بالمنتج:
يتم إنتاج مكمّلات المشروبات عالية البروتين والفيتامينات في عبوات أكياس معقّمة متعددة 

الطبقات على شكل فانيليا شفافة وفراولة وموز وجوز الهند خاصّة لمرضى غسيل الكلى.
وقد تم تصميم وإنتاج هذا المنتج كغذاء خاصّ وعملي وكامل لتلبية الاحتياجات الغذائية 
للأشخاص الذين يخضعون لعلاج غسيل الكلى وذلك لتوفير العناصر الغذائية اللازمة لصحة 

هذه الفئة من الناس، إلى جانب النكهات اللذيذة.

1.000.000 عبوة كيس

2017

شركة فاخر انديشان راد

المكمّل الغذائي عالي البروتئين والفيتامين الخاصّة لمرضى غسيل الكلى

www.farad-int.com

.B2C هذا المنتج، استهلاكيّ نهائيّ بطبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

٭ الوقاية من إصابة مرضى غسيل الكلى بسوء تغذية حادّ 	
٭ الإســهام فــي اســتعادة البروتيــن والفيتامينــات والمعــادن والمــواد المغذيــة الأخــرى التــي 	

يتــم فقدانهــا أثنــاء غســيل الكلــى
٭ تحسين مستوى الألبومين في الدم	
٭ دعم صحّة القلب من خلال خلق موازنة الأملاح خاصة الصوديوم والبوتاسيوم	
٭ تحسين نوعية التغذية والصحّة	
٭ ــال مــن الكربوهيــدرات للأشــخاص 	 الســيطرة علــى نســبة الســكّر فــي الــدم مــع مزيــج فعّ

الذيــن يعانــون مــن مــرض الســكّري

هذا المنتج مشروب كالميلك شيك المعقّم.

٭ نوعيّة جيّدة قابلة للتنافس مع المنتجات الدولية	
٭ في علب متنوعة وجميلة	
٭ بسعر أكثر ملاءمة من نظيراتها الأجنبية المماثلة	
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الفصل الرابع | المنتجات القائمة على الكائنات الحيّة الدقيقة
الجزء: الأنزيمات بالدرجة الغذائية

التعریف بالمنتج:
إن إنزيم ألفا أميليز مقاوم للحرارة، وهو في صناعة النشا، يتسبب في تحويل معلق سميك 
من النشا إلى محلول من الدكسترينات قصيرة السلسلة؛ ومن ثم، يسمى ألفا الأميليز المقاوم 

للحرارة بإنزيم التسييل أيضًا.
على  الأغذية  فروع صناعة  العديد من  في  يُستخدم  إنزيم  هو  جلوتاميناز  ترانس  أنزيم  أما 
في  الإنزيم  هذا  ويستخدم  البروتينات.  بين  الأيزوبيبتيد  روابط  تكوين  ويُسرع  واسع  نطاق 
اللحوم  ومنتجات  الأخرى  الألبان  ومنتجات  والجبن  الزبادي  إنتاج  مثل  مختلفة  عمليات 

وإنتاج المخبوزات.
في  ويُستخدم  وبولولاناز،  جلوكوأميلاز  إنزيمي  من  مزيجًا  الجلوكوأميلاز  إنزيم  يمثّل  كما 

صناعة النشا لغرض صناعة السكّر بهدف تحقيق أعلى نسبة نقاء للجلوكوز.
أما مرحلة التسكير التي تبدأ بعد مرحلة التسييل، فيتم تنفيذها عن طريق التحلّل المائي 
للدكسترينات والسكّريات قليلة التعدد إلى وحدات جلوكوز. هذا وإن إنزيم الليباز ومع التحلل 

الثلاثية  الدهون  بين  والروابط  للدهون  المائي 
يتسبّب في إنتاج الأحماض الدهنية والجلسرين. 
ويُستخدم هذا الإنزيم لإكمال قوّة الهضم الأنزيمي 
في  العلفية  للطاقة  الأمثل  والاستخدام  للدواجن 

الأعمار الصغيرة.

ألفــا الأميليز، ترانســجلوتاميناز، جلوكواميلاز والليباز
الانزيمات بالدرجة الغذائية 

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

سوابق التصدير: 
‌أقل من 500 ألف دولار

300

2015

شركة توسعه بن دا فرآور
www.bondagroup.com

الوجهات التصديرية الرئيسية للشركة: 
البلدان العربية وبلدان الخليج الفارسي
CIF والبلدان الأفريقية وبلدان 

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

إنزيم ألفا أميليز المقاوم للحرارة: صناعات النشا والكحول٭	
إنزيم ترانس جلوتامينا: صناعة الأغذية )الألبان واللحوم ومنتجات اللحوم(٭	
إنزيم الجلوكواميلاز: صناعات النشا والكحول٭	
إنزيم الليباز: في صناعة الدقيق والخبز وأعلاف الماشية والدواجن٭	

درجة الحرارة PHمظهر المنتجنشاط الإنزيمنوع الإنزيم
ظروف التخزين)مئوية(

 آلفا آمیلاز
 المقاوم

للحرارةت
سائل بنّي اللون مع 20,000، 40,000

_رائحة تخميرية عادّية
80 -110

)تأهيل  ۹۵-
)۱۰۵

مكان جافّ بارد بعيدًا عن 
الضوء مع تزويده بالهواء 

اللازم

 ترانس
مسحوق أبيض بدون 120جلوتاميناز

رائحة
۴.۵ - ۸

)تأهيل  7(
۴۰-۵۵

)تأهيل  48(
مكان جاف بارد )2 إلى 5 

درجات مئوية(

سائل بنّي اللون120,000جلوكوأميلاز
كفوء  ۶.۵ - ۴ 

)تأهيل  ۵ 
)۴.۵ -

كفوء 58-75
)تأهيل  ۷۰ - 

) ۶۵

مكان جاف بارد بعيدًا عن 
الضوء

مسحوق أبيض بدون 20,000الليباز
۵۰ - ۲۵رائحة

مكان جاف بارد بعيدًا عن 
ضوء الشمس درجة حرارة 

تحت 25 مئوية

مدة الثبات أثناء التخزين بالنســبة لجميع المنتجات المذكورة هي 12 شــهراً.

٭ قابل للتنافس مع المنتجات الأجنبية المماثلة 	
٭ سعر مناسب قياسًا بالمنتجات المماثلة	
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الفصل الرابع | المنتجات القائمة على الكائنات الحيّة الدقيقة
الجزء: مقبلات الألبان

التعریف بالمنتج:
يُطلق ستارتركالتشر)المخثّر أو البادئ النباتي‏( عمومًا على الكائنات الحية الدقيقة التي تبدأ 
عملية تخمير؛ ولذلك، فإن أي كائن حيّ دقيق يمكنه أن يسبب التفاعل الكيميائي المطلوب 
تحوّل سكّر  التي  البكتيريا  على مجموعة من  الألبان  بادئات  وتحتوي  )بادئًا(.  يعتبر ستارترًا 

الحليب أي اللاكتوز، إلى حمض اللاكتيك، ولهذا تسمى ببكتيريا اللاكتيك.
العناصر الأساسية في هذا  النهائي ورائحته وطعمه أحد  المنتج  الاهتمام بملمس  لقد كان 
المجال. وتتميز هذه البادئات بأنها مقاومة للطور ولها دورات مختلفة تهدف إلى منع تلوث 

خطوط الإنتاج بالعاثيات البكتيرية.

المخثّر )البادئ( النباتي للبن ومخيض الزبادي )اللبن السائل(

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

700 ألف علبة

2012

شركة مايا زيست فرآيند
.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

ــات ٭	 ــادي والمنتج ــاج الزب ــد لإنت ــة بالتجمي ــات المجفّف ــن البادئ ــعة م ــة واس VT: مجموع
ــم والملمــس ــة والطع ــث النكه ــن حي ــة الجــودة م ــب عالي ــرة الأخــرى للحلي المخمّ

KT: المخثّــرات )البادئــات( النباتيــة للبــن لإنتــاج المشــروبات المخمّــرة مثــل الكفيــر واللبــن ٭	
الســائل )مخيــض الزبــادي( الغــازي

PR: المخثّــرات )البادئــات( النباتيــة للبــن‏ )الســالات النقيّــة( لإنتــاج أنــواع المنتجــات ٭	
البروبيوتيكيــة

CM: المخثّــرات )البادئــات( النباتيــة للبــن لإنتــاج أنــواع مختلفــة من الجبــن ذات خصائص ٭	
حسّــية لطيفــة مــع أفضــل ملمــس ونكهــة وطعم

ES: الأنــواع المنتجــة لـــEPS )عديــد الســكاريد الخارجــي( لغرض تحســين ملمــس الأجبان ٭	
الناعمــة والطريّــة )الطازجــة( وأنــواع لبــن الزبادي

٭ على شكل المسحوق	
٭ الناتج عن عملية التجميد في درجة حرارة منخفضة والتجفيد )التجميد + التجفيف(	
٭ المعروض بعبوات )علب( 40-80 جرامًا )مع غطاء ثلاثي الطبقات ودرع من الألومنيوم(	

٭ سعر منخفض للمنتج قياسًا بالمنتجات الأجنبية	
٭ ثبات الجودة	
٭ فريق تقني ذو الخبرة لدعم المنتجات	

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 
٭ 	IDF 14927205 / IDF 149 / IDF 27205
٭ 	ISO 1980
٭ 	ISO 9232
٭ 	ISIRI 14094
٭ تصريح من هيئة الصناعات المتطورة	
٭ شهادة صحيّة للصناعة من هيئة الغذاء والدواء الإيرانية	



الصناعات الغذائية
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الجزء: مقبلات الألبان

التعریف بالمنتج:
إن البادئات نوع من البكتيريا يُعمد إلى إضافته إلى الحليب لإحداث تغييرات إيجابية فيه، 
وإذ إن هذه البادئات تبدأ عملية التخمير، فيُطلق عليها البادئات. وعن طريق تحويل اللاكتوز 
الحموضة،  درجة  وتقليل  البيئة  تحمض  في  البكتيريا  هذه  تتسبب  اللاكتيك،  حمض  إلى 
فتُجرى عملية التخثّر، أي تحوّل الحليب إلى لبن الزبادي )اللبن السائل(. فإن لبن الزبادي هو 
نتاج سلسلة من عمليات التخمير في الحليب، والتي تنتجها بكتيريا حمض اللاكتيك ومنها 

استربتوكوكوس وترموفيلوس ولاكتوباسيلوس بولجاريكوس.
عالية.  وقيمة غذائية  والملمس  النكهة  البادئات تخلق  فإن  الأحماض،  إنتاج  إلى  وبالإضافة 
البقر،  حليب  تجاه  حسّاسية  لديهم  العالم  سكان  من  بالمائة   8 حوالي  أن  إلى  ونظرًا  كما 
فتُشعر هناك بضرورة إنتاج منتجات ألبان ذات حسّاسية أقل. هذا وإن الاستفادة من خاصيّة 
التحلّل البروتيني لبعض البكتيريا قد يقلّل من الحساسية تجاه بروتينات الحليب المسبّبة 
للحساسية. وإذا كان من الممكن استخدام نوع من البكتيريا في إنتاج البادئ يتميّز بخاصّية 
ألبان  منتجات  إنتاج  فيمكن  للحساسية،  المسبّبة  الحليب  بروتينات  ضد  للبروتين  محللة 

الحساسية. قليلة 

مخثّر )بادئ( اللبن مع ميزة خفض الحسّاسية

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

طُنان

2018

شركة زيست آغازكر سباهان

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

يُستخدم هذا المنتج لإنتاج الحليب المُعالَج في الصناعات الغذائية والألبان.

قــد تــمّ إنتــاج هــذه البادئــات مــن البكتيريــا المحلّيــة المعزولــة فــي إيــران ومن منتجــات الألبان 
التقليديــة التــي تــمّ تجميعهــا مــن مختلف أنحــاء إيران.

٭ له خاصية محلّل بروتيني عال ضد بروتينات الحليب المسبّبة للحسّاسية	
٭ له دور يساهم في تقليل الحسّاسية	

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة
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التعریف بالمنتج:
إنتاج  ليتم  الألبان  مصانع  في  الحليب  إلى  تضاف  بكتيريا  هي  البادئات  أو  المخثّرات  إن 
هذين  في  الحمض  إنتاج  زيادة  طريق  عن  الزبادي(  )مخيض  السائل  واللبن  الزبادي  لبن 
المنتجين، فتسبب ، وإذ إن هذه البادئات هي العامل الرئيسي في بدء عملية التخمير، فتم 

بالبادئات. تسميتها 
البيئة وتقلّص درجة  البكتيريا في تحمّض  اللاكتيك، تتسبب هذه  إنتاج حمض  فمن خلال 
السكاريد  عديدات  إنتاج  على  القدرة  لديها  السلالات  هذه  بعض  إن  الحليب. كما  حموضة 
الخارجية، وهي فعالة جدًا في تكوين ملمس لبن الزبادي. ويتمّ عادةً تصنيف البكتيريا في 
المتوافقة مع درجات  البكتيريا  أو  المزوفيلات  النمو، وهي  البادئات على أساس درجة حرارة 
الحرارة المتوسّطة )من 25 إلى 37 درجة مئوية( للحرارة(؛ والترموفيلات أو البكتيريا المتوافقة 

مع درجات الحرارة العالية )من 39 إلى 46 درجة مئوية(.

مخثّرات )بادئات( اللبن والجبن ومخيض الزبادي )اللبن السائل(

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

100 طن من المسحوق الجافّ

2017

شركة جوان جين زيست فيدار

الجزء: مقبلات الألبان

مجالات الاستخدام:

الميزات التنافسية:

صناعات الألبان

٭ عدم الحاجة إلى المضافات الشائعة	
٭ سعر أرخص	
٭ جودة مماثلة مقارنة بالمنافسين	
٭ عدم استخدام الموادّ غير العضوية في الإنتاج	
٭ توفّر المُنتَج	

.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

المعايير، التراخيص والموافقات الدولية: 

الموضوعرقم المعيار

منتجات الحليب التخميرية - زراعات البادئات البكتيرية - تحديد الهوية14094

10154
الحليــب ومنتجــات الألبــان - تعــداد الوحــدات المكوّنــة لكتلــة الخمائــر أو المخمّــر تعــداد 

كتــل الخمائــر فــي الطبــق تحــت درجــة الحــرارة 25 درجــة مئويــة

9615

ــا  ــادئ المزوفيليــك )بالحــرارة المتوسّــطة( - تعــداد بكتيري ــه - زرع الب الحليــب ومنتجات

حمــض اللاكتيــك المخمّــرة للســيترات - طريقــة تعــداد كتــل الخمائــر فــي درجــة الحــرارة 

25 درجــة مئويــة
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الجزء: المنتجات ذات الأداء الخاص

التعریف بالمنتج:
إن الجبن منتج يُصنع من تخثر بروتين الحليب وخروج مصل اللبن. ويُعتبر تخثر بروتينات 
إنتاج  عملية  في  والضرورية  الأساسية  الخطوات  من  هلامية  شبكة  إلى  وتحويلها  الحليب 
جميع أنواع الجبن. إن الجبن الناتج من المنفحة النباتية المستخرجة من نبات ويثانيا، على 
عكس الجبن الشائع الذي يتم إنتاجه من المنفحة الميكروبية، يتم تحضيره من المستخلص 

المستخرج من ثمرة نبات ويثانيا مع ملح بنسبة 89%، والذي يتم تنقيته جزئياً.
التخثّر  موادّ  عن  الناجمة  الأضرار  على  تحتوي  ولا  بالكامل  نباتية  المجبّن  هذا  تركيبة  إن 

الاصطناعية )الوسيطة( والمستوردة.

المجبّن النباتي الناتج عن نبات ويثانيا

سنة التأسيس:
2016

شركة زيست بوم في زاهدان الإيرانية
.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

صناعات الألبان

قوة صنع الجبن: 271.86 وحدة بحجم مستخلص 200 ميكرولتر٭	
كفاءة إنتاج الجبن: أكثر من 95 بالمائة٭	

٭ كفاءة وإنتاجية عاليتان في إنتاج الجبن	
٭ جودة عالية مقابل سعر مناسب واقتصادي	
٭ مادّة غذائية صحّية ونباتية	
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الجزء: المنتجات ذات الأداء الخاص

التعریف بالمنتج:
الجبن  إنتاج  صناعة  في  )النباتات(  الأعشاب  من  أنواع  ثلاثة  تُستخدم  الحاضر  الوقت  في 
و   Silybummarianumو  Cynaracardunculus وهي:  العالم،  أنحاء  مختلف  في 
نشاطها  وبسبب  الأعشاب  هذه  عن  الناتجة  النباتية  المجبّنات  إن   .Centureacalcitrap
الحليب  بروتين  وأحيانًا كسر  النهائي  المنتج  في  المرّ  الطعم  أو  المكثّف  البروتيني  التحلّلي 
قياسًا  الخثارة  متانة  من  منخفض  بمستوى  تحصل  تخصّصية،  غير  بطريقة  )كازئين( 
وهو  المذكورة،  السلبية  الخصائص  من  خال  البروتيني  الباباظ  نبات  أن  إلا  بالكيموزين؛ 
وأفغانستان  باكستان  الإيرانية وكذلك في  بلوشستان  تقليدية في منطقة  بطريقة  يُستخدم 
زرع  طريقة  تُستخدم  أكبر،  بكميّات  المذكور  النبات  وإنتاج  تحضير  ولغرض  الجبن.  لإنتاج 

الأنسجة ويُحصل على عينات من النباتات أو الأعشاب المناسبة.
على  الأرض  يغطّي  أنه  حيث  التربة،  استنزاف  لتقليل  وصالح  دائمًا  أخضر  هو  النبات  هذا 
طول السنة بكاملها إلى مساحة 10 مترمربعات. إن المجبّن النباتي الناتج عن معالجة جسم 
في  استخدامه  ويمكن  بيوكيمياوية  مراحل  بسلسلة  إعداده  يتمّ  المذكور  النبات  وأنسجة 

صناعات الألبان على الأشكال الثلاثة وهي الكيسي والسائل والمسحوق. 

إكثار نبات الباباظ لاستخلاص المجبّن منه

حجم الانتاج السنوي: 

سنة التأسيس:

10 آلاف مجبّن كيسي
30 آلاف مجبّن سائل
1000 جرام مسحوق

2014

شركة هزار زيره في ماهان الإيرانية
.B2B هذا المنتج هو الاستهلاك النهائي ذو طبيعة

مجالات الاستخدام:

الميزات الفنية: 

الميزات التنافسية:

يُستخدم في صناعات الألبان كمادّة لإنتاج الجبن

٭ المجبّن الكيسي بزنة 30 جرامًا لإنتاج حوالي كيلوجرامين من الجبن من 10 لترات من الحليب	
٭ المجبّن السائل بزنة 30 ملل لإنتاج 8 كيلوجرامات من الجبن من 40 لترًا من الحليب	
٭ المجبّن المسحوق بزنة 100 جرام لإنتاج 20 كيلو جرامًا من الجبن من 100 لتر من الحليب	

٭ لها أصل نباتي بالكامل	
٭ إذ إن طــول سلســلة البولــي ببتيــد الناتجــة يزيــد عــن 100، فــإن الجبــن الناتــج يمكــن أن 	

يحتبــس فيــه المــوادّ والخصائــص الطبيــة للنبــات )أي المنفحــة أو المجبّــن(.



i H i T
مراكز الإبداع والتكنولوجيا الإيرانية في بلدان أخرى

ــم  ــم إنشــاؤها بدع ــي ت ــر الت ــواع وســطاء التصدي ــة أحــد أن ــا الإيراني ــداع والتكنولوجي ــوت الإب ــد بي تُع
مــن مركــز التعامــات الدوليــة للعلــوم والتكنولوجيــا التابــع لمعاونيــة الشــؤون العلميــة والتقنيــة 
لرئاســة الجمهوريــة الايرانيــة، فــي كل مــن كينيــا والصيــن وروســيا وتركيــا وســوريا والعــراق. وبالإضافــة 
ــا،  ــوم والتكنولوجي ــر الصــادرة عــن مركــز التعامــات الدوليــة للعل ــى تعليمــات التصدي ــى الوصــول إل إل
فــإن هــذه البيــوت ومــن أجــل الدخــول فــي الأســواق الدوليــة، تقــدّم خدمــات مثــل مســاحة عمــل 
مخصّصــة ومشــتركة، والمعــرض الدائــم للمنتجــات، وإيجــاد شــركاء تجارييــن والاســتثمار فــي البلــدان 
المســتهدفة للتصديــر والقيــام بالإجــراءات الخاصــة لتســجيل الشــركات وتســجيل المنتجات وتســجيل 
الأدويــة والأجهــزة الطبّيــة والعلامــات التجاريــة وإرســال واســتقبال وفــود الأعمــال وتوظيــف الموظفيــن 
المحلييــن لتقديــم المنتجــات والخدمــات بشــكل مباشــر. وتمــارس هــذه البيــوت دورهــا فــي الأســواق 
المســتهدفة فــي تلــك البلــدان كمركــز للأنشــطة التجاريــة الدوليــة لمركــز التعامــات الدوليــة للعلــوم 
والتكنولوجيــا. وقــد تــم إنشــاء هــذه البيــوت فــي داخــل إيــران أيضًــا كالمعــرض الدولــي الدائــم 

ــة. ــة والمبدعــة والتكنولوجي ــة للشــركات المعرفي للمنتجــات والخدمــات التكنولوجي

iHiT



مركز الابداع والتكنولوجيا الايراني في نيروبي

المدير:  علی بنی عامریان

العنوان: كينيا، بيروبي، كليماني، شارع ماليم جوما، شارع دنيس بريت

 )+254( ۱۱۱ 606 معلومات إلاتصال:  ۱۱۳

الوسيط: فهمية ضبیحی
۲۱ )۹۸+(  داخلی 301  ۹۱0 ۷00 معلومات الإتصال:  ۸0

www.ihit.co.ke :الموقع الإلكتروني

الدولة: جمهورية كينيا - نيروبي

الخدمات:
•         معرض دائم للمنتجات والخدمات

•         توفير بيئة العمل الخاصة والمشتركة 

•         إقامة الجناح الوطني لإيران في المعارض المرموقة 

•         تطوير تصدير منتجات وخدمات الشركات المعرفية والإبداعية والتكنولوجية 

•         تحديد فرص التعاون العلمي والتكنولوجي والصناعي 

•         تقديم إرشادات التصدير للمركز الدولي للتفاعلات العلمية والتكنولوجية

مجال النشاط:  تصدير منتجات وخدمات الشركات والمؤسسات المعرفية والإبداعية والتكنولوجية 

مركز الابداع والتكنولوجيا في طهران )الفرع المركزي(

المدير:  محمد کرمی 

37A العنوان: ایران، طهران، المعرض الدولي في طهران، القاعة

)+۹۸( ۹۱۲ 444 ۹۹5۸ / )+۹۸( ۲۱ ۹۱0 ۷37 معلومات الإتصال: 37

الوسيط: محمدمهدی آقارفیعی
معلومات الإتصال: 9611 706 ۹۱۲ )۹۸+( 

www.ihit-expo.com  :الموقع الإلكتروني

الدولة: الجمهورية الإسلامية الإيرانية - طهران

الخدمات:
•         المعرض الدائم لمنتجات وخدمات الشركات العلمية والإبداعية

•         إقامة الفعاليات والاجتماعات التخصصية 

•         توفير بيئة العمل الخاصة والمشتركة في طهران

•         قاعة الاجتماعات وقاعة المراسم الخاصة 

•         تحديد فرص التصدير

•         تحديد فرص التعاون العلمي والتكنولوجي والصناعي

مجال النشاط: المعرض الدولي الدائم | تصدير منتجات الشركات المعرفية والإبداعية والتكنولوجية في طهران



مركز الابداع والتكنولوجيا الايراني في سوجو

المدير: امیر قربانعلی

العنوان:: الصين، محافظة جيانغ سو، سوجو، المنطقة المتطورة، شارع كلينغ ٨٨، رقم ٤٠٩

معلومات الإتصال: ۹۲ ۱۲۳ 062 ۱۸۲ )86+( 
الوسيط: سیمین رفیع پور

معلومات الإتصال: 4422 861 935 )۹۸+(

www.innotechexport.ir  :الموقع الإلكتروني

الدولة: جمهورية الصين الشعبية - شنغهاي 

الخدمات:
•         معرض دائم للمنتجات والخدمات  

•         توفير بيئة العمل الخاصة والمشتركة

•         إقامة الجناح الوطني الايراني في المعارض المرموقة 

•         تطوير تصدير منتجات وخدمات الشركات المعرفية والإبداعية والتكنولوجية 

•         تحديد فرص التعاون العلمي والتكنولوجي والصناعي 

•         تقديم إرشادات التصدير للمركز الدولي للتفاعلات العلمية والتكنولوجية

مجال النشاط: تصدير منتجات وخدمات الشركات والمؤسسات المعرفية والإبداعية والتكنولوجية

مركز الإبداع والتكنولوجيا الايراني في موسكو

المدير:  مهدي دیلم صالحی

العنوان: روسيا الاتحادية، موسكو، شارع ارخانغلسكي، رقم البناء 7، الشقة رقم 4

معلومات الإتصال:  ۱6۳۱ ۱۲۳ ۹0۳ )۷+(

الوسيط: مالك سعيدي
معلومات الإتصال: ۹۳ 62 617 ۹۱۲ )۹۸+( | 15 537 860 ۲۱ )۹۸+( داخلی 309

www.ihit-ru.com  :الموقع الإلكتروني

الدولة: روسيا الاتحادية - موسكو

الخدمات:
•         معرض دائم للمنتجات والخدمات

•         توفير بيئة العمل الخاصة والمشتركة

•         إقامة الجناح الوطني الإيراني في المعارض المرموقة 

•         تطوير تصدير منتجات وخدمات الشركات المعرفية والإبداعية والتكنولوجية 

•         تحديد فرص التعاون العلمي والتكنولوجي والصناعي 

•         تقديم إرشادات التصدير للمركز الدولي للتفاعلات العلمية والتكنولوجية

مجال النشاط:  تصدير منتجات وخدمات الشركات والمؤسسات المعرفية والإبداعية والتكنولوجية



مركز الإبداع والتكنولوجيا الايراني في اسطنبول

المدیر:  مسعود حسنی

العنوان: تركيا، اسطنبول، منطقة شيشلي، نيشانتاشه، شارع هالا سارغازي، رقم 38 وحتى 66

معلومات الإتصال:  4589 505 533 )90+(: الواتس اب / 4144 2401 ۲۱ )90+(

الوسيط: مسعود حسنی
معلومات الإتصال:  55 ۲۲۷ ۸۸۲ ۲۱ )۹۸+(

info@istanbulihit.com :البريد الإلكتروني   www.istanbulihit.com  :الموقع الإلكتروني

الدولة: تركيا - اسطنبول

الخدمات:
•         معرض دائم للمنتجات والخدمات

•         توفير بيئة العمل الخاصة والمشتركة

•         خدمات التسويق ودراسة السوق

•         تطوير تصدير منتجات وخدمات الشركات المعرفية والإبداعية والتكنولوجية 

•         تسهيل التصدیر

•         تقديم إرشادات التصدير للمركز الدولي للتفاعلات العلمية والتكنولوجية

مجال النشاط:  تصدير منتجات وخدمات الشركات والمؤسسات المعرفية والإبداعية والتكنولوجية

مركز الإبداع والتكنولوجيا الايراني في دمشق

المدیر:  محمدهادي ضيغمي

العنوان: سوريا دمشق، ساحة الأمويين، دوار الجمارك، المنطقة الحرة في دمشق

معلومات الإتصال:  ۳۹۳۳ 693 ۹۱۸ )۹۸+(

الوسيط: حسن طهماسبی
معلومات الإتصال: 15 ۳۳ 6310 ۲۱ )۹۸+(

www.ihit.sy  :الموقع الإلكتروني

الدولة: الجمهورية العربية السورية - دمشق

الخدمات:
•         معرض دائم للمنتجات والخدمات

•         توفير بيئة العمل الخاصة والمشتركة

•         إقامة الجناح الوطني الإيراني في المعارض المرموقة 

•         تطوير تصدير منتجات وخدمات الشركات المعرفية والإبداعية والتكنولوجية 

•         تحديد فرص التعاون العلمي والتكنولوجي والصناعي 

•         تقديم إرشادات التصدير للمركز الدولي للتفاعلات العلمية والتكنولوجية

مجال النشاط:  تصدير منتجات وخدمات الشركات والمؤسسات المعرفية والإبداعية والتكنولوجية



مركز الإبداع والتكنولوجيا الإيراني في السليمانية العراق

المدیر:  حسین سلمانی

العنوان: العراق، إقليم كوردستان، السليمانية، شارع سيور

معلومات الإتصال:  0366 567 774 )964+(

الوسيط : محمدمهدي آل بويه 
معلومات الإتصال: 5009 124 ۹۳۹ )۹۸+(

www.ibc-s.com  : الموقع الإلكتروني

الدولة: العراق  - السليمانية

الخدمات:
•         معرض دائم للمنتجات والخدمات

•         توفير بيئة العمل الخاصة والمشتركة

•         إقامة الجناح الوطني الإيراني في المعارض المرموقة 

•         تطوير تصدير منتجات وخدمات الشركات المعرفية والإبداعية والتكنولوجية 

•         تحديد فرص التعاون العلمي والتكنولوجي والصناعي 

•         تقديم إرشادات التصدير للمركز الدولي للتفاعلات العلمية والتكنولوجية

مجال النشاط:  تصدير منتجات وخدمات الشركات والمؤسسات المعرفية والإبداعية والتكنولوجيةر

مركز الإبداع والتكنولوجيا الايراني في کمبالا

المدیر:  مهرداد امانی اقدم

العنوان: أوغندا - كمبالا - ماساكرود - شنجارا - بلوك 333

معلومات الإتصال:  506 995 763 )256+(

الوسيط: زهرا افضلی
معلومات الإتصال: 80 700 910 ۲۱ )۹۸+( داخلی 150

www.iranugandatech.com  :الموقع الإلكتروني

الدولة: الٔاوغاندا - کمبالا

الخدمات:
•         معرض دائم للمنتجات والخدمات

•         توفير بيئة العمل الخاصة والمشتركة

•         إقامة الجناح الوطني الإيراني في المعارض المرموقة 

•         تطوير تصدير منتجات وخدمات الشركات المعرفية والإبداعية والتكنولوجية 

•         تحديد فرص التعاون العلمي والتكنولوجي والصناعي 

•         تقديم إرشادات التصدير للمركز الدولي للتفاعلات العلمية والتكنولوجية

مجال النشاط:  تصدير منتجات وخدمات الشركات والمؤسسات المعرفية والإبداعية والتكنولوجية





المنتجات والأجهزة المعرفية
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يتضمن هذا الكتاب
منتجات ايرانية معرفية مختارة

في مجالات

الصناعات الغذائية 
وقد تم اعداده للعرض في بلدان اخرى.

www.cistc.ir www.etdf.iriHiTmarket.com


